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Technische Daten

Bezeichnung: » Thermo-Transportbehélter 12 x 1/1 GN
Art.-Nr.: « 300104

Material: e Kunststoff LLDPE

Temperaturbereich: e - 20 bis +120C

Inhalt: e 87 Liter

Abmessungen: e B450xT 645 xH 620 mm

Gewicht: e 153kg

Eigenschaften

* Unbeheizte Frontlader-Box geeignet fur kalte und warme Speisen;
» ideal fur den Einsatz in Grof3kiichen, Catering, Restaurants, etc.;

< robuste, doppelwandige Kunststoff-Ausfiihrung mit 12 Einschiiben, geeignet fur
bis zu 12 x 1/1 GN verschiedener Tiefe;

« stapelbar;
« abnehmbare Turdichtung fur eine einfachere Reinigung;
« eingearbeitete Griffe fur den leichteren Transport.

Bestimmungsgemale Verwendung

Der Thermo-Transportbehélter ist ausschlief3lich zur Aufbewahrung und zum

Transport von geeigneten kalten, warmen und tiefgekiihlten Lebensmitteln bestimmt.
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Baugruppenubersicht

Gehause

Tirverschluss (2)
Einschubflihrungen fir GN-Behalter
Tirdichtung

Tar

Sichtfenster fur Beschriftungskarten
Eingearbeitete Griffe

Entliftungsdeckel
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Vorbereitung des Thermo-Transportbehdlters

Packen Sie den Thermo-Transportbehélter aus und entsorgen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

Priifen Sie den Lieferumfang:
- Thermo-Transportbehalter mit Tur;
- Tlrdichtung

Reinigen Sie den Thermo-Transportbehéalter sowie die Turdichtung mit einem fir
Lebensmittelbereich geeigneten Reinigungsmittel.

Befestigen Sie die mitgelieferte Dichtung wie folgt an der Tur:

- Spannen Sie die Dichtung uber die Aufnahmen.

- Stellen Sie sicher, dass die Dichtung korrekt angebracht ist, um
eine verringerte thermische Leistung zu verhindern.

@HINWEIS!

Der Thermo-Transportbehéalter schlie3t nicht hermeti sch!

Den Entliftungsdeckel an der Tir durch Drehen des Ventils im Inneren schliel3en.

Falls eine Akklimatisierung des Thermo-Transportbehélter s gewiinscht ist, diesen
zum Vorwarmen mit warmem Wasser fiillen oder zum Vorkihlen mit gedffneter Tiir
in einen Kihlschrank stellen.

Temperatur der Lebensmittel

Fir eine Transportdauer von bis zu 3 Stunden werden laut Norm EN 12571:1998
folgende Temperaturen empfohlen:

Lebensmittel

Ausgangstemperatur

warm

Uber +75 C (fur Endtemperatur tber +65 )

kalt

unter +3 T (fur Endtemperatur unter +7 C)

tiefgefroren

unter -22 T (fur Endtemperatur unter -18 <C)

@HINWEIS!

Um die Temperatur der kalten und tiefgefrorenen Leb  ensmitteln in dem Thermo-
Transportbehdlter Ianger zu erhalten, kénnen Kiihl-A  kkus hineingelegt werden.
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Nicht geeignete Lebensmittel

« Folgende Lebensmittel sind nicht geeignet fir Aufbewahrung und Transport in dem
Thermo-Transportbehalter:

> warme Lebensmittel auf Milchbasis;
» nichtin Flaschen abgefiillite kohlensaurehaltige Getréanke.

Befiillen des Thermo-Transportbehélters

* Gewilnschte Lebensmittel (Speisen) vorbereiten, in geeignete GN-Behalter fullen
und diese dann in den Thermo-Transportbehdlter stellen.

A VORSICHT!

Gefalle und Backbleche nicht direkt aus dem Ofen in den Thermo-
Transportbehalter stellen. Heil3e GefalRe konnen die  Oberflache beschadigen.

Die zubereiteten Speisen vorher bis mindestens 120 <C abkuhlen lassen.

« Um eine optimale Temperaturerhaltung zu erzielen, den Thermo-Transportbehalter
vollsténdig fillen.

« Um Temperaturerhaltungszeit nicht zu reduzieren, den Thermo-Transportbehélter zu
mindestens 50% fullen.

« Den Entliftungsdeckel des gefiillten Thermo-Transportbehélters ausschlie3lich zum
Ausgleichen des Innendruckes 6ffnen.

« SchlieBen Sie nach dem Befiillen die TiUr des Thermo-Transportbehalters.

e Um einen Verlust der Temperatur zu vermeiden, den gefillten Thermo-
Transportbehalter nicht langer als notwendig 6ffnen.

Beschriftung des Inhalts der Thermo-Transportbehalt er

« Der Thermo-Transportbehélter ist vorne an der Tur mit
einem Sichtfenster fir Speisen-Beschriftungskarten
ausgestattet. Die beschrifteten Karten kénnen leicht
ausgetauscht werden.

1artscher
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Transport

* Vor dem Transport des Thermo-Transportbehélters
den Entliftungsdeckel schlieRen.

* Heben Sie den Thermo-Transportbehélter vorsichtig
waagerecht an, um Verschitten der Lebensmittel zu
vermeiden.

« Bei Benutzung mehrerer Thermo-Transportbehalter
kénnen diese beim Transport aufeinander gestapelt
werden.

» Sicherstellen, dass der Thermo-Transportbehélter
auch wéhrend des Transports waagerecht und
stabil steht.

e Den Thermo-Transportbehalter gegen Verrutschen
und Kippen sichern.

Reinigung und Wartung

« Reinigen Sie den Thermo-Transportbehdlter nach jedem Gebrauch innen und auf3en.

* Nehmen Sie die Turdichtung von der Aufnahme der Tir-Innenseite ab. Reinigen Sie
die Turdichtung mit warmem Wasser und einem fir Lebensmittelbereich geeigneten
Reinigungsmittel, spllen Sie diese anschlieRend mit klarem Wasser ab. Lassen Sie
die Turdichtung an der Luft trocknen oder trocknen diese mit einem weichen Tuch ab.

« Reinigen Sie die Tur-Innenseite mit einem weichen feuchten Tuch, warmem Wasser
mit mildem Reinigungsmittel und trocknen Sie die gereinigte Flache griindlich ab.
Befestigen Sie die Tirdichtung an der Aufnahme der Tlr-Innenseite.

e Den Thermo-Transportbehalter nicht in Wasser tauchen.

* Reinigen Sie den Thermo-Transportbehdlter von innen und au3en mit warmem
Wasser und einer weichen Birste oder Schwamm. Wischen Sie mit klarem Wasser
nach und trocknen Sie den Thermo-Transportbehéalter mit einem weichen Tuch ab.

« Keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden, welche die
Oberflache zerkratzen kdnnen.

< Lassen Sie nach der Reinigung die Tur getffnet, bis der Thermo-Transportbehalter
vollstéandig getrocknet ist.

» Die Tirdichtung muss spétestens nach 2 Jahren ersetzt werden.
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Zubehor (nicht im Lieferumfang enthalten)

Transportwagen 12 x 1/1 GN
zum Bartscher Thermo-Transportbehélter 12 x 1/1 GN
Art.-Nr.: 300105

Mégliche Funktionsstérungen

* Wenn die thermische Leistung des Thermo-Transportbehélters nicht ausreichend
sein sollte, prufen Sie:

» ob die Tirdichtung korrekt angebracht ist;

» ob die Tur korrekt schlief3t;

» ob der Thermo-Transportbehalter nicht beschéadigt ist;

» ob der Thermo-Transportbehélter zu mindestens 50 % gefllt ist.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 01805 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)




