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Conseils d’utilisation et d’entretien sauteuse wok 

 
• Déballer la sauteuse wok et éliminer l’emballage conformément aux lois 

relatives à la protection de l’environnement.  

• Avant la première utilisation de la sauteuse wok, la laver à l’eau chaude en 
utilisant un produit nettoyant doux. Utiliser un chiffon doux ou une éponge. Cela 
permet d'éliminer les résidus de production et de l’emballage. Rincer plusieurs 
fois la sauteuse wok à l’eau claire et sécher soigneusement. 

• Avant chaque utilisation de la sauteuse wok, veiller à ce qu’elle soit propre et 
sèche, sinon, suite à l’exposition aux températures élevées, la surface 
extérieure peut se décolorer. 

• Ne jamais laisser la sauteuse wok vide sur la surface de cuisson allumée.  

• Lors de la cuisson, tâcher d’utiliser les températures les moins élevées 
possibles, ce qui réduira la décoloration de la sauteuse wok. 

• Éviter les impacts et les changements de température brusques. Ne pas 
refroidir la sauteuse wok d’une manière brusque.  

• Lors de la cuisson, ne pas utiliser des ustensiles de cuisine en métal ou des 
objets pointus qui pourraient rayer la surface. Nous vous conseillons d’utiliser 
des spatules ou des cuillères en plastique résistant aux températures élevées 
ou en bois. 

• Après chaque utilisation, nettoyer la sauteuse wok à l’aide d’une brosse à 
vaisselle, d’un chiffon doux ou d’une éponge. Utiliser un produit nettoyant doux 
en cas de besoin. 

Conseil: La sauteuse wok peut être lavée dans un lave-vaisselle! 

• En cas de tâches persistantes, il est conseillé de faire tremper la sauteuse wok 
un certain temps et ensuite la nettoyer selon les consignes ci-dessus.. 

• Ne jamais utiliser des produits blanchissant ou des produits nettoyants 
contenant du chlore.  

• Pour éliminer les décolorations, utiliser du vinaigre ou de l’acide citrique liquide. 
Une fois la sauteuse wok nettoyée, imbiber un chiffon doux de vinaigre ou 
d’acide citrique et essuyer les surfaces intérieure et extérieure de la sauteuse 
wok. La sauteuse wok brillera comme avant son utilisation.  

 
 
  


