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Technische Angaben:

Wokpfanne

» Edelstahl « Kaltgriffe: Stiel und Gegengriff
« Inhalt: 5 Liter « MalRe: @ 380 mm, H 100 mm
« Gewicht: 2,0 kg (2,85 kg inkl. Deckel) (Ho6he inkl. Deckel 235 mm)

« Lieferung inklusive Edelstahldeckel

Art.-Nr. 105831

Gebrauchs- und Pflegehinweise

« Spilen Sie die Wokpfanne vor dem ersten Gebrauch griindlich mit einem weichen
Tuch oder Schwamm unter Verwendung von Geschirrspilmittel und heillem Wasser.
So werden Riickstande entfernt, die bei der Produktion und Verpackung entstanden
sind. Mit klarem Wasser nachspiilen und anschlieRend abtrocknen.

¢ Achten Sie vor dem Gebrauch darauf, dass die Wokpfanne sauber und trocken ist,
sonst kdnnte sich bei hohen Temperaturen die Oberflache verfarben.

« Lassen Sie niemals die leere Wokpfanne in der hei3en Kochmulde stehen.

« Versuchen Sie beim Kochen immer die niedrigste Temperatur zu benutzen, dies wird
Verfarbungen auf der Wokpfanne minimieren.

« Reinigen Sie die Wokpfanne nach jedem Gebrauch mit einem weichen Tuch oder
Schwamm und Geschirrspulmittel.

¢ Bei starken Verschmutzung empfehlen wir, die Wokpfanne fur eine Weile einzuweichen
und danach, wie oben beschrieben, reinigen.

« Um Verfarbungen auf der Oberflache der Wokpfanne zu entfernen, kénnen Essig- oder
Zitronensaure verwendet werden. Geben Sie nach der Reinigung einen Schuss
Essig-/ Zitronenséure auf ein weiches Tuch und reiben damit die Wokpfanne innen und
aul’en ab. Die Wokpfanne gléanzt wie zuvor.

« Verwenden Sie ausschlief3lich ein weiches Tuch und benutzen Sie niemals irgendeine
Art von groben Reinigern, welche die Oberflache zerkratzen kénnte.

¢ Nach der Reinigung sollten Sie ein weiches, trockenes Tuch zum Trocknen und
Polieren der Oberflache einsetzen.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 0180 5 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120  (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)




Sartscher D

Technical specifications:

Wok pan

* Stainless steel - Cold handles

« Capacity: 5 litres - Dimensions: @ 380 mm, H 100 mm
* Weight: 2.0 kg (2.85 kg with lid) (height with lid 235 mm)

¢ Stainless steel lid included

Code-no. 105831

Tips for use and cleaning

Before first use, clean the wok pan thoroughly with a soft cloth or sponge, washing-up
liquid and hot water. This will remove any leftover production or packing material.
Rinse in clean water and dry.

Before using, ensure the wok pan is clean and dry, as otherwise the surface may be
discoloured at high temperatures.

Never place an empty wok pan on a hot heating surface.
Use the lowest temperature possible when cooking to reduce discolouration of the wok.
Clean the wok pan after each use with a soft cloth or sponge and washing-up liquid.

Strong dirt can be removed by soaking the pan for a moment, then cleaning it following
the above instructions.

Discolouration can be removed with vinegar or citric acid. After cleaning , rub the
inside and outside of the wok pan with a soft cloth and small amount of vinegar or
citric acid. The will have its old shine restored.

Use only soft cloths, never use any cleaning substances that may scratch the unit's
surface.

After cleaning, wipe and polish the surface with a soft, dry cloth.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten phone: +49 (0) 5258 971-0
Germany fax: +49 (0) 5258 971-120
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Caractéristiques techniques :

Poéle wok

« Acier inoxydable » Manche et poignées isolés du chaud

» Capacité : 5 litres « Dimensions : @ 380 mm, haut. 100 mm
» Poids : 2,0 kg (2,85 kg avec le couvercle) (hauteur avec le couvercle : 235 mm)

« Livrée avec le couvercle en acier inoxydable
Code-No. 105831

Indications concernant l'utilisation et I'entretien

« Avant sa premiére utilisation, nettoyez soigneusement le wok a I'aide d’'un chiffon doux
ou d’'une éponge, de liquide vaisselle et d’eau chaude. De cette maniére, vous
enléverez les impuretés dues a la production ou a I'emballage. Rincez ensuite a I'eau
claire, puis séchez.

¢ Avant son utilisation, veillez a ce que le wok soit bien propre et sec, dans le cas
contraire, des taches superficielles risqueraient de se former a sa surface a haute
température.

« Nejamais placer le wok vide sur une plaque chauffante déja chaude.

¢ Lors de la cuisson il faut toujours essayer d'utiliser la température la plus basse
possible afin de minimaliser I'apparition de taches sur la poéle.

¢ La poéle doit étre nettoyée apres chaque utilisation  a I'aide d’un chiffon doux ou
d’une éponge et de liquide vaisselle.

* Pour les salissures tenaces, laissez tremper le wok pendant un moment, puis nettoyez-
le selon les instructions ci-dessus.

« Afin d’enlever les taches a la surface du wok, on peut utiliser de I'acide acétique ou
citrique. Aprés le nettoyage, mettez un peu d’acide acétique/citrique sur un chiffon
doux et frottez le wok a l'intérieur et a I'extérieur. Ainsi, votre poéle sera brillante
comme au premier jour.

¢ Nutilisez que des chiffons au matériau doux, n’utilisez surtout pas des matériaux
abrasifs susceptibles de rayer la surface de la poéle.

« Apres le nettoyage, utilisez un torchon sec et délicat afin d’essuyer et polir la surface.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Dati tecnici:

Padella wok

« Maniglie fredde: maniglia della padella e

* Acciaio inox del coperchio.
» Capacita: 5 litri » Dimensioni: @ 380 mm, altezza 100 mm

« Peso: 2,0 kg (2,85 kg compreso il
coperchio).
» Coperchio in acciaio inox in dotazione

N. art. 105831

(altezza con il coperchio 235 mm)

Indicazioni relative all'uso e alla manutenzione

« Prima di utilizzare la padella wok per la prima volta & necessario lavarla accuratamente
con un panno morbido o una spugna con I'acqua calda e I'aggiunta di detersivo per
piatti. In questo modo si eliminano i residui derivanti dalla produzione e dall'imballaggio.
Dopo il lavaggio, risciacquare con I'acqua pulita e asciugare la padella.

« Prima di utilizzare la padella, verificare che sia pulita e asciutta, altrimenti potrebbe
cambiare il colore la superficie della padella a causa dell’alta temperatura.

* Non riporre mai la padella wok vuota sulla zona di cottura calda.

¢ Cuocere sempre alla temperatura piu bassa possibile per ridurre il rischio che la
superficie della padella cambi colore.

« Dopo ogni uso lavare la padella con un panno morbido o una spugna e detersivo
per piatti.

« In caso di sporco persistente consigliamo di tenere a bagno in acqua la padella wok
per alcuni minuti. In seguito pulirla seguendo le istruzioni sopra riportate.

¢ Per eliminare I'eventuale scolorimento dalla superficie della padella si puo utilizzare
dell’'aceto o del succo di limone. Dopo il lavaggio inumidire un panno con una minima
quantita di aceto/succo di limone e passarlo sulla padella, sia internamente che
esternamente. La padella brillera come nuova

e Utilizzare solo un panno morbido, non utilizzare mai prodotti abrasivi che potrebbero
graffiare la superficie della padella wok.

« Dopo il lavaggio, asciugare e lucidare la padella con un panno morbido e asciutto.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StraRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Datos técnicos:

Sartén wok

- Acero noble « Asas frias: mango y asa
« Capacidad: 5 litros « Dimensiones: @ 380 mm, alto 100 mm
» Peso: 2,0 kg (2,85 kg con la tapa) (alto con la tapa: 235 mm)

» Tapa de acero inoxidable adjunta
Caodigo: 105831

Instrucciones de uso y cuidado

Antes del primer uso, limpie bien el wok con un trapo suave o con una esponja
aplicando un detergente lavavaijillas y el agua caliente. De esta forma se eliminaran
restos producidos en la fabricacién y embalaje. Enjuague con agua limpia y secar.

Antes de usar preste atencion en que el wok esté limpio y seco, en caso contrario,
a temperaturas elevadas pueden producirse manchas en su superficie.

Jamas deje el wok vacio en la placa de calefaccion.

Al cocinar siempre intente aplicar la temperatura mas baja, esto permitira reducir el
surgimiento de manchas en el sartén.

Se debe limpiar la sartén después de cada uso con un trapo suave 0 con una esponja
aplicando un detergente lavavajillas.

En caso de impurezas fuertes, recomendamos dejar la sartén inmersa en el agua por
un momento y limpiarla después segun las instrucciones anteriormente descritas.

Para eliminar manchas del wok se puede usar el acido acético o citrico. Una vez
limpiada la sartén, aplicar una pequefia cantidad del &cido acético/citrico en un trapo
suave y pasar con él el interior y exterior de la sartén. La sartén brillara como antes.

Utilice unicamente un trapo suave, jamas utilice materiales que limpieza que puedan
dafar la superficie.

Una vez limpiada la sartén, utilice un trapo suave y seco para secar y pulir la superficie
de la misma.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StraRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemanha Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Especificagdes técnicas:

Frigideira wok

« Aco inoxidavel « Pegas frias: macaneta e pega
- Capacidade: 5 litros » Dimensdes: @ 380 mm, altura 100 mm
» Peso: 2,0 kg (2,85 kg incluindo a tampa) (altura incluindo a tampa 235 mm)

« Inclui tampa em ago inoxidavel
N° de ref. 105831

Indicacoes relativas a utilizacdo e manutencao

« Antes da primeira utilizacao a frigideira wok deve ser precisamente limpa com um pano
macio ou uma esponja com detergente para lavar a louga e com agua quente. Desta
forma elimina-se os restos formados durante o processo de producédo e embalagem.
Enxaguar com agua limpa e seguidamente secar.

* Antes da utilizacdo deve prestar-se atencao para que o wok fique limpo e seco, caso
contrario a temperatura elevada pode levar a descoloragdes da superficie do aparelho.

« Nunca deve colocar-se o wok vazio na placa de aquecimento quente.

« Durante a cozedura deve tentar utilizar sempre uma temperatura minima, desta forma
minimiza-se a descoloracao da superficie.

« Afrigideira deve ser sempre limpa apos cada utilizagdo com um pano macio ou uma
esponja com um detergente para lavar a louca.

* No caso de sujidades fortes aconselhamos uma imerséo da frigideira durante alguns
instantes, seguidamente esta deve ser limpa de acordo com a descri¢do supracitada.

¢ Para eliminar as descolora¢des do wok pode utilizar-se acido acético ou citrico.
Apés terminar a limpeza deve colocar um pouco de acido acético/citrico sobre um
pano macio e passar a frigideira por dentro e por fora. A frigideira ganha um brilho
como se fosse nova.

« Deve utilizar apenas panos macios, nunca deve utilizar-se qualquer utensilio de
limpeza, que possa riscar a superficie.

« Apos a limpeza, deve utilizar um pano macio e seco para secar e polir a superficie.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StralRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemanha Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Technische gegevens:

Wokpan

- Edelstaal - Koude grepen: steel en contragreep
« Inhoud: 5 liter « Afmetingen: @ 380 mm, H 100 mm
» Gewicht: 2,0 kg (2,85 kg inclusief deksel) (hoogte inclusief deksel 235 mm)

« Inclusief deksel van roestvrij staal
Art.-Nr. 105831

Aanwijzingen voor gebruik en onderhoud

« Maak de wokpan voor het eerste gebruik zorgvuldig schoon met heet water,
afwasmiddel en een zacht doekje of sponsje. Zo verwijdert u de productie- en
verpakkingsresten. Spoel de pan om met schoon water en droog hem vervolgens af.

« Controleer voor het gebruik of de wokpan schoon en droog is, anders kan de
oppervlakte van de pan onder invloed van hoge temperaturen verkleuren.

« Laat de lege wokpan nooit in de hete kookkom staan.

« Probeer zoveel mogelijk bij de laagste temperatuur te koken, dit vermindert de kans op
verkleuringen van de wokpan.

« Maak de wokpan na ieder gebruik schoon met een afwasborstel of een sponsje en
afwasmiddel.

« Wij bevelen aan om de wokpan bij sterkere verontreinigingen enige tijd in te weken.
Maak vervolgens de wokpan schoon zoals hiervoor is beschreven.

¢ Gebruik azijn of citroensap om de verkleuringen van de wokpan te verwijderen. Giet
na het reinigen een kleine hoeveelheid azijn /citroensap op een zacht doekje en wrijf
de wokpan van binnen en van buiten op. De pan glanst weer als nieuw.

e Gebruik uitsluitend een zacht doekje. Gebruik nooit schurende schoonmaakmiddelen
die krassen kunnen veroorzaken op de opperviakte.

¢ Gebruik na het reinigen een zacht, droog doekje om het opperviak te drogen en
polijsten.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Duitsland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Tekniske data:

Wokpande

« /Edel stal « Kolde greb: greb og handtag

- Kapacitet: 5 liter » Dimensioner: @ 380 mm, hgjde. 100 mm
- Veegt: 2,0 kg (2,85 kg sammen med laget) (hgjde sammen med laget 235 mm)

- Laget lavet af sedel stal hgrer med i seettet
Art.-nr. 105831

Anvisninger vedrgrende anvendelse og pleje

* Far farste brug wokken skal renggres med. En blgd klud eller svamp og et mildt
vaskemiddel og varmt vand. P& denne méade alle produktionsrester bliver skyllet vaek.
Til sidst skal den skylles grundigt med rent vand.

* Sgrg for, at wokken er rent og ter far farste brug, fordi der kan forekomme
misfarvninger pa overfladen ved hgje temperatur.

» Putaldrig en tom wok pa varm overflade.

« Prov altid at bruge en lav temperatur ved kogningen, fordi dette mindsker risikoen for
misfarvninger pa panden.

« Panden skal renggres med en blgd klud eller svamp og et mildt vaskemiddel efter
hver brug .

« | tilfeelde af fastsiddende snavs saet panden i vandet, derefter renggr den ligesom
beskrevet far.

» For at fierne eventuelle misfarvninger pa wokkens overflade kan De bruge eddikesyre
eller citronsyrer. Put lidt eddikesyre/citronsyre pa en blad klud og tar wokkens overflade
bade pa den indvendige og udvendige overflade. Panden vil se ud som ny.

¢ Brug kun en blgd klud, brug aldrig renggringsmaterialer, som kan ridse wokkens
overflade.

* Brug en tar og rent klud til polering efter renggringen af wokkens overflade.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StralRe 28

D-33154 Salzkotten TIf.: +49 (0) 5258 971-0
Tyskland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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TexHMYeCcKMe AaHHbIe:

CkoBopoaa BOK

+ HeHarpeBatoLumecst oCHOBHas U
yaoepXuBaroLas pyyku

O6bem: 5 nuTpos « Paamepsbl: @ 380 MM, Bbic. 100 MM

5naroponHa$| CcTanb

Bec: 2,0 kr (2,85 kr BMeCTe C KpbILLKON) (BbICOTa BMECTE C KPbILLKOW 235 MM)

B KOMNNEKT BXOAUT KpbILLKa U3
GnaropoaHoii cTanu

ApTtukyn 105831

PekomeHpaumun Ha TeMy 3Kcnnyataumm m yxoana

Mepepn NepBbIM NCMONb30BaAHMEM BOK CrieAyeT TWaTeNbHO NOMbITb C MOMOLLIbIO MSATKOW
candgeTky Unm rybku ¢ UCNonb3oBaHWEM CPEeACTBA A1 MbITbsi MOCYAbl U ropsivyei Boabl.
Takum o6pasom, ByayT yoaneHsl ocTaTky NPOU3BOACTBEHHbLIX MaTEPUarnoB 1 yNakoBKU.
lMpononockaTb YACTOM BOAOW, @ MOTOM BbICYLUUTb.

Mepen ncnonb3oBaHWeM criegyet 06paTUTb BHUMaHUE, YTOGbI BOK Gbln YACTbIN U
CYXOW, B MPOTUBHOM CIly4ae MNpu BbICOKUX TeMnepaTypax Ha NOBEPXHOCTU MOTryT
BO3HUKHYTb MATHA.

Hukorpa He cnefyeT cTaBuTb MYCTOW BOK Ha ropsivyto HarpeBaTerbHYH NInTY.

Bo BpeMa NpuroToBrieHNa cnenyet FIOﬂp06OBaTb Mcnosnb3oBaTb CaMyto HU3KYO TemMne-
paTtypy, 3TO 4aCT BO3MOXHOCTb YMEHbLUUTb NosABleHne NATEH Ha CKoBOpoade.

CKOBOpO[J,y cnegyeT YACTUTb NOCKe KaXaoro ncnonb3oBaHus C NOMOLLbIO MSITKON
Caﬂ(beTKM mnnm ry6|<v1 C ncnosnb3oBaHneM cpeacrtea And MblTbA NOCYyAbl.

B cny4ae cunbHOro 3arpsisHeHns pekoMeHayemM HaMO4YnTb CKOBOPOAY Ha HECKOMbKO
MWHYT, @ NOTOM O4YUCTUTb €€ COorfnacHO ONNCaHUIo Bbllle.

Onsi ynaneHusi NSTeH MOXHO MUCMONb30BaTh YKCYCHYHO U NIMMOHHYH0 kucroTy. Mocne
OUYMCTKU Ha MsTKyto candeTky criefyeT HaHeCTU HeBomMbLLOE KOMMYECTBO YKCYCHOW/
NUMOHHOW KUCIOTbI U BbITEPETb ITON CandgeTKoN CKOBOPOAY U3HYTPU U CHAPYXU.
CkoBopoga GyneT 6necreTb kak HOBasi.

[Monb3oBaTbCA NUCKIIOYNTENBHO MATKON Caﬂd)eTKOVI, HUKorga He NpuMeHATb HUKakKux
MaTtepuanoB anda O4YNCTKKU, KOTOPble MOImn Obl nouapanaTtb NOBEPXHOCTb.

Mocrne o4ncTKn BOCMNOMNb30BaTbCHA MArKOW, CyXOn candeTKon C Lenblo OCYLIEHUS U
NoNIMPOBaHMS MOBEPXHOCTHOCTH.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Ten.: +49 (0) 5258 971-0
FepmaHus dakc: +49 (0) 5258 971-120
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Teknik Ozellikler:

Wok Tava

« Paslanmaz celik « Isiya dayanikl saplar: Sap ve kargi sap
« Kapasite: 5 litre - Boyutlar: @ 380 mm, yukseklik. 100 mm
« Agirlik: 2,0 kg (2,85 kg kapak dahil) (Kapak dahil yiikseklik 235 mm)

» Paslanmaz celik kapak sete dahildir

Uriin no. 105831

Kullanim ve bakim talimatlari

ik kullanim éncesinde woku yumusak bir bez veya siinger ile temizlik malzemesi ve
sicak su kullanarak yikayin. Bu sayede (retim ve paketleme sirasinda olusan kalintilar
temizlenmis olur. Temiz su ile durulayin ve ardindan kurulayin.

Kullanim éncesinde wokun temiz ve kuru olmasina dikkat edin, aksi halde yiksek
sicakliklarda ylizeyde renk degisiklikleri meydana gelebilir.

Hicbir zaman bos woku sicak 1s1 alanina koymayin.

Pisirme igleminden sonra her zaman en dustik sicaklidi kullanmayi deneyin, bu sekilde
tava Uzerindeki renk degisikliklerini énleyebilirsiniz.

Tavayi her kullanim sonrasinda yumusak bir bez veya siinger ile ve bulasik deterjani
ile temizleyin.

Asiri kirlenme durumunda tavay! bir siire suda bekletin ve ardindan yukaridaki
talimatlara uygun sekilde temizleyin.

Wokun Uzerindeki boya lekelerini ¢cikarmak igin asetik asit veya sitrik asit
kullanabilirsiniz. Temizledikten sonra yumusak bir bezin izerine az miktarda asetik
asit/sitrik asit ekleyin ve tavanin icini ve disini silin. Tava eskisi gibi parlayacaktir.

Yalnizca yumusak bez kullanin, Yizeyin cizilmesine yol acabilecek herhangi bir
temizleme malzemesini higbir zaman kullanmayin.

Temizledikten sonra yizeyi silmek ve parlatmak i¢cin Yumusak, kuru bir bez kullanin.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Almanya Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Dane techniczne:

Patelnia wok

- Stal szlachetna « Zimne uchwyty: ragczka i ucho

« Pojemnos¢: 5 litrow « Wymiary: @ 380 mm, wys. 100 mm

» Waga: 2,0 kg (2,85 kg wraz z pokrywka) (wysokos$¢ wraz z pokrywkg 235 mm)

» Pokrywka ze stali szlachetnej w komplecie
Nr art. 105831

Wskazowki dotycz gce uzytkowania i piel egnaciji

¢ Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie wymy¢ wok za pomocg miekkiej sciereczki
lub gabki i stosujgc $rodek do mycia naczyn i gorgcg wode. W ten sposo6b zostang
usuniete resztki powstate przy produkcji i pakowaniu. Sptuka¢ czystg wodg, a nastepnie
wysuszyc.

¢ Przed uzyciem nalezy zwréci¢ uwage na to, by wok byt czysty i suchy, w przeciwnym
razie przy wyzszych temperaturach moga powstaé przebarwienia powierzchni.

« Nie wolno nigdy stawia¢ pustego woka na gorgcej ptycie grzejnej.

« Przy gotowaniu nalezy zawsze sprobowac¢ uzy¢ najnizszej temperatury, pozwoli to
zminimalizowaé przebarwienia na patelni.

« Patelnie nalezy czysci¢ po kazdym u zyciu miekkg Sciereczkg lub ggbka oraz srodkiem
do mycia naczyn.

« W razie silnego zabrudzenia zalecamy namoczenie patelni przez chwile, a nastepnie
wyczyszczenie jej zgodnie z opisem powyze;.

» Do usuniecia przebarwien woka mozna uzy¢ kwasu octowego lub cytrynowego.
Po czyszczeniu nalezy natozy¢ odrobine kwasu octowego/cytrynowego na
miekka Sciereczke i wytrzeé nig patelnie od wewnatrz i na zewnatrz. Patelnia
bedzie btyszcze¢ tak jak kiedys.

* Nalezy zastosowac wytgcznie miekkg Sciereczke, nigdy nie stosowac jakiegokolwiek
rodzaju materiatdw do czyszczenia, ktére mogtyby porysowa¢ powierzchnie.

* Po czyszczeniu uzy¢ miekkiej, suchej sciereczki do wytarcia i wypolerowania
powierzchni.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StralRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120
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Technické udaje:

Péanev wok
» Nerezova ocel « Studené Gchyty: rukojet a ucho
« Objem: 5 litrd « Rozméry: @ 380 mm, vySka 100 mm

» Hmotnost: 2,0 kg (2,85 kg spole¢né s vikem) (vySka spole¢né s vikem 235 mm)

« Viko z nerezoveé oceli v sadé

C. vyr. 105831

Pokyny tykajici se pouzivani a adrzby

Panev wok pfed prvnim pouzitim dikladné vycistéte mékkym hadfikem nebo houbou

s pouzitim prostfedku na myti nadobi a horké vody. Takto odstranite zbytky vzniklé pfi
vyrobé a baleni. Oplachnéte ¢istou vodou a potom osuste.

PFed pouzitim vénujte pozornost tomu, aby panev wok byla ¢ista a suchd, v opaéném

pripadé pfi vySSich teplotach maze dojit ke zbarveni povrchu.

Prazdnou panev wok nikdy nestavéjte na horkou varnou desku.

Panev Cistéte po kazdém pouziti mékkym hadfikem nebo houbou a prostfedkem na
myti nadobi.

PFi velkém znecisténi doporuéujeme panev na chvili namocit a potom ji vygistit

v souladu s vySe uvedenym popisem.

Abyste odstranili zbarveni panve, pouzijte kyselinu octovou nebo citrénovou.

Po vy €ist éni nakapejte trochu kyseliny octové/citronové na mékky hadfik a panev
jim vytfete uvnitf a zvnéjsku. Panev se bude lesknout jako dfive.

Pouzijte pouze mékky hadfik, nikdy nepouzivejte zadné drsné Cistici materialy,

které by mohly poskrabat povrch.

Po vycisténi utfete a vyleStéte povrch mékkym, suchym hadfikem.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StraRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Némecko Fax.: +49 (0) 5258 971-120
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Tehni €ki podaci:

Wok tava

» Plemeniti ¢elik » Hladne rucke: drzac¢ i suprotna rucka

» Kapacitet: 5 litara » Dimenzije: @ 380 mm, vis. 100 mm

» TeZina: 2,0 kg (2,85 kg zajedno s (visina zajedno s poklopcem 235 mm)
poklopcem)

» Poklopac od plemenitog Celika u isporuci
Br. art. 105831

Savjeti za koriStenje i brigu o ure  daju:

« Prije prve upotrebe wok tavu pazljivo o€istite pomoc¢u mekane krpice ili spuzvice s
njeznim deterdZzentom za sude i vruéom vodom. Na taj nacin ¢ete ukloniti ostatke
pakiranja i proizvodnog procesa. Isperite s ¢istom vodom, a poslije osusite.

« Prije upotrebe provijerite je li wok tava Cista i suha, u suprotnom kod vecih temperatura
moZe doc¢i do promjena boje na povrSini.
« Nikada ne stavljate praznu wok tavu na grijaéu ploc¢u.

e Za vrijeme kuhanja uvijek koristite Sto manju temperaturu, na taj nacin ¢ete
minimalizirati moguénost promjene boje na tavi.

« Tavu distite nakon svake uporabe , pomoc¢u mekane krpice ili spuzvice s deterdzentom
za sude.

« Ako je tava jako prljava, savjetujemo da je na kratko potopite u vodi, a poslije ocistite
sukladno s gore navedenim opisom.

e Za uklanjanje promjena na boji wok tave moZete upotrijebiti octenu ili limunsku kiselinu.
Nakon ¢€iS éenja woka, malu koli¢inu octene/limunske kiseline stavite na mekanu krpicu
i iznutra i izvana obriSite s njom tavu. Tava ¢e dobiti svoj prijasniji sjaj.

« Koristite isklju¢ivo mekanu krpicu, nikada ne koristite bilo koji ostri materijal za ¢iS¢enje
koji bi mogao ogrebati povrsinu tave.

« Nakon &is¢enja pomoc¢u mekane, suhe krpice obriSite tavu i ispolirajte njenu povrSinu.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StralRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Njemacka Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Miiszaki adatok:

Wok serpeny 6

Nemesacél - Hideg fogantyuk: szar- és ellenfoganty(
Urtartalom: 5 liter » Méretek: @ 380 mm, mag. 100 mm
Onsuly: 2,0 kg (fedével 2,85 kg) (Magassag fedével: 235 mm)

Tartozék: nemesacél fedd

Cikkszam: 105831

Felhasznalasi és karbantartasi tanacsok

Els6 hasznalat el6tt alaposan mossa el a wok serpeny6t mosogatoszeres forro vizben,
puha kendével vagy szivacsal. Igy eltavolitja a gyartas és a csomagolas soran rarakodott
anyagmaradékokat. Tiszta vizben &blitse el a serpenyét, majd tordlje el.

Hasznalat el6tt igyeljen arra, hogy a wok serpeny6 tiszta és szaraz legyen, kiilénben
a felllete magas hémérsékleten elszinezédhet.

Soha ne hagyja az Ures serpenyét a forr6é f{6z6mélyedésben.

F6zéskor mindig a legalacsonyabb hémérsékletet prébalja hasznalni, hogy a serpeny6
a lehetd legkisebb mértékben szinez6djon el.

Minden hasznélat utdn mossa el a wok serpeny6t mosogatészerrel és puha kenddével
vagy szivaccsal.

Erés szennyez6dések esetén aztassa be a serpenyét, majd a fent leirt médon mossa el.

A serpenyd feliiletén keletkez6 elszinezédések eltavolitdsahoz hasznaljon ecet- vagy
citromsavat. Tisztitds utdn cseppentsen egy kevés ecet- vagy citromsavat egy puha
kendére, majd kiviil-belll térdlje at vele a serpenyét. A wok serpenyd gy fog ragyogni,
mint Gj koraban.

Kizaroélag puha kendét hasznaljon. Soha ne hasznaljon semmiféle durva tisztitéeszkozt,
mert karcolhatnak.

Tisztitas utan puha, szaraz kendével torélje szarazra és fényezze ki az edény feliiletét.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StraRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Németorszag Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Texvika oToixeia:

Tnyadvi yoUok
« AvogeidwTo atodAl « Wuypd xepoUAia, AaBég
« XwpnTikoTnTa: 5 Aitpa  AlaoTdoelg: @ 380 mm, Uwog 100 mm

» Bdpog: 2,0 kg (2,85 kg padi pe 10 KAAUPUQ) (Owog padi pe 1o KAAUPua 235 mm)

« To o€t repiAapdvel To KGAUPPA aTTO TOV
avOgEIdWTO ATOAAI.

Kwd. €idoug 105831

Odnyieg OXETIKEG ME XPAOT KAl CUVTHPNOT TOU TTPOIOVTOG

¢ [piv atmé TNV TPWTN XPHoN Tou TTPOIGVTOG va TTAUVETE aKPIBWG TO TNYAVI YOUOK HE
Xprion evog yahakoU u@aouaTtog i oeouyapliol Padi he aTTPPPUTTAVTIKO Kal {eaTd vePo.
‘ETo1 Ba 0@aipéTETE T UTTOAOITTO TTOU ONMIOUPYARBNKAV KATA TNV KOTOOKEUH KOl
ouoKeuaaoia Tou TTPoidvToG. Na EETTAUVETE TO TTPOIGV KOl VO TO OTEYVWOETE ETTOPEVWG.

¢ [piv va XpnOIUOTTOIRCETE TO TTPOIGV BWOTE CNUACia AvT TO YyoUoK gival KaBapod Kai
OTEYVO, AVTIOETA YTTOPEITE VO TTPOKAAETETE ATTOXPWHATIGHOUG TG ETTIPAVEIAG TOU
TNyVvioU.

e Agv emTPETTETAI TTOTE VA TOTTOBETACETE PO KEVO YOUOK TTAVW OTN BEPUAVTIKN €0Tia.

¢ Ortav Tnyavifete TTAVTA VO XPNOIUOTIOIEITE TN XAUNASTEPN BEPUOKPATIia TYAVIOUATOG
Kl €TO1 JEIWVETE TOU ATTOXPWHATIOUOUG TOU ThyavioU.

e [pétel va kaBapiete To TNYAvI HETA aTTO KABE XPrion TOU e £va HaAaKo UQacua n
O@OUYYAp! KAl JE EVA OTTOPPUTTAVTIKO.

e Y& TTEPITITWOTN TTOU TO ThYAVI €ival TTOAU BPOUIKO, TTpOTEIVETAI VO HOUAIGOETE TO TNYAVI
yla Aiyo Kal ETTOPEVWG VO TO KOBAPIoETE CUPQWVA PE TIG TTAPATTAVW 0dNYiEG.

e T va aQaIpEoETE TOU ATTOXPWHATIOPOUG TOU YOUOK UTTOPEITE VO XPNOIKJOTIOINCETE TO
0&Ikd 1} To KITPKO 0EU. MeTd a1rd KOBAPICHO TOU YOUOK TTPETTEl VA BAAETE Aiyo TO
KITIKG/0EIKG 0&U TTAVW O0TO JOAAKS UQACHA KAl VO OKOUTTIOETE TO TNyAVI aTTé PECA Kal
amd £Ew. To TNyavi va Aduyel OTTwG TIpIv.

e [pétel va xpnoIPOTTOINCETE POVO TO HOAAKO UQACHA, TTOTE Un XPNOIKMOTIOINOETE KAVEVA
Upaopa oUTe UANIKO TTOU PTTOpPED va EUaEl TNV ETTIPEVAIA TOU ThyavioU.

¢ Metd 10 KABAPIOPO VA XPNOIUOTTOIRCETE éva HAAOKO UpAoUa va AOUCTPAPETE TNV
ETMPAVEIQ TOU Tryaviou.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-StraRe 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
epuavia Fax: +49 (0) 5258 971-120
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