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1. Allgemeines
1.1 Informationen zur Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerates und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fiir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Daruber hinaus sind die fur den Einsatzbereich des Gerétes geltenden ortlichen
Unfallverhiitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Bedienungsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Gerates fur
das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit zugénglich
aufzubewahren.

1.2 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geratetechnische Hinweise sind in dieser Bedienungsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unfalle,
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

A WARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren, die zu Verletz  ungen fihren kénnen.
Halten Sie die angegebenen Hinweise zur Arbeitssich  erheit unbedingt genau ein
und verhalten Sie sich in diesen Fallen besonders v orsichtig.

A WARNUNG! Gefahr durch elektrischen Strom!

Dieses Symbol macht auf gefahrliche Situationen dur ch elektrischen Strom
aufmerksam. Bei Nichtbeachten der Sicherheitshinweise besteht
Verletzungsgefahr oder Lebensgefahr.

® ACHTUNG!
Dieses Symbol kennzeichnet Hinweise, deren Nichtbea  chtung Beschadigung,
Fehlfunktionen und/oder Ausfall des Gerates zur Fol ~ ge haben kann.

@ HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fir eine effiziente und
storungsfreie Bedienung des Gerates zu beachten sin  d.

& WARNUNG! HeiRe Oberflache!

Dieses Symbol macht auf die heiBe Oberflache des Ge rates wahrend des
Betriebes aufmerksam. Bei Nichtbeachten besteht Ver  brennungsgefahr!
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1.3 Haftung und Gewabhrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Bedienungsanleitung wurden unter Beriicksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjéhrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Der tatséchliche Lieferumfang kann bei Sonderausfiihrungen, der Inanspruchnahme
zusétzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlauterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen. Bei
Fragen wenden Sie sich bitte an den Hersteller.

@HINWEIS!

Diese Bedienungsanleitung ist vor Beginn aller Arbe iten am und mit dem Gerat,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, sorgfaltig dur chzulesen! Fur Schaden und
Storungen, die sich aus der  Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung ergeben,
Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

Die Bedienungsanleitung ist unmittelbar am Gerat und zuganglich fir alle Personen, die
am oder mit dem Gerét arbeiten, aufzubewahren. Technische Anderungen am Produkt
im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchseigenschaften und der Weiterentwicklung
behalten wir uns vor.

1.4 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschiitzt. Vervielfaltigungen in jeglicher Art
und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des Inhaltes
sind ohne schriftliche Freigabeerklarung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

@HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung ko nnen unter Umstanden leicht
von der tatsachlichen Ausfiihrung des Gerates abweic hen.

1.5 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU:
Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung.
Bei Bedarf senden wir lhnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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2. Sicherheit

Dieser Abschnitt bietet einen Uberblick tiber alle wichtigen Sicherheitsaspekte.

Zusatzlich sind in den einzelnen Kapiteln konkrete Sicherheitshinweise zur Abwendung
von Gefahren gegeben und mit Symbolen gekennzeichnet. Darliber hinaus sind am Geréat
befindliche Piktogramme, Schilder und Beschriftungen zu beachten und in standig
lesbarem Zustand zu halten.

Die Beachtung aller Sicherheitshinweise erméglicht optimalen Schutz vor Gefahrdungen
und gewahrleistet sicheren und stérungsfreien Betrieb des Geréates.

2.1 Allgemeines

Das Gerat ist nach den derzeit gultigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen jedoch von
diesem Gerét Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaf oder nicht
bestimmungsgemal verwendet wird.

Die Kenntnis des Inhalts der Bedienungsanleitung ist eine der Voraussetzungen, um Sie
vor Gefahren zu schiitzen, sowie Fehler zu vermeiden und somit das Geréat sicher und
storungsfrei zu betreiben.

Zur Vermeidung von Gefahrdungen und zur Sicherung der optimalen Leistung diirfen am
Gerat weder Veranderungen noch Umbauten vorgenommen werden, die durch den
Hersteller nicht ausdriicklich genehmigt worden sind.

Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem und betriebssicherem Zustand betrieben
werden.

2.2 Sicherheitshinweise fur die Nutzung des Gerates

Die Angaben zur Arbeitssicherheit beziehen sich auf die zum Zeitpunkt der Herstellung
des Geréates glltigen Verordnungen der Europaischen Union.

Wird das Gerat gewerblich genutzt, ist der Betreiber verpflichtet, wahrend der gesamten
Einsatzzeit des Gerates die Ubereinstimmung der benannten
ArbeitssicherheitsmalRnahmen mit dem aktuellen Stand der Regelwerke festzustellen und
neue Vorschriften zu beachten. AuRerhalb der Européischen Union sind die am Einsatzort
des Gerdétes geltenden Arbeitssicherheitsgesetze und regionalen Bestimmungen
einzuhalten.

Neben den Arbeitssicherheitshinweisen in dieser Betriebsanleitung sind die fur den
Einsatzbereich des Gerétes allgemein glltigen Sicherheits- und Unfallverhiitungs-
Vorschriften sowie die geltenden Umweltschutzbestimmungen zu beachten und
einzuhalten.

¢ ACHTUNG!

o Dieses Gerat ist nicht bestimmt, durch Personen (einschlie3lich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch
eine fir die Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.
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o Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerét spielen.

0 Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig auf. Wenn das Gerét an eine
dritte Person weitergegeben wird, muss die Bedienungsanleitung mit ausgehandigt
werden.

o Alle Personen, die das Gerat benutzen, missen sich an die Angaben in der
Betriebsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

o Das Gerat nur in geschlossenen Raumen betreiben.

2.3 Bestimmungsgemalie Verwendung

¢ ACHTUNG!
Das Geréat ist fir den gewerblichen Gebrauch konzipi  ert und gebaut und darf
nur von qualifiziertem Personal bedient werden!

Die Betriebssicherheit des Gerates ist nur bei bestimmungsgemaRer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Bedienungsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlief3lich
von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Der HeiBluftofen ist nur fur folgende Zubereitungsarten von Speisen  bestimmt:

- Zubereitung von Fleisch, Fisch und Gemiise;

- Backen von Brot, Kuchen und Torten;

- Aufwarmen von Speisen;

- Auftauen von Tiefkiihlprodukten;

- Gratinieren;

- Aufbereitung von gekuhlten und tiefgekihlten Speisen.

® ACHTUNG!
Jede von der bestimmungsgeméafRen Verwendung abweiche nde und/oder
andersartige Verwendung des Gerétes ist untersagtu  nd gilt als nicht
bestimmungsgeman.
Anspriiche jeglicher Art gegen den Hersteller und/od er seine Bevollméachtigten
wegen eingetretener Schaden aus nicht bestimmungsge maRer Verwendung des
Gerates sind ausgeschlossen.
Fir alle Schaden bei nicht bestimmungsgeméaRer Verwe  ndung haftet allein der
Betreiber.




artscher

3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion

Lieferung bei Erhalt unverziiglich auf Vollstandigkeit und Transportschaden priifen.

Bei auBerlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen. Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des
Transporteurs vermerken. Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche nur
innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Geréates nicht weg. Sie bendétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auBere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerét.

@HINWEIS!

Falls Sie die Verpackung entsorgen méchten, beachte  n Sie die in Threm Land
geltenden Vorschriften. Fihren Sie wieder verwertba  re Verpackungsmaterialen dem
Recycling zu.

Prifen Sie, ob das Gerét und das Zubehor vollstandig sind. Falls irgendwelche Teile
fehlen sollten, nehmen Sie mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

3.3 Lagerung

Packstiicke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der auf3en
angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.

Packstlicke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- Nicht im Freien aufbewahren.

- Trocken und staubfrei aufbewahren.

- Keinen aggressiven Medien aussetzen.

- Vor Sonneneinstrahlung schiitzen.

- Mechanische Erschiitterungen vermeiden.

- Beilangerer Lagerung (> 3 Monate) regelmafig allgemeinen
Zustand aller Teile und der Verpackung kontrollieren.
Bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.
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4. Technische Daten
4.1 Eigenschaften der HeiRRlufttfen

Ausfiihrung innen und auf3en: Edelstahl

Elektronische Steuerung mit 20 Programmen, je Programm 6 Einstellungen

Geeignet fiir Backbleche 340 x 460 mm oder Backereinorm 600 x 400 mm

Garraumbeleuchtung

Tir mit Doppelscheibe

Befeuchtungsprogramm

Abgerundete Backkammer

leicht verstandliche Symbole fur einfache Bedienung

4.2 Technische Angaben
Béackerei/Laden-Backdfen

Bezeichnung

BETA-HeiRluftdéfen mit Beschwadung

Modell: AC 433V0 AC 364V0 AC 464V0
Artikel-Nr.: 106.888 106.889 106.793
Einschiibe: 4 x 340 x 460 mm 3 x 600 x 400 mm 4 x 600 x 400 mm
Abstand zwischen 80 mm

den Blechen:

Temperatur- 0° — 270°C

Einstellbereich:

Zeiteinstellung:

bis 9 Stunden 59 Minuten

Anschlusswert:

3,3 kW /1 NAC 230 V

4,0 KW /3 NAC 400 V

6,6 KW /3 NAC 400 V

Wasseranschluss:

3/4*

3/4*

3/4*

Abmessungen 650 x 770 x 500 760 x 955 x 460 760 x 955 x 540
(BXxTxXxHmm):

Gewicht: 30 kg 40 kg 50 kg
Zubehor: 2 Roste, 3 Backbleche 4 Backbleche

2 Backbleche

Technische Anderungen vorbehalten!
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5. Installation und Bedienung
5.1 Sicherheitshinweise

A WARNUNG! Gefahr durch elektrischen Strom!

Das Gerat darf nur an ordnungsgemalf installierten E  inzelsteckdosen mit
Schutzkontakt betrieben werden.

Den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose ziehen

Das Kabel darf nicht mit hei3en Teilen in Bertihrung kommen.

« Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit Warmequellen bzw. scharfen Kanten in
Berlihrung kommt. Kabel nicht vom Tisch oder von der Theke herunter hdngen lassen.

A WARNUNG! Verbrennungsgefahr!

Waéhrend des Betriebs werden einige Geréteteile sehr hei3. Um Verletzungen zu
vermeiden, seien Sie beim BerlUhren dieser Flachen v orsichtig.

« Benutzen Sie dieses Gerét nicht, wenn es nicht korrekt funktioniert, beschadigt
oder zu Boden gefallen ist.

e Keine Zubehor- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom Hersteller empfohlen
wurden. Diese konnten eine Gefahr fir den Benutzer darstellen oder Schaden am
Gerat verursachen und zu Personenschaden fithren, zudem erlischt die
Gewdhrleistung.

« Kabel nicht tber Teppichstoff oder andere Warmeisolierungen verlegen. Kabel nicht
abdecken. Kabel von Arbeitsbereichen fernhalten und nicht in Wasser tauchen.

A WARNUNG! Gefahr durch elektrischen Strom!

Gerét kann bei unsachgemaRer Installation Verletzun  gen verursachen!

Vor Installation Daten des o6rtlichen Stromnetzes mi t technischen Angaben des
Gerates vergleichen (siehe Typenschild).

Gerét nur bei Ubereinstimmung anschlieRen!
Sicherheitshinweise beachten!
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5.2 Installation des Geréates

ACHTUNG!

Die Installation und Wartung des Gerétes durfen nur____ von qualifiziertem Personal
durchgefiihrt werden!

Aufstellen

Packen Sie das Gerat aus und entsorgen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

Stellen Sie das Geréat auf einen ebenen, sicheren Platz, der das Gewicht des
Gerates aushalt und nicht warmeempfindlich ist.

Stellen Sie das Gerét niemals auf einen brennbaren Untergrund.

Das Geréat nicht in der Nahe von offenen Feuerstellen, Elektrodfen, Heizéfen oder
anderen Hitzequellen aufstellen.

Stellen Sie das Gerét in einem gut belifteten Raum auf. Das Gerat darf nur in
ausreichend belifteten Raumen installiert werden, vorzugsweise unter einer
Dunstabzugshaube, die die Dampfe aus dem Raum heraus nach auf3en leiten kann.

Achten Sie darauf, dass die Luftungséffnungen nicht verdeckt oder blockiert sind.

Stellen Sie das Gerét nicht direkt an Wénde oder sonstige Gegensténde, welche
aus brennbaren Materialien bestehen.

Einen Abstand von mindestens
300 mm von der Decke einhalten, i
wenn diese aus brennbarem \
Material besteht oder nicht T
warmeisoliert ist. Min. 300mmi_y

. . . Min. 100mm
Um die Installierung und die —=

Wartungsarbeiten zu ermdglichen, E

muss ein Abstand von mindestens S
=
p=
i

500 mm (siehe Abb. rechts) ;
zwischen der rechten Seitenwand B
des Gerétes und der Wand oder

angrenzenden Geraten eingehalten
werden. e

Halten Sie einen Mindestanstand g - g ’[:i\\
von 100 mm zur Wand oder 4 Min.150mm L
anderen Gegenstanden links und I s

hinten ein. L

goficfiefio

. o oae
o e o
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Die Nivellierung und die H6henverstellung mittels der Stellfil3e, wie auf der Abbildung
oben gezeigt, vornehmen. Starke Hohenunterschiede oder Neigungen kdnnen die
Funktionstiichtigkeit des Gerétes beeintrachtigen.

Ziehen Sie vor der Inbetriebnahme die Schutzfolie vom Geréat ab. Diese langsam
abziehen, damit keine Kleberreste zurlickbleiben. Eventuelle Kleberriickstande
kénnen mit einem geeigneten Losungsmittel entfernt werden.

ACHTUNG!

Das Gerat ist nicht zum Einbau oder fiir eine Reihen  aufstellung geeignet!

AnschlieRen

Elektroanschluss

Bevor das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wird, vergewissern Sie sich,
dass die auf den Typenschild angegebenen Spannungs- und Frequenzwerte mit
denen des vorhandenen Stromnetzes Ubereinstimmen.

Eine Spannungsabweichung von hdchstens + 10% ist er laubt.

Sicherstellen, dass ein der geltenden Vorschriften entsprechender SL-Anschluss
vorhanden ist. Bei Anschluss an das Stromnetz darauf achten, dass ein Kabel mit
einem geeigneten Querschnitt verwendet wird.

Fir den Stromanschluss muss zwischen dem Geréat und dem Stromnetz ein
entsprechend der Last bemessener allpoliger Schalter zwischengeschaltet werden.
Dieser Schalter, dessen Kontakte einen Mindestéffnungsabstand von 3 mm
aufweisen, muss leicht zugénglich positioniert werden.

Der Anschluss an das Stromversorgungsnetz muss unter Berticksichtigung der
geltenden internationalen, nationalen und 6rtlichen Vorschriften erfolgen.

In bestimmten Fallen Gerét an ein Potentialausgleichssystem anschlie3en, dort sind
die geltenden Richtlinien maf3gebend.

-10-



artscher

Wasseranschluss

* Sorgen Sie dafir, dass ein Wasseranschluss in der Nédhe des Geréates ist.

¢ Wenn eine neue Installation vorgenommen wird, bevor das Gerat an das
Wassernetz angeschlossen wird, eine ausreichende Wassermenge abflieBen
lassen, damit keine Verunreinigungen in die Magnetventile gelangen.

* Den Wasserdruckschlauch an das Anschlussstiick
(3/4” G) des Gerates durch Einschrauben des
Stutzens anschlieRen (A - Abb. rechts). Das andere
Ende des Wasserrohres an das Kaltwassernetz
anschlieen und einen mechanischen Filter und
einen Absperrhahn zwischenschalten.

* Fir eine einwandfreie Funktionsweise des Gerates
muss zur Vermeidung von Kalkablagerungen in der
Garkammer Trinkwasser mit einer Harte von nicht
mehr als 7°dH zur Verfliigung stehen. Bei
Wasserharte héher als 7°dH muss eine Wasser-
Enthartungsanlage installiert werden.

@HINWEIS!

Der FlieRdruck sollte 2-3 bar__ betragen. Bei héherem Druck ist ein Druckminderer
vorzuschalten.

Zubehdr (nicht im Lieferumfang enthalten)

Druckminderer
fur HeiBluftéfen und Kombidampfer

Ausfiihrung Messing verchromt, Anschluss 3/4 “
voreingestellt auf 3 bar, einstellbar von 1-6 bar,
Eingangsdruck max. 16 bar

max. Betriebstemperatur 65 T

Best.- Nr. 533.051

Sicherheitseinrichtungen
Das Gerat ist mit folgenden Schutz- und Sicherheits  einrichtungen ausgestattet:

Sicherheitsthermostat  in der Garkammer: Im Falle einer Uberhitzung der Garkammer
spricht dieser an und unterbricht die Stromzufuhr zu den Heizwiderstanden.

Schalter der Tiir unterbricht den Betrieb des Ofens beim Offnen: es werden sowohl
das Heizsystem als auch das Geblase abgeschaltet.

-11-
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5.3 Bedienung

Garvorgang im HeiBBluftofen

Der Garvorgang im HeiRluftofen erfolgt mithilfe der Zirkulation von Heif3luft im Inneren
des Gerdétes. Diese ermdglicht einen gleichméafRigen Garvorgang aufgrund der
homogenen Temperaturverteilung.

Der Vorteil des Hei3luftofens besteht darin, dass gleichzeitig unterschiedliche Speisen
zubereitet werden kdnnen (wenn die Gartemperatur die gleiche ist), ohne dass sich die
unterschiedlichen Geschmécker vermischen.

Geréat vorbereiten

« Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch (siehe 6.2 ,Reinigung“ ).

» Kontrollieren Sie vor der Inbetriebnahme die korrekte Installation, Stabilitat,
Nivellierung des Geréates, sowie die Ausfiihrung des elektrischen Anschlusses und
des Anschlusses an die Wasserversorgung.

* Heizen Sie das Gerét vor dem ersten Gebrauch (laut Anweisungen unten) ohne
Speisen auf.

* Sorgen Sie fur eine gute Beliiftung, wenn Sie das Gerat das erste Mal aufheizen.
» Lassen Sie danach den Heil3luftofen abkihlen.

@HINWEIS!

Heizen Sie den Heilluftofen vor jeder Benutzung gut auf.
Bei Backwaren ist es besonders wichtig, den HeiRluf  tofen vor der Beschickung
vorzuheizen.

« Stellen sie die gewiinschten Speisen in den geeigneten GN-Behdltern oder auf
Backblechen in den Garraum auf die Roste.

-12-
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Bedienblende digital

EIN-/AUS Taste

Temperatur- Anzeige
LED Temperatur

Temperatur-Einstelltaste

Zeit-Anzeige und
Kerntemperaturfiihler-

. LED Kerntemperatur
Anzeige

Zeit-Einstelltaste

D f - Anzeige %
ampf - Anzeige % LED Dampf
Taste flir manuelle

Dampfeinspritzung

Programm-/
Programmschritt-
Anzeige

Programm-Einstelltaste Einstelltaste

Programmschritt

Taste Reduzierung Taste Erhéhung

Taste Aktivierung
Kerntemperaturfiihler

START/STOP Taste

-13-
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Funktionen der Tasten
EIN-/AUS Taste

Wenn das Gerat mit Spannung versorgt wird,
zeigt das Display fiir einige Sekunden die
Aufschrift der Software an. Dann geht das
Geréat in den AUS-Modus und auf der
Bedienblende leuchtet die EIN-/AUS Taste auf
und das Gerat bleibt bis zur weiteren
Einstellungen in Warteposition.

Wenn man die EIN-/AUS Taste drickt, schaltet
das Gerét ein und samtliche Display-Anzeigen
leuchten auf. Die Temperatur-Anzeige blinkt.

In den Anzeigen erscheinen folgende
Grundeinstellungen:

Temperatur- Grundeinstellung 100 €

Zeit-Grundeinstellung 000
Dampf- Grundeinstellung 00 %
Programm- Grundeinstellung MA

(MA — manueller Betrieb des Gerates)

Nun kénnen die gewiinschten Einstellungen
vorgenommen werden.

Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit den
Tasten ,-“ oder ,+* ein, die Temperatur-Anzeige
blinkt fur 15 Sekunden und nimmt dann den
eingegebenen Wert an. Dieser Wert wird in der
Temperatur-Anzeige angezeigt.

Die Zeit-Anzeige blinkt.

Die bendétigte Garzeit kann mit den Tasten ,, -“

oder ,+* eingestellt werden. Die Zeit-Anzeige
blinkt fir 15 Sekunden und nimmt dann den
eingegebenen Wert an. Dieser Wert wird in der
Zeit-Anzeige angezeigt.

Die Dampf-Anzeige blinkt.

Jetzt kann die Dampfstarke mit den Tasten ,,-“

oder ,+* eingestellt werden. Nach Eingabe des
gewunschten Wertes blinkt die Dampf-Anzeige
fur 15 Sekunden und nimmt dann den
eingegebenen Wert an, wenn keine weitere
Einstellung folgt.

-14-
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@HINWEIS!

Sollte vor Ablauf der 15 Sekunden eine weitere Eins  tellung durch Driicken einer
der Einstelltasten vorgenommen werden, tibernimmt da s Gerat die vorher
eingestellten Werte sofort.

Die Einstellungen der Werte sind abgeschlossen, die vorgenommenen Einstellungen
erscheinen in den entsprechenden Anzeigen.

Die Programm-Anzeige bleibt in Position MA und blinkt nicht, es sei denn man driickt die
Programm-Einstelltaste P, um in die Programmierung zu gelangen.

Wahrend des Garvorganges kénnen die eingestellten Parameter durch Driicken der
entsprechenden Einstelltasten (Temperatur-, Zeit-, Dampf-) und anschlieend der Tasten
.- oder ,+" gedndert werden. Zur Bestatigung der gednderten Werte die entsprechende
Einstelltaste driicken oder 15 Sekunden warten, bis der gednderte Wert angenommen wird.

Sollte sich das Gerat im STOPP-Modus befinden und fiir 15 Minuten kein Vorgang
durchgefiihrt werden, schaltet das Gerét automatisch ab, so als hatte man die Taste
EIN-/AUS gedruckt.

Die Taste EIN-/AUS ist wahrend der Garzeit nicht aktiv, damit sie aktiviert wird, muss

man vorher die Taste START/STOP driicken. Wenn das Gerét iber die Taste EIN-/AUS
ausgeschaltet wird (oder am Ende der Garzeit), bleiben die zuletzt eingestellten Parameter
fur 5 Minuten gespeichert.

Nach Ablauf der 5 Minuten nach dem Abschalten geht das Gerét in die Startphase
zuriick und beim Einschalten auf die Funktion MA (manuell).
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START/STOP Taste

Durch Driicken der Taste START/STOP
wird die Garzeit gestartet, die
Innenbeleuchtung schaltet sich ein.

Die Temperatur-Anzeige geht von der
Anzeige der eingestellten Temperatur auf
die Anzeige der Temperatur im Garraum
Uber und die entsprechende LED leuchtet
solange auf , bis der eingegebene Wert
erreicht ist, sie schaltet ab, wenn der
eingegebene Wert liberschritten ist und
wieder ein, wenn dieser unterschritten wird.

Die Zeit-Anzeige geht von der eingestellten
Zeit zur abnehmenden Zeit Uber und die
entsprechende LED blinkt, nach Ablauf der
Zeit leuchtet sie durchgehend.

Die Dampf-Anzeige bleibt durchgehend mit
dem eingestellten Wert aufgeleuchtet und
die entsprechende LED leuchtet auf, wenn
die Dampfeinspritzung startet.

Die Programm-Anzeige bleibt durchgehend
in Position MA (manueller Betrieb) oder,
wenn ein Programm eingestellt ist, zeigt es .
die eingegebene Programmnummer an und | | H -
den entsprechenden Programmschritt, wenn

dieser eingestellt ist.
Wenn man die Taste START/STOP erneut

wahrend der Garzeit driickt, wird der
Garvorgang unterbrochen. Samtliche
eingestellten Parameter bleiben beibehalten.

Die Garzeit startet erneut ab der

unterbrochenen Zeit.

Driickt man erneut die Taste START/STOP,
wird der Garvorgang wieder aufgenommen
und die eingestellten Parameter (eventuell
abgeéandert) bleiben beibehalten. @
Nach Ablauf des Garvorganges ertont fir

10 Sekunden oder bis zum Offnen der Tur

ein Signal und das Gerat geht in den
AUS-Modus Uber.

Das Offnen der Tiir wahrend des Betriebes gleicht dem Druck der START/STOP Taste.
Wenn die Tir wieder geschlossen wird, startet das Gerat automatisch.
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Temperatur-Einstelltaste

Einstellbar von 0 € bis 270 T
Grundeinstellung fur Temperatur: 100 €

Wahrend eines Garzyklus kdnnen die eingegebenen |:I |_| Ll
Werte gedndert werden, indem zuerst die *
Temperatur-Einstelltaste gedrtckt wird.

Blinkt die Temperatur-Anzeige, kann die eingestellte
Temperatur mit den Tasten , - oder ,+“ geandert
werden.

Zeit-Einstelltaste

Garzeit einstellbar von 0.00 bis 9.59
Grundeinstellung Zeit: 000

Den Wert der Garzeit mit der Taste ,, +“ in Stunden
und Minuten auswahlen.

Wird die Zeit von 9.59 Uberschritten, 6ffnet sich
der unendliche Garmodus, und in der Zeit-Anzeige
erscheint ,InF“ . In dieser Phase arbeitet das Gerat
auf unbestimmte Zeit.

Umgekehrt, wenn man die Zeit ab unendlichem
Garmodus mit der Taste ,,-“ senkt, kommt man
auf die Minimalzeit zuriick.

Vorwarmen

Wenn man lange die Zeit- Einstelltaste gedriickt halt,
wird die Vorwarmfunktion aktiviert. Wenn man sich
im manuellen Betrieb oder wahrend des ersten
Programmschrittes befindet, wird anstelle der Zeit

in der Zeit-Anzeige die Nachricht ,PRE" erscheinen.

Wenn man den Garvorgang Uber die Taste START/
STOP aktiviert, startet der Geratebetrieb und sobald
die eingestellte Temperatur erreicht ist, ertont
solange ein Signal, bis die Tiur geoffnet wird.

Wenn die Tir wieder verschlossen wird und das Gerat sich in einem Programm befindet,
wird automatisch der nachfolgende Programmschritt aktiviert.

Bei manuellem Betrieb werden beim VerschlieBen der Tur alle Daten auf null zuriick-
gestellt und der Benutzer ist in der Startphase der Dateneingabe. Wenn man die Zeit-
Einstelltaste driickt, wird die Zeit-Anzeige auf 000 gestellt, das Vorwarmen wird
deaktiviert.
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Dampf-Einstelltaste

Einstellbar von 0 bis 99
Grundeinstellung fir Dampf: 00

In der Dampf-Anzeige blinkt

der Grundeinstellungswert 00 %.

Driicken Sie die Dampf-Einstelltaste und

stellen Sie mit den Tasten , -“ oder ,+* den
gewunschten Wert ein.

Wahrend eines Garzyklus kdnnen die vorherigen
Werte geandert werden, wenn man die Dampf-
Einstelltaste erneut driickt. Blinkt die Dampf-
Anzeige, dndern Sie die die Werte mit den Tasten
L= oder ,+“.

Kerntemperatur-Einstellung / Taste Aktivierung Kern temperaturfihler

Einstellbar von 0 C bis 99 T
Grundeinstellung fir Kerntemperatur: 0 €

Wenn man die Taste Aktivierung
Kerntemperaturfiihler betatigt, leuchtet die
entsprechende LED ununterbrochen.

Die Zeit-Anzeige andert sich von 3-stellig
,000" auf 2-stellig ,00" .

Sobald der Kerntemperaturfuhler aktiviert
wird, ist die Funktion der Zeit-Einstelltaste
ausgeschlossen.

Stellen Sie den gewiinschten Wert flir
Kerntemperatur mit den Tasten ,, - oder

. T ein.

In der Zeit-Anzeige erscheint die im Inneren
der Speisen gemessene Kerntemperatur.

Beim Erreichen der eingestellten
Kerntemperatur verhélt sich das Gerat, als
ob im Zeitmodus der Timer den Wert ,0“
erreicht.
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Programme-Einstelltaste (Anzeige Phase/Programmschri  tt)

Programme

Das Gerat ist mit 20 Programmen programmierbar,
je Programm sind 6 Programmschritte (Phasen)
einstellbar.

Eingabe eines Programms

Driicken Sie die Programm-Taste P, die Programm-
Anzeige blinkt. Mit den Tasten , - oder ,+" das
Programm wahlen, welches gespeichert oder
geandert werden soll.

Zur Bestatigung 15 Sekunden warten oder die
Programm-Taste P driicken.

Méchten Sie ein Programm mit mehreren Phasen
(Programmschritten) speichern, driicken Sie die
Taste F und stellen Sie diese mit der Taste ,, +*
auf die 1 (1. Phase/Programmschritt)

Geben Sie dann alle gewlinschten Parameter ein,
driicken Sie erneut die Taste F und die Taste , +*,
um in die 2. Phase zu gelangen.

Wenn Sie die Angaben in allen gewiinschten
Phasen beendet haben, driicken Sie die Taste P,
um die Eingaben zu bestatigen.

Manuelle Einstellungen

Um in den manuellen Betrieb zuriickzukommen
driicken Sie die Tasten ,-“ oder ,+“, bis MA in
der Programm-Anzeige erscheint. Bestatigen
Sie mit der Programm- Taste P oder warten Sie
15 Sekunden.

Vorubergehende Anderung

Wahrend eines Garzyklus kdnnen die vorherigen Werte geédndert werden, wenn man eine
der Einstelltasten Temperatur, Zeit, Dampf driickt. Das abgespeicherte Startprogramm
andert sich nicht.
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Taste manuelle Dampfeinspritzung

Diese Funktion ist nur wahrend eines
Garvorganges und bei einer Garraumtemperatur
Uber 100 € madoglich.

Wenn man diese Taste driickt, wird in der
Dampf-Anzeige die Zeit (in Sekunden) fur

max. 10 Sek. angezeigt. Die Dampfeinspritzung
startet, sobald die Taste wieder losgelassen wird,
danach erscheint in der Dampfanzeige erneut der
Wert des Dampfes (in Prozent), der vorher
eingestellt war.

Alarmsignale
LPrl“  Temperaturfuhler im Garraum geoffnet
oder kurzgeschlossen

JPr2“  Kerntemperaturfiihler geoffnet,
kurzgeschlossen oder fehlt

Pr erscheint in der Temperatur-Anzeige

ERR erscheint in der Zeit-Anzeige

Nach dem Betrieb

* Schalten Sie das Gerat mit der EIN-/AUS Taste aus, wenn es nicht mehr benutzt wird.
e SchlieRen Sie die Wasserversorgungshahne.
e Schalten Sie die Stromversorgung mit dem Hauptschalter ab.
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6. Reinigung und Wartung
6.1 Sicherheitshinweise

(o]

Vor der Reinigung sowie vor der Durchfiihrung von Reparaturen das Gerat von der
Steckdose trennen (Netzstecker ziehen!) und abkihlen lassen.

Keine atzenden Reinigungsmittel verwenden und darauf achten, dass kein Wasser
in das Geréat eindringt.

Um sich vor Stromschlagen zu schiitzen, Gerat, Kabel und Stecker niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.

ACHTUNG!

Das Gerat ist nicht fur das direkte Absprihen mit einem Wasserstrahl geeignet.
Verwenden Sie daher keinen Druckwasserstrahl, um di  eses Geréat zu reinigen!

6.2 Reinigung

0]

Zur Gewahrleistung einer einwandfreien Funktionsweise, Hygiene und Leistung
reinigen Sie das Gerat taglich am Ende des Arbeitstages.

Vor der Reinigung die Stromzufuhr zum Gerat unterbrechen, den Wasserhahn
zudrehen und den Garraum abkihlen lassen.

Zum Reinigen des Garraumes lauwarmes Wasser und geeignete Reinigungsmittel
verwenden. Sorgféltig mit klarem Wasser nachwischen und darauf achten, dass
keine Reinigungsmittelriickstande verbleiben. Danach den Garraum abtrocknen.
AusschlieRlich spezielle Edelstahlreiniger verwenden, die Anwendung von
ungeeigneten Reinigungsmitteln kann eine Korrosion des Backofens verursachen.
Fir die Reinigung der Oberflachen aus Edelstahl darf nur Edelstahlwolle
verwendet werden. Niemals Birsten oder Schaber benutzen.

Keine chlorhaltigen Reinigungsmittel (Bleichmittel, Chlorwasserstoffsaure, usw.)
verwenden.

Nach der Reinigung sollten Sie ein weiches, trockenes Tuch zum Trocknen und
Polieren der Oberflache einsetzen.

6.3 Sicherheitshinweise zur Wartung

(o]

Die Netzanschlussleitung von Zeit zu Zeit auf Beschadigungen Uberprifen. Gerat
niemals benutzen, wenn das Kabel beschadigt ist. Wenn das Kabel Schaden
aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten Elektriker
ausgetauscht werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Bei Schaden oder Stérungen wenden Sie sich an lhren Fachhandler oder an
unseren Kundendienst.

Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur von qualifizierten Fachleuten unter
Verwendung von Original-Ersatz- und Zubehdrteilen ausgefuhrt werden. Versuchen
Sie niemals, selber an dem Geréat Reparaturen durchz  ufiihren.
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7. Entsorgung
Altgerate

Das ausgediente Gerat ist am Ende seiner Lebensdauer entsprechend den nationalen
Bestimmungen zu entsorgen. Es empfiehlt sich, mit einer auf Entsorgung spezialisierten
Firma Kontakt aufzunehmen, oder sich mit der Entsorgungsabteilung Ihrer Kommune in
Verbindung zu setzen.

A WARNUNG!

Damit der Missbrauch und die damit verbundenen Gefa  hren ausgeschlossen
sind, machen Sie |hr Altgerat vor der Entsorgung un brauchbar. Dazu Geréat von
der Netzversorgung trennen und das Netzanschlusskab el vom Gerét entfernen.

@HINWEIS!

Fur die Entsorgung des Gerates beachten Sie
K die in Threm Land und in Ihrer Kommune geltenden
Vorschriften.
]
Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str. 28
D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120
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1. General information
1.1 Information about the instruction manual

This instruction manual contains information about the installation, operation and
maintenance of the device and should be consulted as an important source of
information and reference guide.

Awareness of the safety instructions and instructions for use in this manual will ensure
the safe and correct use of the device.

In addition to the information given here, you should comply with any local Health and
safety Controls and generally applicable safety regulations.

The instruction manual forms part of the product and should be kept near the device
and easily accessible for anyone carrying out the installation, servicing, maintenance or
cleaning.

1.2 Key to symbols

In this manual, symbols are used to highlight important safety instructions and any
advice relating to the device. The instructions should be followed very carefully to avoid
any risk of accident, personal injury or material damage.

WARNING!
This symbol highlights hazards, which could lead to injury.
Please follow the instructions very carefully and p roceed with particular attention
in these cases.

A WARNING! Electrical hazard!

This symbol draws attention to potential electrical hazards. If you do not follow
the safety instructions, you may risk injury or dea th.

¢ CAUTIONI
This symbol highlights instructions, which should b e followed to avoid any risk of
damage, malfunctioning and/or breakdown of the devi ce.

@NOTE!

This symbol highlights tips and information, which have to be followed for
an efficient and trouble-free operation of the devi  ce.

& WARNING! Hot external surface!

This symbol is a warning that the device surface is hot when in use. Ignoring this
warning may result in burns!
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1.3 Liability and Warrantees

All the information and instructions in this manual take into account standard safety
regulations, current levels of technical engineering as well as the expertise and
experience we have developed over the years.

The instruction manual was translated with all due care and attention. However, we do
not accept liability for any translation errors. The German version of this instruction
manual is definitive.

If the delivery consists of a special model, the actual scope of delivery may differ from
the descriptions and illustrations in this manual. This is also the case for special orders
or when the device has been modified in line with new technology. If you have any
questions, you should contact the manufacturer.

@NOTE!

Read the instruction manual carefully before using the device. The manufacturer
does not accept liability for any damage or malfunc tion resulting from not
following the instructions for use.

The instruction manual should be kept near the device, easily accessible for anyone
wishing to work with or using it. We reserve the right to make technical changes for
purposes of developing and improving the useful properties.

1.4 Copyright protection

The instruction manual including any texts, drawings, images or other illustrations is
copyright. No part of this publication may be reproduced, transmitted or used in any
form or by any means without permission in writing from the manufacturer. Any person
who commits any unauthorized act in relation to this publication shall be liable to claims
for damages. All rights reserved.

@NOTE!

The contents, texts, drawings, pictures and any oth er illustrations are copyright
and subject to other protection rights. Any person unlawfully using this
publication is liable to criminal prosecution.

1.5 Declaration of conformity

The device complies with the current standards and directives of the EU.
We certify this in the EC declaration of conformity.
If required we will be glad to send you the according declaration of conformity.
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2. Safety

This section provides an overview of all important safety aspects.

In addition every chapter provides precise safety advice for the prevention of dangers
which are highlighted by the use of the above mentioned symbols.

Furthermore, attention should be paid to all pictograms, markers and labels on the
device, which must be kept in a permanent state of legibility.

By following all the important safety advice you gain an optimal protection against all
hazards as well as the assurance of a safe and trouble-free operation.

2.1 General Information

This device is designed in accordance with the presently applicable technological
standards. However, the device can pose a danger if handled improperly and
inappropriately.

Knowing the contents of the instruction manual as well as avoiding mistakes and thus
operating this device safely and in a fault-free manner is very essential to protect
yourselves from the hazards.

To prevent hazards and to ensure optimum efficiency, no modifications or alterations to
the device that are not explicitly approved by the manufacturer may be undertaken.
This device may only be operated in technically proper and safe condition.

2.2 Safety instructions for use of the device

The specifications regarding the industrial safety are based on the Regulations of the
European Union applicable at the time of manufacturing the device.

If the device is used commercially, the user is obliged to ensure that the said industrial
safety measures concur with the state of the rules and regulations applicable at the time
in question for the entire period of use of the device and to comply with the new
specifications.

Outside the European Union, the industrial safety laws applicable at the place of
installation of the device and the regional territorial provisions must be complied with.
Besides the industrial safety instructions in the instruction manual, the general safety and

accident prevention regulations as well as environment protection regulations applicable
for area of application of the device must be followed and complied with.
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¢ CAUTIONI

0 The device is not intended for use by individuals (including children) with physical
or mental disabilities, insufficient experience, and/or insufficient knowledge unless
such persons are under the care of a person responsible for their safety or have
received instructions regarding appropriate use of the device.

Children should be observed to ensure that they are not playing with the device.

Preserve this manual safely. When passing on/selling the device to a third party,
the manuals must be handed over along with the device.

o Every person using the device must act in accordance to the manuals and under
consideration of the safety advice.

0 The device is to be used indoors only.

2.3 Intended use

Safe operation is only guaranteed when using the device for its intended purpose.

Any technical interventions, as well as assembly and maintenance are to be made by a
qualified customer service only.

The convection oven is intended only for preparing the following types of food
products :

- cooking meat, fish and vegetables;

- baking bread, cake and pie;

- heating prepared food products;

- defrosting deep-frozen food products;

- toasting;

- preparing chilled and deep-frozen food products.

® CAUTION!
Any use going beyond the intended purpose and/or an y different use of the
device is forbidden and is not considered as conven tional.

Any claims against the manufacturer or his authoriz ed representative as a
consequence of experiencing damages resulting from unconventional use are
impossible.

The operator is liable for all damages resulting fr ~ om inappropriate use.
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3. Transport, packaging and storage
3.1 Delivery check

Please check the delivery upon completeness and transport damage immediately after
receipt.

In case of visible damage do not accept or accept the delivery with reservation only.
Note the extent of damage on the carrier’s bill of delivery. Trigger off the complaint.

Hidden damages should be reclaimed immediately after notice, as claims for damages
can only be asserted within the effective period for complaints.

3.2 Packaging

Please do not throw away the covering carton of your device as it might be useful for
storage purposes, when moving or, in case of damages, when the device must be sent
back to a repair center. The outer and inner packing material should be removed
completely from the device before installation.

@NOTE!

If you liked to dispose the packing, consider the r egulations applicable in your
country. Supply re-usable packing materials to the recycling.

Please inspect the device upon completeness. In case any part is missing please
contact our customer service center immediately.

3.3 Storage

Keep the package closed until installation and under consideration of the outside
indicated positioning- and storage markings.

Packages should be stored under consideration of the following:

- Do not store outdoors.

- Keep itdry and dust-free.

- Do not expose it to aggressive media.

- Do not expose it to direct sunlight.

- Avoid mechanical shocks and vibration.

- In case of longer storage (> 3 months) make sure you
check the state of the packaging and the parts regularly.
If required refresh or renew.
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4. Technical data

4.1 Convection oven properties

« Interior and exterior: stainless steel construction

«  Operated by electronically, with capacity to save 20 programs with 6 settings each
e For baking trays 340 x 460 mm or 600 x 400 mm

e Lighted cooking chamber

e Double glaze door

e Humidification program

* Rounded corners in cooking chamber

e  Easy-to-understand symbols for simple use

4.2 Technical specification

Convection ovens for bakeries / shops

Name BETA convection oven with humidity

Model: AC 433V0 AC 364V0 AC 464V0
Article no.: 106.888 106.889 106.793
Insertions: 4 x 340 x 460 mm 3 x 600 x 400 mm 4 x 600 x 400 mm
Distance between

trays: 80 mm

Temperature range: 0°-270C

Time settings: upto9hs59m

Power: 3,3 kKW /1 NAC 230 V | 4,0 kw /3 NAC 400 V6,6 kw /3 NAC 400 V
Water connection: 3/4* 3/4* 3/4*
(?livmfgs)i(oﬂsmm): 650 X 770 X 500 760 X 955 X 460 760 X 955 X 540
Weight: 30 kg 40 kg 50 kg
Equipment: 2 bil?i::lglgetsréys 3 baking trays 4 baking trays

We reserve the right to make technical changes!
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5. Installation and operation
5.1 Safety instructions

A WARNING! Electrical hazard!

The device must only be connected to a properly ins talled single socket with
protective contact.

Never yank cord to disconnect from outlet.
Cable must not touch any hot parts.

» See that the cable does not touch any heat sources or sharp edges. Do not let the
cable dangle over the counter edge.

& WARNING! Hot surface!

During operation some elements of the device very b ~ ecome hot. To avoid burns,
do not touch hot elements!

- Do not use the device in case it does not function properly, has been damaged or
dropped.

- Do not use any accessory or spare parts that have not been recommended by the
manufacturer. These can be dangerous for the user or lead to damages of the
device or personal injury, and further, the warranty expires.

- Do not lay the cable over carpets or heat insulations. Do not cover the cable. Keep
away the cable from operating range and do not dunk it into water.

« Do not move or tilt the device when in operation.

A WARNING! Hazard via electrical current!

The device can cause injuries due to improper insta  llation!

Before installation the local power grid specificat ion should be compared with
that of the device (see type label).

Connect the device only in case of compliance!
Take note of the security advice!
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5.2 Installation and connection

CAUTION!

Installation and maintenance can only___ be performed by qualified personnel!

Setup

Unpack the device and remove all packing material.

Place the device on a flat, secure surface that can support its weight and is resistant
to high temperatures.

Never place the device on a flammable surface.

Do not place the device near an open flame, electric or coal oven, or other heat
source.

Place the device in a well-ventilated area. The device may only be installed in a
space with proper ventilation, optimally under an oven hood that will direct fumes to
the outside.

Ensure that ventilation openings are not blocked in any way.

Do not place the device directly against walls or other objects made of flammable
material.

Keep a minimum distance of gt
300 mm from the ceiling if it is
made of flammable material or
does not have heat insulation.

To enable installation and Min 2t P

maintenance, keep a distance
of at least 500 mm between the

]
Ao i ; % | Win.
device's right side and walls or . 500
other device (see diagram at T e

right).

Keep a minimum distance of
100 mm on the left side and at s
the rear of the device from [~ — 1>
walls or other objects, and -
150 mm from the top. e

. o oae
o e o
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To make dampening and height adjustments, use the adjustable legs as shown in the
above diagram. Large differences in height or tilt can negatively impact the device’s
operation.

Before first use, remove the protective foil from the device. Peel the foil off slowly, so
as not to leave any glue. If some glue remains, remove it using an appropriate
solvent.

CAUTION!

The device is not designed to be built-in or for se  rial installation!

Connecting

Connecting to electricity source

Before connecting the device to an electricity source, ensure that the voltage and
frequency values given on the panel correspond to those of the electrical network.
The maximum permissible voltage difference is + 10%

Check if there is an SL connection fulfilling legal requirements. Use an appropriately
cut cable when connecting the device to electricity.

A multipolar breaker must be installed between the device and the electricity supply.
The distance between contacts should be at least 3 mm, and it should be located in
an easily-accessible place.

Connect the device to the electricity supply in compliance with all international,
domestic and local regulations.

In certain situations, connect the device to a potential equalizing system; follow the
relevant regulations.

-32-



artscher

Water connection

* Ensure that the device is located near water connections.

« If a new installation is to be put in, flush it out with water to remove all dirt and
impurities before connecting the device so as to protect the magnetic valves.

< Connect an elastic pressure hose to the device’s joint
(3/4” G) by screwing in a spout (A — see drawing at
right). Connect the other end of the hose to the cold
water supply, and place a mechanical filter and
stopcock between those elements.

* To ensure the device functions properly and prevent
the formation of deposits in the water boiling chamber,
water must not have a hardness above 7°dH . If
water hardness is above 7°dH, it is necessary to
install_a water softening mechanism.

@NOTE!

Water pressure must be 2-3 bar__. In case of higher pressure, use a reducing valve.

Equipment (not included with device)

Reducing valve
for convection and steam convection ovens

Made from chrome-plated brass, 3/4”
connections, factory set at 3 bar, adjustable from
1-6 bar, incoming pressure max. 16 bar, max.
operating temperature 65 C

Article no. 533.051

Safety features
The device is equipped with the following security and safety features:

Safety thermostat in the cooking compartment: if the cooking compartment overheats,
the safety thermostat is activated and the flow of electricity to hearing elements is
interrupted.

The door switch interrupts the oven'’s functioning when the doors are opened: the
heating and ventilator are also turned off.
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5.3 Operation
Cooking in the convection oven
The convection oven cooks by circulating hot air inside the device. This allows for even

cooking owing to a stable and consistent temperature throughout the device.

One advantage of the convection oven is that various food products can be prepared at
the same time (if their cooking temperature is the same) without the risk of flavours
mixing.

Preparing the device

* Clean the device prior to first use (see 6.2 ,Cleaning” ).

« Before activating the device, check that it is properly installed in a stable location,
and check the electrical and water connections.

« Prior to first use heat the device without food products inside ( according to
directions below).

« If the device is heating up for the first time, ensure proper ventilation.
Next, leave the device to cool.

BQNOTE|

Before each use preheat the device thoroughly.
For baked goods, take special care to preheat the ¢ onvection oven before placing
food products inside.

« Place the desired food products into appropriate GN containers or on baking trays,
then put them inside the cooking chamber on the grille.
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Digital control panel

ON/ OFF

Temperature indicator
Temperature button

Time and thermal
sensor indicator

Time button

Steam indicator %

Manual spray button

Program indicator

Program button

Reduce value button

Thermal sensor
button

LED temperature
indicator

LED core temperature
indicator

LED steam
indicator

Program phase
button

Increase value button

START/STOP button
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Button functions

ON/OFF

If the device is connected to electricity, the
program name will be displayed for a few
seconds on the screen. The device will then
enter into STANDBY mode and the ON/OFF
button will light up. The device will wait for
further instructions.

By pressing the ON/OFF button the device will
turn on and all indicators on the display will light
up. The temperature indicator will flash. The
following initial settings will be displayed:

Temperature- initial setting 100 C

Time- initial setting 000

Steam- initial setting 00 %

Program- initial setting MA

(MA — manual mode)
Desired settings can now be entered.

Set the desired temperature using the buttons ,, -
“ or,+". The temperature indicator will flash for
15 seconds, then accept the value entered. This
value will be displayed on the temperature
indicator.

The time indicator flashes.

The desired cooking time can be set using the
buttons ,-“ or ,+“. The temperature indicator
will flash for 15 seconds, then accept the value
entered. This value will be displayed on the time
indicator.

The steam indicator flashes.

Now the steam power can be set using the
buttons ,,-“ or ,+". After entering the desired
value the steam indicator will flash for 15
seconds, then accept the value entered if no
other settings are changed.
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@NOTE!

If further settings are adjusted by pressing one of the buttons within 15 seconds,
the device will immediately accept the previously e ntered values.

Entering values is complete, the values set will be displayed on the corresponding
indicators.

The program indicator will remain in the MA position and not flash, unless the program
button P is pressed to start the programming function.

While cooking, the settings can be changed by pressing the appropriate button
(temperature, time, steam) and then the buttons ,,-“ or ,,+“. To confirm the changed
settings, press the corresponding button or wait 15 seconds until the adjusted values are
saved.

If the device is placed in STOP mode and no action is taken within 15 minutes, the
device will automatically switch off the same as if the ON/OFF button is pressed.

The ON/OFF button is not active while cooking. To activate it, first press START/STOP.
The settings entered will remain in the device’s memory for 5 minutes after cooking time
has expired or if the device is turned off by the ON/OFF button.

The device will return to its startup sequence 5 minutes after being turned off, and when
the MA function is activated (manual operation).
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START/STOP button

By pressing the START/STOP button, the
cooking time begins and the internal lighting
comes on.

The temperature indicator  will switch from
displaying the set temperature to the actual
temperature in the cooking compartment.
The corresponding LED indicator will
remain lit up until the desired value is
reached, go off if this value is exceeded,
and come on if the value has not yet been
reached.

The time indicator will count down, and the
corresponding LED indicator will flash. After
time has expired the LED indicator will shine
without interruption.

The steam indicator displays without
interruption the entered value, and the
corresponding LED indicator will come on if
spraying is activated.

The program indicator  will continue to
display MA (manual operation), or if a |-| H _
program is selected it will display the number

and stage of the program if the stage has
been set. ® @

If the START/STOP button is pressed
during cooking, the cooking process will be
suspended. All settings entered will be
remembered. The cooking time will resume

where it was interrupted. If the @ @
START/STOP is pressed again, the

cooking process will resume and the
settings will be remembered.

After cooking time expires a signal will e
sound for 10 seconds or until the doors are

opened, and the device will go into OFF
mode.

Opening the doors during cooking has the
same effect as pressing START/STOP.
Closing the doors will cause the device to
automatically resume functioning.
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Temperature button

Temperature range 0 T to 270 T
Initial temperature setting: 100 C

1 |-| I-l
The temperature can be adjusted during the cooking g
cycle by first pressing the temperature button.

If the temperature indicator is flashing, the
temperature setting can be changed using the

buttons ,-“ or, +“.

Time button

Time value range from 0.00 to 9.59
Initial time setting: 000

Set the cooking time in hours and minutes by using
the button , +“.

If the time selected exceeds 9.59, the oven will
go into continual cooking mode and the indicator
will display ,InF* . In this mode the device will
function until deactivated.

If the time is lowered to a fixed value using the -
“ button when the device is in continual cooking
mode, it will return to the minimum time.

Preheating

By pressing and holding the time button, the
preheating function is activated. If the device is in
manual mode or during the first stage of a program,
in place of the time the display will read ,PRE" .

If the cooking process is activated with the button
START/STOP, the device will begin functioning.
When the set temperature is reached a signal will
sound until the device’s doors are opened.

If the doors are closed again while a program is in
process, the next stage of the program is
automatically activated.

When in manual mode, at the moment doors are closed all settings return to zero and
resets to the beginning of the setup process. If the time button is pressed the time
indicator will be set to 000 and preheating will be stopped.

-39-



artscher

Steam button

Setting range from 0 to 99

Initial steam setting: 00

The initial value of 00 % will flash on the steam
indicator.

Press the steam button and set the desired value
using the buttons ,,-“ and ,, +".

The value can be changed during the cooking cycle

by again pressing the steam button. When the
steam indicator flashes, change the value by

pressing ,-“ or ,+*.

Thermal sensor setup / Thermal sensor button

Setting range from 0 C t0 99 T

Initial core temperature setting: 0 C

After pressing the thermal sensor button the
LED indicator will shine continuously.

The time indicator will change its display
from ,,000“ to ,00“ .

When the thermal sensor is activated, the
timed cooking function is disabled.

Set the desired core temperature using the
buttons , - or ,+*.

The time indicator will display the core
temperature.

When the desired core temperature is .
reached, the device will react in the same

way as when reaching “0” when in timed
cooking mode.
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Program button (program phase / stage indicator)
Programs

The device can store 20 programs with six stages
(phases) each .

Entering a program

Press the program button P. The program indicator
will flash. Select the program to be saved or
changed using the buttons - or, +".

To confirm, wait 15 seconds or press the program
button P.

To save a program with a larger number of phases
(program stages), press F and set the phase using

the button , +* to 1 (first phase/program stage)
Next, enter all desired settings then press F and
»T“ again to move to the second phase .

When all settings for all phases have been entered,
press P to confirm the settings.

Manual setup

To return to manual operation, press the buttons ,, -
“ or,+*“ until the program indicator reads MA.

Confirm using the program button P or wait 15
seconds.

Temporary change

During the cooking cycle, previously entered values can be changed by pressing the
temperature, time or steam buttons. The saved values in the start program will not be
changed.

-41-



artscher

Manual spray button

This function is available only during cooking at
temperatures above 100 T .

When this button is pressed, time in seconds will
be displayed on the time indicator for a maximum
of 10 seconds. Spraying will begin when the
button is released, and the previous steam setting
(in percent) will be displayed again.

Alarm signals
LPrl* temperature sensor in cooking
compartment open or shorted out

.Pr2“ thermal sensor open, shorted out or not
present

Pr appears on the temperature indicator

ERR appears on the time indicator

After cooking

¢ Press ON/OFF to turn the device off.
* Close the water connection valves.
« Disconnect power using the main switch.
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6. Cleaning and maintenance
6.1 Safety advice

(o]

Before beginning with repair or cleaning works make sure the device has been
disconnected from power socket (pull the power plug!!!) and has cooled down.

Do not use any acid agents and make sure no water ingresses the device.

To protect yourself from electric shock, never immerse the device, its cables and the
plug in water or other liquids.

CAUTION!

The device is not suited for direct washing via wat er jets. Therefore, you must not
use any kind of pressure water jet for cleaning the device!

6.2 Cleaning

0]

To ensure proper functioning, cleanliness and power of the device, clean it at the end
of every working day.

Before cleaning, disconnect the device from its power supply, close the water valve
and leave the cooking compartment to cool.

Wash the cooking compartment with lukewarm water and appropriate cleaning
substances. Wash the chamber thoroughly with clean water and ensure no remaining
cleaning substances can be found. Dry the cooking compartment.

Use only special products for cleaning stainless steel , using inappropriate
substances may cause corrosion in the oven.

When washing surfaces made of stainless steel use only stainless steel wool.
Never use brushes or scrapers.

Do not use any substances containing chlorine (whiteners, hydrochloric acid, etc.).
After washing, use a soft, dry cloth to dry and polish the device’s surface.

6.3 Safety instructions for maintenance

(o]

Check the mains connection cable for damage from time to time. Never operate the
device when the cable is damaged. A damaged cable must immediately be replaced
by customer service or a qualified electrician to avoid dangers.

In case of damage or malfunction, please contact your stockist or our customer
service centre.

Only a qualified technician and using original spare parts and accessories should
carry out repairs and maintenance of the device. Do not attempt to repair the
device yourself.
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7. Waste disposal

Discarding old devices

At the end of its service life the discarded device has to be disposed in accordance with
the national regulations. It is advisable to contact a company which is specialized in
waste disposal, or just contact the local disposal service in your community.

A WARNING!

To exclude any abuse and the dangers involved make the waste device unfit for
use before disposal. For that purpose disconnect de vice from mains supply and
remove mains connection cable from the device.

@NOTE!

For the disposal of the device please consider and act
according to the national and local rules and
f— regulations.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten phone: +49 (0) 5258 971-0
Germany fax:  +49 (0) 5258 971-120




€artscher

Conserver le mode d’emploi a
portée de main avec le produit!

1. Généralités
1.1 Informations concernant la notice d"utilisation
1.2 Explication des symboles
1.3 Responsabilité et garantie
1.4 Protection des droits d auteur
1.5 Déclaration de conformité

2. Sécurité
2.1 Généralités
2.2 Consignes de sécurité relatives a I'usage de |"appareil
2.3 Utilisation conforme

3. Transport, emballage et stockage
3.1 Inspection suite au transport
3.2 Emballage
3.3 Stockage

4. Caractéristiques techniques
4.1 Caractéristiques des fours a convection
4.2 Indications techniques

5. Installation et utilisation
5.1 Consignes de sécurité
5.2 Installation et branchement
5.3 Utilisation

6. Nettoyage et maintenance
6.1 Consignes de sécurité
6.2 Nettoyage
6.3 Consignes de sécurité relatives a la maintenance

7. Elimination des éléments usés

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str. 28

46
46
46
47
a7
47

48
48
48-49
49

50
50
50
50

51
51
51

52
52
53-55
56-64

65
65
65
65

66

D-33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120

-45-



artscher

1. Généralités
1.1 Informations concernant la notice d’utilisation

La présente notice d"utilisation décrit I'installation, la manipulation et la maintenance de
I"appareil, elle sert de source d’informations et d ouvrage de référence.

La connaissance et I'observation de toutes les consignes de sécurité et des
instructions mentionnées dans le mode d"emploi sont la condition sine qua non d’une
utilisation sdre et correcte de I"appareil.

En outre, il convient de respecter les consignes locales de prévention des accidents et
les dispositions générales de sécurité valables pour I"utilisation de I"appareil.

La présente notice d"utilisation fait partie intégrante du produit; la conserver a proximité
de I"appareil afin que le personnel d’installation, de commande, de maintenance et de
nettoyage puisse y accéder en tout temps pour une future consultation.

1.2 Explication des symboles

Les consignes de sécurité et informations techniques importantes concernant I"appareil
sont indiquées dans la présente notice d"utilisation par des symboles. Il est impératif de
respecter ces consignes afin d"éviter les accidents ou les dommages corporels et matériels.

AVERTISSEMENT !
Ce symbole caractérise les dangers pouvant entraine  r des blessures.
Respecter exactement les avertissements indiqués co ncernant la sécurité du
travail et faire preuve de prudence dans ces situat  ions.

AVERTISSEMENT ! Risque lié au courant électrique !
Ce symbole attire I"attention sur les situations da ngereuses liées au courant
électrique. Risque de blessure ou risque de mort en cas de non-respect des
consignes de sécurité.

¢ ATTENTION!
Ce symbole désigne les consignes dont la inobservat ion peut entrainer 'endomma-
gement, les dysfonctionnements et/ou une panne comp lete de I"appareil.

@REMARQUE !

Ce symbole met en valeur les conseils et informatio ns devant étre respectés afin
de d"assurer une utilisation efficace et sans défau  t de I'appareil.

& AVERTISSEMENT! Les surfaces externes sont tres ch  audes!
Ce symbole en avertit I'utilisateur durant le fonct ionnement de I'appareil. Tout
non-respect entraine des risques de brdlures!
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1.3 Responsabilité et garantie

Toutes les indications et consignes contenues dans la présente notice d"utilisation ont
été réunies en tenant compte des prescriptions en vigueur, du niveau actuel de
développement technique ainsi que de nos connaissances et expériences de plusieurs
années.

Les traductions de la notice d’utilisation ont été également effectuées
consciencieusement. Nous déclinons toutefois toute responsabilité en cas d’erreurs de
traduction. La version allemande ci-jointe de la présente notice d’utilisation fait foi.

Le contenu effectif de la livraison peut différer éventuellement des explications décrites
ici et des représentations graphiques pour les modeéles spéciaux, lorsque vous
bénéficiez d"options de commande supplémentaires, ou liées aux derniéres
modifications techniques. Pour toutes questions, veuillez vous adresser au
constructeur.

@REMARQUE !

Lire attentivement la présente notice d’utilisation avant le début des opérations
d’utilisation sur et avec I"appareil, en particulie  r avant sa mise en service. Le
constructeur n"assume aucune responsabilité en cas de dommages et pannes
résultant du non-respect de la notice d’utilisation

Cette derniere doit étre conservée directement avec |"appareil et étre accessible a toute
personne travaillant sur et avec |"appareil. Nous nous réservons le droit d"apporter des

modifications techniques sur le produit pour améliorer ses qualités fonctionnelles et son
développement.

1.4 Protection des droits d”auteur

La notice d’utilisation et les textes, les dessins, figures et autres représentations qui y sont
contenus sont protégés par la loi sur les droits d auteur. Les reproductions de tous types
et de toutes formes — méme partielles — ainsi que I’exploitation et/ou la transmission de
son contenu ne sont pas permises sans autorisation écrite du fabricant. Toute violation
des ces dispositions ouvre droit a des dommages et intéréts. Les autres droits demeurent
réserveés.

@REMARQUE !

Les indications du contenu, les textes, dessins, fi gures et autres représentations
sont protégés par les droits dauteur et soumis a d “autres droits de propriété
industrielle. Toute exploitation abusive est passib le de peine.

1.5 Déclaration de conformité

L appareil correspond aux normes et directives actuelles de I"Union européenne.
Nous I|"attestons dans la déclaration de conformité CE.

Nous vous ferons volontiers parvenir sur demande la déclaration de conformité
correspondante.
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2. Sécurité

Ce chapitre donne un apercu de tous les aspects importants de la sécurité.

De plus, des consignes concrétes de sécurité visant a écarter les dangers sont
mentionnées dans les chapitres individuels et caractérisées par des symboles. Veiller en
outre a respecter les pictogrammes indiqués sur |"appareil, les étiquettes et les
inscriptions et a en préserver leur lisibilité.

L observation de toutes les consignes de sécurité permet une protection optimale contre
les risques et garantit un fonctionnement sdr et sans défaut de I"appareil.

2.1 Généralités

L appareil est concu d apres les régles techniques valables actuellement. Néanmoins,
celui-ci peut comporter des risques en cas d’utilisation non conforme ou inappropriée.

La connaissance du contenu de la présente notice d"utilisation constitue une des
conditions qui vous permet de vous protéger contre les risques, d éviter les erreurs et, par
conséquent, d"assurer une utilisation sire et a I"abri des pannes.

Pour éviter tout risque et garantir une performance optimale de |"appareil, celui-ci ne doit
étre ni modifié ni transformé sans autorisation expres du fabricant.

N utiliser I"appareil que lorsque celui-ci est en parfait état de sécurité et de
fonctionnement.

2.2 Consignes de sécurité relatives a l'usage de |I”  appareil

Les indications afférentes a la sécurité du travail se réferent aux ordonnances de
I"Union européenne valables au moment de la fabrication de I"appareil.

En cas d"usage commercial de I"appareil, I'exploitant s"engage, pendant la durée totale
de son utilisation, a constater la conformité des mesures citées en matiére de sécurité
du travail avec I"état actuel de I"arsenal de conseils et a respecter les nouvelles
prescriptions.

A I'extérieur de I"Union européenne, respecter les lois sur la sécurité du travail et les
dispositions régionales en vigueur sur le lieu d exploitation de I"appareil.

QOutre les consignes en matiére de sécurité du travail mentionnées dans la présente
notice d"utilisation, il convient d"observer et de respecter les consignes de sécurité et
de prévention des accidents universelles pour le domaine dutilisation de I"appareil,
ainsi que les dispositions de protection de |I"environnement en vigueur.

¢ ATTENTION!

o L’appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants)
aux moyens physiques, sensoriels ou intellectuels limités, ou sans expérience
suffisante et/ou sans connaissances suffisantes, a moins que ces personnes se
trouvent sous la surveillance d’'une personne responsable de leur sécurité ou qu’elles
obtiennent de cette personne les indications pour utiliser I'appareil.
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0 Les enfants devraient se trouver sous surveillance afin d’étre sr qu’ils ne s’amusent
pas avec I'appareil.

o Conserver soigneusement le présent mode d'emploi. En cas de cession de I"appareil
a une tierce personne, il faut lui remettre également la notice d"utilisation.

o Toutes les personnes qui utilisent I"appareil doivent se tenir aux indications
mentionnées dans la notice d’utilisation et respecter les consignes de sécurité.

o Nutiliser I'appareil que dans des locaux fermés.

2.3 Utilisation conforme

¢ ATTENTION!
Cet appareil n'a été fabriqué et congu que pour une utilisation commerciale par le
personnel spécialisé dans les cuisines professionne lles.

La sécurité de fonctionnement de I"appareil est garantie uniquement lors de I"utilisation
conforme de celui-ci.

Toutes les interventions techniques, également le montage et la mise en état doivent étre
uniquement effectués par le service apres-vente qualifié.

Le four a convection est uniqguement destiné aux types de cuissons suivants

- Cuisson de viandes, poissons et légumes ;
- Cuisson de pains, pates et gateaux ;

- Réchauffement de plats ;

- Décongélation de produits surgelés;

- Cuisson de gratins ;

- Préparation de plats froids et surgelés.

¢ ATTENTION!
Toute autre utilisation que celle indiquée et/ou to  ute utilisation différente de
I"appareil est interdite et est considérée comme no  n conforme.

Les prétentions de tous types contre le fabricant e t/ou ses fondés de pouvoir par
suite de dommages résultant d"une utilisation non c onforme de I"appareil sont
exclues.

L exploitant est seul responsable en cas de dommage s liés a une utilisation non
conforme.
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3. Transport, emballage et stockage
3.1 Inspection suite au transport

Vérifier I'intégralité et I'absence de dommages dus au transport des réception du produit.

En cas de dommages identifiables extérieurement dus au transport, refuser ou accepter le
produit livré uniquement sous réserve. Noter I"étendue du dommage sur les documents
de transport/le bon de livraison du transporteur. Engager une réclamation.

Dés détection des défauts cachés, formuler immédiatement une réclamation, les
prétentions a dommages et intéréts étant valables uniquement dans les délais prescrits.

3.2 Emballage

Ne jeter le carton extérieur de |"appareil. Vous en avez besoin éventuellement pour garder
I"appareil, lors d’'un déménagement ou lorsque vous devez envoyer |"appareil a notre
service aprés-vente en cas d’éventuels dommages. Retirer complétement les emballages
extérieur et intérieur avant la mise en service de |"appareil.

@REMARQUE !

Si vous désirez éliminer I'emballage, respectez les consignes en vigueur dans votre
pays. Réintroduisez les matériaux d’emballage récup  érables dans le circuit de
recyclage.

Controlez si I'appareil et les accessoires sont complets. S’il devait manquer des
éléments, veuillez contacter notre service apres-vente.

3.3 Stockage

Garder les emballages fermés jusqu’a l'installation de |"appareil et en respectant les
indications d’installation et de stockage apposées a |’ extérieur.

Stocker les emballages uniquement dans les conditions suivantes :

- Ne pas garder les emballages a I'extérieur.

- Lestenir a I'abri de I'humidité et de la poussiéere.
- Ne pas les exposer aux fluides agressifs.

- Les protéger des rayons du soleil.

- Eviter les secousses mécaniques.

- En cas de stockage prolongé (> 3 mois), contrdler
régulierement I"état général de tous les éléments et de
I'emballage. Si nécessaire, les rafraichir et les renouveler.
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4. Caractéristiques techniques
4.1 Caractéristiques des fours a convection

Confection extérieure et intérieure : inox

Mise en marche d’'une commande électronique permettant de mémoriser 20
programmes dans 6 groupes différents

Prévu pour des plaques de cuissons de 340 x 460 mm ou 600 x 400 mm
Eclairage de la zone de cuisson

Porte double vitrage

Programmation de la vapeur
Bords de la zone de cuisson arrondis
Symboles faciles a comprendre pour une utilisation facilitée

4.2 Indications techniques

Fours a convection pour boulangeries / magasins

Nom Fours a convection BETA avec humidificateur
Modeéle : AC 433V0 AC 364V0 AC 464V0
N°d'article : 106.888 106.889 106.793
Contenance: 4x340x460 mm | 3 x600x400 mm | 4 X600 x400 mm
Distance entre

. 80 mm
les plaques :
Plage de o o
températures : 0" -270°C
Réglage de la durée : Jusqu’a 9 heures 59 minutes
Puissance de 3,3 kW / 4,0 KW / 6,6 KW /
raccordement : 1 NAC 230V 3 NAC 400 V 3 NAC 400 V
I\?{a}ccor.dement 3/4% 3/4¢ 3/4¢
a l'eau:

Dimensions (larg. x
prof. x haut. mm) :

650 x 770 x 500

760 x 955 x 460

760 x 955 x 540

Poids : 30 kg 40 kg 50 kg
2 grilles,
Accessoires : 2 plaques de 3 plaques de 4 plagues de
i cuisson cuisson
cuisson

Sous réserve de modifications !
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5. Installation et utilisation
5.1 Consignes de sécurité

AVERTISSEMENT ! Risque lié au courant électrique !
L’'appareil ne peut étre branch é qu’a une prise monophas ée conforme, avec
systéme de protection.

Ne jamais retirer la fiche de la prise en tirant su  r le céble.
Le cable d’'alimentation ne doit pas entrer en conta  ct avec des piéces chaudes.

« Veiller a ce que le cordon n“entre pas en contact avec des sources de chaleur ou des
arétes vives. Ne pas laisser le cordon pendre du bord d"une table ou d"un comptoir.

& AVERTISSEMENT! Surfaces chaudes!

Durant le fonctionnement, certains éléments de I'ap  pareil s'échauffent fortement.
Afin d'éviter les brullres, ne pas toucher les élém  ents soumis a de fortes
températures!

» Ne pas utiliser I'appareil lorsque celui-ci ne fonctionne pas correctement, est
endommagé ou tombé par terre.

« Nutiliser aucun accessoire ou aucune piéce détachée non recommandés par le
fabricant. Ceux-ci pourraient présenter un danger pour Iutilisateur ou endommager
I"appareil et entrainer des dommages corporels, en plus la garantie expire.

« Ne pas poser le cordon sur la moquette ou autres isolations thermiques. Ne pas
couvrir le cordon. Tenir le cordon éloigné des zones de travail.

» Ne pas bouger ou pencher I'appareil pendant le fonctionnement.

AVERTISSEMENT ! Risque lié au courant électrique !
L appareil peut causer des blessures en cas d’insta  llation non conforme.

Avant de procéder a son installation, comparer les données du réseau électrique
local aux indications techniques de I"appareil (voi r plaque signalétique).

Brancher I"appareil uniguement lorsqu’il y a confor mité!
Respecter les consignes de sécurité !
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5.2 Installation et branchement

Seul un personnel qualifié peut installer et entretenir

ATTENTION !
I'appareil !

Installation

Déballer I'appareil et éliminer le matériel d’emballage.

Installer I'appareil sur un sol plat et sir, résistant au poids de I'appareil et aux
températures élevées.

Ne jamais installer I'appareil sur un sol inflammable.

Ne pas installer I'appareil proche d’'une source de feu ouvert, de fours électriques,
de fours a bois ou autres sources de chaleur.

Installer 'appareil dans un espace bien ventilé. L'appareil doit étre installé dans un
espace suffisamment ventilé, le mieux étant sous la hotte de cuisine, transportant la
fumée vers I'extérieur.

Ne pas oublier que les ouvertures de ventilation ne doivent ni étre voilées ni
bloquées.

Ne pas installer 'appareil directement sur le mur ou autres objets congus dans des
matériaux inflammables.

Conserver un espace min. de ——

300 mm du plafond, si celui-ci est =
congu dans un matériau \

inflammable ou s'’il ne dispose pas

d’une isolation a la chaleur. Min. 100mm

Afin que l'installation et le
fonctionnement soient bien
conservés, maintenir une distance
minimum de 500 mm (voir figure
ci-contre) entre le coté droit de
I'appareil et le mur ou les appareils
placés a coté.

BoBoBoBo
\ 2
\ex
\ 3

3

o oo
o e o

Maintenir une distance minimum o

\ ——a ™~
de 100 mm du mur ou de tout U 3 Min.
autre objet situé a gauche et L
derriere I'appareil. —

150mm
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« Mettre a niveau et régler la hauteur de I'appareil a I'aide des pieds réglables, comme
montré sur la figure ci-dessus. De grandes différences de hauteur ou d’inclinaison
peuvent avoir des effets négatifs sur le fonctionnement de I‘appareil.

« Avant de démarrer I'appareil, retirer la feuille de protection. Retirer la feuille
lentement pour qu’il ne reste pas de traces de colle sur la surface de I'appareil. Pour
retirer les traces de colle éventuelles, utiliser un dissolvant approprié.

® ATTENTION!
L'appareil n’est pas prévu pour étre encastré ou in  stallé en série !

Raccordement
Raccordement au réseau électrique

< Avant de brancher I'appareil au courant, s’assurer que la tension nominale et la
fréquence inscrites sur la plaque signalétique sont conformes aux valeurs du réseau
électrique en présence.
L’écart maximum de tension doit étre de + 10%.

e Vérifier qu'il existe un raccordement SL adapté conformément au reglement. Lors du
raccordement de I'appareil au réseau électrique, faire attention a utiliser une coupe de
cable adaptée.

« Lors du raccordement au courant, utiliser entre I'appareil et le réseau électrique,
selon la charge, un interrupteur multipolaire. L'interrupteur, avec un espace
minimum de 3 mm entre chaque raccord, doit étre placé en un endroit facile d’acces.

e Leraccordement a I'alimentation électrique doit étre effectué conformément aux
régulations internationales, nationales et régionales en vigueur.

» Sil'appareil est branché au systéme de compensation du potentiel, les directives en
vigueur font autorité.
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Raccordement a I'eau

« Faire en sorte que I'arrivée d'eau se trouve proche de I'appareil.

« Siune nouvelle installation doit étre réalisée, avant de raccorder I'appareil au réseau
de distribution d’eau, laisser couler une quantité d’eau suffisante pour éviter que
toute pollution soit filtrée a I'intérieur des valves magnétiques.

« Raccorder le cordon flexible en appuyant sur le
raccord (3/4” G) de I'appareil et en tournant I'embout -8 A
(A —sur la fig. ci-contre). Raccorder I'autre bout du
tuyau au réseau de distribution d’eau froide et, entre
ces éléments, raccorder le filtre mécanique et le
robinet fermant.

« Pour que I'appareil fonctionne correctement, éviter
toute formation de couche de calcaire dans le réservoir
ou la dureté de I'eau bouillante ne doit pas_dépasser
7°dH . Si la dureté de I'eau est supérieure a 7°dH,
raccorder_I'appareil a un dispositif de mollification
de l'eau.

@CONSEIL !

La pression hydraulique doit étre de 2-3 bar___. En cas de pression plus forte,
raccorder une soupape de réduction.

Accessoires (non compris)

Soupape de réduction

pour fours a convection et
fours a convection avec vapeur

En cuivre chromé, raccordement 3/4 “ prévu pour
3 bar, réglage entre 1-6 bar, pression entrante
max. 16 bar

Température de travail max 65 T

N°d’article 533.051

Matériel de protection
L'appareil est équipé des matériaux de sécurité et de protection suivants :

Un thermostat de sécurité  dans la zone de cuisson : en cas d’échauffement de la
zone de cuisson, le thermostat réagit et interrompt I'alimentation de courant pour les
éléments chauffants de soutien.

Un détecteur d’ouverture de porte  interrompt le fonctionnement du four lorsque la
porte est ouverte : le systéeme de chauffage et de soufflage sont également stoppés.
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5.3 Utilisation

Cuisson dans un four a convection

La cuisson dans un four a convection s’effectue grace a la circulation d'air chaud a
I'intérieur de I'appareil. Cela permet de cuire uniformément grace a une température
unique.

L'avantage du four a convection est qu’il permet de cuire simultanément différents plats (si
leur température de cuisson est la méme), sans craindre que les godts différents ne se
mélangent.

Préparation de I'appareil

« Nettoyer I'appareil avant la premiére utilisation (cf. 6.2 « Nettoyage » ).

< Avant de mettre en marche I'appareil, vérifier que I'installation est correcte, stable,
que l'appareil est bien nivelé et qu’'un raccordement électrique et qu'une
alimentation d’eau sont présents.

e Avant la premiére utilisation, faire chauffer I'appareil sans plats a I'intérieur (selon les
instructions ci-dessous).

« Sil'appareil est mis en marche pour la premiére fois, faire attention a ce qu'il y ait
une bonne ventilation.

* Ensuite, laisser le four a convection refroidir.

@REMARQUE !

Avant chaque utilisation de I'appareil, bien précha uffer le four.
Dans le cas de produits de boulangerie, le préchauf  fage du four a convection est
particulierement important avant d'y placer les pro duits a cuire.

» Placer le plat donné dans un bac GN adapté ou sur une plague de cuisson a
I'intérieur de la zone de cuisson sur la grille.
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Boutons de commande digitaux

Marche / Arrét

Indicateur de température
Voyant DEL de

Bouton de réglage de la température

température

Indicateur de durée et

de la sonde thermique Voyant DEL de la

température intérieure

Bouton de réglage des plats

de la durée

i 0,
Indicateur du % de vapeur Voyant DEL de

Bouton de vaporisation la vapeur

manuelle
Indicateur des programmes

Bouton de réglage des
programmes

Bouton de réglage
des étapes du
programme

Bouton pour Bouton pour

descendre monter
Bouton d’activation de Bouton
la sonde thermique START/STOP
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Fonctions des boutons

Bouton Marche / Arrét

Quand l'appareil est sous tension, le nom du
programme apparait en quelques secondes.
Ensuite, 'appareil passe en mode ARRET et
dans les boutons de commande, le bouton
Marche/Arrét s’allume et I'appareil est mis en
veille jusqu’aux prochains réglages.

En appuyant sur le bouton Marche/Arrét ,
I'appareil s'allume et tous les voyants du
panneau d'affichage s’allument. L'indicateur de
température clignote. Les réglages par défauts
sont affichés par les indicateurs :

Température- réglage par défaut 100C
Durée- réglage par défaut 000
Vapeur- réglage par défaut 00 %
Programme- réglage par défaut MA

(MA — mode d'utilisation manuelle)

Il est alors possible d’'effectuer les réglages
souhaités.

Déterminer la température souhaitée a I'aide des
boutons « - » ou « + ». L'indicateur de
température clignote pendant 15 secondes et
enregistre la valeur indiquée. Cette valeur sera
affichée a 'emplacement de I'indicateur de
température.

L'indicateur de durée clignote.

Régler le temps de cuisson a l'aide des
boutons « - » ou «+ ». L’indicateur de durée
clignote pendant 15 secondes et enregistre la
valeur indiquée. Cette valeur sera affichée a
I'emplacement de l'indicateur de durée.

L'indicateur de vapeur clignote.

Il est possible de régler la puissance de la
vapeur avec les boutons « - » ou « + ». Une fois
la valeur souhaitée enregistrée, l'indicateur de
vapeur clignote pendant 15 secondes et
enregistre la valeur indiquée si aucun nouveau
réglage n'est effectué.
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@REMARQUE !

Si de nouveaux réglages sont effectués avant la fin des 15 secondes en appuyant
sur I'un des boutons de réglage, I'appareil enregis tre immédiatement les
nouvelles valeurs indiquées.

Le réglage des valeurs est terminé et les réglages effectués s’affichent sur les indicateurs
correspondants.

Quand lindicateur des programmes indique MA et ne clignote pas, appuyer sur le bouton
de réglage des programmes P, pour accéder aux fonctions de programmation.

Pendant la cuisson, il est possible de changer les parameétres enregistrés en appuyant sur
les boutons de réglage correspondants (température, durée, vapeur) et pour finir sur les
boutons « - » ou « + ». Afin de confirmer les valeurs modifiées, appuyer sur le bouton de
réglage correspondant ou attendre 15 secondes, jusqu’a ce que les valeurs modifiées soient
enregistrées.

Si I'appareil est en mode STOP et pendant 15 minutes ininterrompues rien ne se
passe, I'appareil s’éteint automatiquement, comme aprés avoir appuyé sur le bouton
Marche/Arrét .

Le bouton Marche/Arrét est inactif pendant la cuisson. Pour I'activer, appuyer sur le
bouton START/STOP. Lorsque I'on éteint I'appareil avec le bouton Marche/Arrét  (ou
apres que le temps de cuisson soit écoulé), les derniers paramétres enregistrés sont
conservés pendant 5 minutes dans la mémoire de I'appareil.

Cing minutes aprés avoir éteint, I'appareil est réinitialisé et la fonction MA s’allume
(mode manuel).
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Bouton START/STOP

Le fait d’appuyer sur le bouton START/STOP
démarre la cuisson et I'éclairage intérieur du
four s’allume.

L'indicateur de température  affiche la
température réglée pour l'intérieur de la
zone de cuisson et le voyant DEL
correspondant s’allume jusqu’a ce que la
valeur sélectionnée soit atteinte. Il s’éteint
guand la valeur sélectionnée est dépassée
et se rallume si la valeur enregistrée n'est
pas atteinte.

L’indicateur de durée effectue le décompte
du temps de cuisson et le voyant DEL
correspondant clignote. Une fois le temps
écoulé, le voyant DEL reste allumé.

L'indicateur de vapeur s’allume en
continu et affiche la valeur enregistrée, et le
voyant DEL correspondant s’allume lors de
la vaporisation.

L'indicateur de programme reste en
position permanente sur MA (mode manuel)
ou, si un programme est utilisé, le numéro du
programme enregistré s’affiche ainsi que
I'étape correspondante du programme si
I'étape a été enregistrée.

Le fait d’appuyer sur le bouton
START/STOP pendant la cuisson
interrompt la cuisson. Tous les parameétres
enregistrés sont conservés. La cuisson
reprend a partir du moment ou elle a été
interrompue. En appuyant de nouveau sur
le bouton START/STOP, la cuisson
reprend et les paramétres enregistrés
(ayant éventuellement été changés) sont
conserves.

Une fois le temps de cuisson écoulé, un
signal sonore retentit pendant 10 secondes
ou jusqu’a I'ouverture de la porte. Ainsi
I'appareil passe en mode ARRET.

Ouvrir la porte pendant la cuisson équivaut a appuyer sur le bouton START/STOP.
Si I'on ferme la porte de nouveau, I'appareil se rallume automatiquement.
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Bouton de réglage de la température

Réglage de 0 € a270 C
Température par défaut : 100 T

Pendant le cycle de cuisson, il est possible de |:I |_| I_l_
changer la valeur enregistrée en appuyant tout
d’abord sur le bouton de réglage de la température.
Quand lindicateur de température clignote, on peut
modifier la température avec les boutons « - » ou

« + »,

Bouton de réglage de la durée

Réglage de 0.00 a 9.59
Durée par défaut : 000

Sélectionner un temps en heures et minutes a l'aide
du bouton « + ».

Quand on dépasse la valeur 9.59, le mode de
cuisson passe en mode infini et I'information

« InF » s’affiche dans l'indicateur de durée. Ainsi
I'appareil fonctionne pour une durée infinie.

Au contraire, lorsque I'on appuie sur le bouton « - »
depuis le mode de cuisson infini, on revient a la
durée minimum.

Préchauffage

En appuyant longtemps sur le bouton de réglage de
la durée, la fonction de préchauffage s’active. Sil'on
est en mode manuel ou a la premiére étape d’'un
programme, I'information « PRE » s’affiche a
I'emplacement de l'indicateur de durée. 2

Si I'on allume la cuisson & I'aide du bouton
START/STOP, I'appareil commence a fonctionner.
Quand la température enregistrée est atteinte, un
signal sonore retentit jusqu’a ouverture de la porte.

Fermer de nouveau la porte quand I'appareil est programmé sur I'un des programmes
active automatiquement I'étape suivante du programme.

En mode manuel, lors de la fermeture de la porte, toutes les valeurs sont remises a zéro,
et I'utilisateur se retrouve en phase initiale de sélection des valeurs. Lorsque I'on appuie
sur le bouton de réglage de la durée, I'indicateur de durée affiche 000, ce qui indique
gue le préchauffage est arrété.
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Bouton de réglage de la vapeur

Réglage de 0 a 99
Vapeur par défaut : 00

La valeur 00% clignote dans l'indicateur de vapeur.
Appuyer sur le bouton de réglage de la vapeur et
sélectionner la valeur souhaitée a 'aide des
boutons « - » ou « + ».

Pendant la cuisson il est possible de modifier les
valeurs sélectionnées en appuyant de nouveau sur

le bouton de réglage de la vapeur. Quand
I'indicateur de vapeur clignote, changer la valeur a

I'aide des boutons « - » ou « + ».

Réglage de la sonde thermique / Bouton d’activation de la sonde
thermique

Réglage de 0 € a99 €

Température intérieure du plat
par défaut : 0C

En appuyant sur le bouton d’activation de la
sonde thermique, le voyant DEL s’allume en
continu.

L’indicateur de durée passe d'un affichage a
3 chiffres « 000 » a un affichage a 2 chiffres
« 00 ».

Lors de l'activation de la sonde thermique, la
fonction durée est désactivée.

Sélectionner la température intérieure du

plat souhaitée a I'aide des boutons « - » ou
« + », @

La température intérieure du plat mesurée
s'affiche a 'emplacement de I'indicateur de
durée.

Une fois la température intérieure du plat
atteinte, I'appareil fonctionne comme si la
durée était de « 0 ».
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Bouton de réglage des programmes
(indicateur des phases/étapes du programme)
Programmes

L'appareil peut mémoriser 20 programmes a
6 étapes (phases) .

Enregistrement du programme

En appuyant sur le bouton de programme P,
I'indicateur de programme clignote. Sélectionner le
programme a enregistrer ou a modifier a I'aide des
boutons « - » ou « + »,

Pour confirmer, attendre 15 secondes ou appuyer
sur le bouton de programmes P.

Si I'on souhaite mémoriser un programme ayant
un nombre de phases plus important (étapes du
programme), appuyer sur le bouton F et régler la
phase sur 1 a l'aide du bouton « + » (premiere
phase/étape du programme) .

Ensuite, enregistrer tous les paramétres souhaités,
puis appuyer de nouveau sur le bouton F et le
bouton « + » pour passer a la deuxieme phase .
Si I'enregistrement des données pour toutes les

phases souhaitées est terminé, appuyer sur le
bouton P pour confirmer le réglage.

Réglage en mode manuel

Pour revenir en mode manuel, appuyer sur les
boutons « - » ou « + », jusqu’a ce que l'indicateur
de programmes affiche MA. Pour confirmer,
appuyer sur le bouton de programmes P ou
attendre 15 secondes.

Changement temporaire

Pendant la cuisson, il est possible de modifier les valeurs sélectionnées précédemment
en appuyant sur les boutons de réglage de la température, de la durée ou de la vapeur.
Les valeurs enregistrées dans la mémoire du programme de départ ne sont pas modifiées.
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Bouton de vaporisation manuelle

Cette fonction n’est disponible que lors de la
cuisson et si la température est supérieure a
100T.

Appuyer sur ce bouton pendant au moins 10
secondes pour que la durée (en secondes)
s'affiche dans l'indicateur de durée. La
vaporisation commence quand le bouton est de
nouveau relaché, la valeur de la vapeur (en
pourcents) précédemment sélectionnée s'affiche
dans l'indicateur de vapeur.

Signaux d’alerte

« Prl» le détecteur de température dans la
zone de cuisson est ouvert ou court-
circuité

« Pr2 » la sonde thermique est ouverte,
court-circuitée ou absente

Pr s'affiche dans l'indicateur de
température
ERR s'affiche dans I'indicateur de durée

Apres la cuisson
< Eteindre I'appareil avec le bouton Marche/Arrét siI'appareil ne doit plus étre
utilisé.
* Fermer la valve d’alimentation d’eau.
« Débrancher I'alimentation électrique a I'aide de l'interrupteur principal.
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6. Nettoyage et maintenance

6.1 Consignes de sécurité

0 Avant de nettoyer et de réparer de l'appareil, débrancher celui-ci en retirant la fiche
de la prise de courant et laisser refroidir I'appareil.

0 Ne pas utiliser de détergents caustiques et veiller a ce que I'eau ne pénétre pas a
l'intérieur de I'appareil.

o Ne jamais plonger I"appareil, le cordon et la ficher dans I'eau ou autres liquides.

® ATTENTION!
L'appareil n'est pas congu pour le nettoyage par je  t d'eau direct. Par conséquent,
vous ne devez jamais le laver avec un jet d'eau sou s pression !

6.2 Nettoyage

o Afin que l'appareil fonctionne correctement, avec une puissance et une hygiéne
correcte, laver I'appareil tous les jours a la fin de la journée de travail.

o Avant de le laver, débrancher I'alimentation électrique de I'appareil, fermer la valve
d’eau et laisser refroidir la zone de cuisson.

o Pour laver la zone de cuisson, utiliser de I'eau tiede et des produits d’entretien
appropriés. Bien rincer la zone de cuisson avec de I'eau claire et faire attention a ne
pas laisser de traces de produit d’entretien. Sécher ensuite la zone de cuisson.

o Utiliser uniguement des produits d’entretien spéciaux pour I'inox ; I'utilisation de
produits d’entretien non appropriés peut provoquer une corrosion dans le four.

0 Pour laver les surfaces en inox, utiliser exclusivement une laine a inox . Ne jamais
utiliser de brosse ou de racloir.

0 Ne pas utiliser de produits d’entretien contenant du chlore (produits blanchissant,
acide chlorhydrique, etc.).

o Apres le lavage, utiliser un tissu souple et sec pour sécher et polir les surfaces.

6.3 Consignes de sécurité relatives a la maintenanc e

o Vérifier de temps en temps |"absence d"’endommagements au niveau du cordon
secteur. Ne jamais utiliser I"appareil lorsque le cordon est endommagé. Si le cable
est endommagé, il doit étre changé par le service aprés-vente ou par un électricien
qualifié, afin d’éviter les risques.

o0 En cas de dommages ou de pannes, adressez-vous a votre commerce spécialisé
Ou a notre service apres-vente.

o Toute intervention de maintenance ou de réparation ne doit étre effectuée que par
un spécialiste ou un atelier spécialisé qui utilise les piéces de rechange et les
accessoires d’origine. Ne tentez jamais de réparer vous-méme |"appareil !
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7. Elimination des éléments usés
Appareils usagés

Procéder a I"élimination de I"appareil usagé a la fin de sa durée de vie conformément
aux prescriptions nationales. Il est recommandé de contacter une entreprise spécialisée
dans la gestion des éléments usés ou de contacter le département d’élimination de
votre commune.

A AVERTISSEMENT !

Afin d’exclure |I"abus et les risques encourus, rend re I"appareil usagé inutilisable
avant son élimination. Débrancher pour cela I'appar  eil de I"alimentation secteur et
retirer le cable d"alimentation de |"appatreil.

@REMARQUE !

Pour I'élimination de I'appareil veuillez respecter
les prescriptions en vigueur dans votre pays et
_—— votre commune.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120

- 66 -



@ €artscher

Gebruiksaanwijzing binnen
handbereik van het product bewaren!

1. Algemeen 68
1.1 Informatie over de gebruiksaanwijzing 68
1.2 Symboolverklaring 68
1.3 Aansprakelijkheid en vrijwaring 69
1.4 Auteursrecht 69
1.5 Verklaring van conformiteit 69
2. Veiligheid 70
2.1 Algemene informatie 70
2.2 Aanwijzingen voor veiligheid bij het gebruik van het apparaat 70-71
2.3 Reglementair gebruik 71
3. Transport, verpakking en bewaring 72
3.1 Controle bij aflevering 72
3.2 Verpakking 72
3.3 Bewaring 72
4. Specificaties 73
4.1 Eigenschappen van de heteluchtovens 73
4.2 Technische gegevens 73
5. Installatie en bediening 74
5.1 Veiligheidsvoorschriften 74
5.2 Installatie en aansluiting 75-77
5.3 Bediening 78-86
6. Reiniging en onderhoud 87
6.1 Veiligheidsvoorschriften 87
6.2 Reiniging 87
6.3 Veiligheidsvoorschriften voor onderhoud 87
7. Verwijderen 88

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120

-67 -



artscher

1. Algemeen
1.1 Informatie over de gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing bevat de beschrijving van de installatie, de bediening en het
onderhoud van het apparaat en dient als belangrijke informatiebron en naslagwerk.

De kennis en het in acht nemen van alle hier beschreven veiligheidsvoorschriften en
instructies is een voorwaarde voor veilig en juist gebruik van het apparaat.

Daarom moeten de voor het toepassingsgebied van het apparaat geldende lokale
voorschriften inzake ongevallenpreventie en algemene veiligheidsvoorschriften worden
opgevolgd.

De gebruiksaanwijzing is een integraal onderdeel van het product en moet altijd binnen
handbereik bewaard worden, zodat deze installatie-, bedienings-, onderhouds- en
reinigingspersoneel er gebruik van kan maken.

1.2 Symboolverklaring

Belangrijke veiligheids- en technische instructies zijn in deze gebruiksaanwijzing aangeduid
door symbolen. Deze instructies moeten bij het gebruik van dit apparaat absoluut in acht
worden genomen om ongelukken, gevaar voor personen of materiéle schade te vermijden.

WAARSCHUWING!
Dit symbool waarschuwt voor gevaren, die tot licham elijk letsel kunnen leiden.
Volgt u de aangegeven veiligheidsinstructies op en wees in deze gevallen heel
voorzichtig.

WAARSCHUWING! Gevaar voor elektrische schokken!
Bij dit symbool moet men op gevaarlijke situaties | etten, die elektrische schokken
kunnen veroorzaken. Als de veiligheidsvoorschriften niet worden opgevolgd,
bestaat het gevaar van lichamelijke letsel en leven  sgevaar.

® OPGELET!
Met dit symbool worden aanwijzingen gegeven, die al s zij niet in acht worden
genomen, tot beschadiging, slecht functioneren en/of storing van het apparaat
kunnen leiden.

@ AANWIJZING!

Dit symbool wijst op tips en informatie die wezenli jk zijn voor efficiént en
storingsvrij gebruik van het apparaat.

WAARSCHUWING! Heet opperviak!
Dit symbool waarschuwt ervoor dat het werkende appa raat een heet opperviak
heeft. Veronachtzaming van de waarschuwing kan verb  randing veroorzaken!
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1.3 Aansprakelijkheid en vrijwaring

Alle gegevens en tips die zijn opgenomen in deze gebruiksaanwijzing zijn samengesteld
rekening houdend met de geldende voorschriften, de actuele technische stand van zaken
en onze langdurige inzichten en ervaring.

Ook de tekst van deze gebruiksaanwijzing is zo goed mogelijk vertaald. Wij zijn echter niet
aansprakelijk voor eventuele fouten in de vertaling. Doorslaggevend is de bijgevoegde
Duitse versie van deze gebruiksaanwijzing.

Het geleverde apparaat kan bij speciale bestellingen, aanvullende bestelopties of
vanwege de nieuwste technische ontwikkelingen afwijken van de hier beschreven regels
en grafische afbeeldingen. Hebt u vragen, neem dan contact op met de fabrikant.

ng AANWIJZING!

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voorda t u begint met de
werkzaamheden, met name voordat u het apparaating  ebruik neemt! De fabrikant
is niet aansprakelijke voor schade en storingen die zijn veroorzaakt door het niet
in acht nemen van de informatie uit deze gebruiksaa  nwijzing.

Bewaar de gebruiksaanwijzing in de buurt van het product en zorg dat hij toegankelijk is
voor alle personen, die met het apparaat werken. Wij behouden ons het recht voor om
technische veranderingen in het product aan te brengen die leiden tot verbetering van
de gebruikseigenschappen en de verdere ontwikkeling van het apparaat.

1.4 Auteursrecht

De gebruiksaanwijzing en de erin opgenomen teksten, tekeningen, foto’s en andere
afbeeldingen zijn auteursrechtelijk beschermd. Niets (ook gedeeltelijk) uit deze uitgave
mag in ongeacht welke vorm worden verveelvoudigd, verwerkt en/of gepubliceerd
zonder voorafgaande schriftelijke toestemming van de fabrikant. Overtreding van het
bovenstaande verplicht tot schadevergoeding. Wij behouden ons het recht voor tot
verdere vorderingen.

@ AANWIJZING!

De inhoudelijke gegevens, teksten, tekeningen, foto  ’s en andere afbeeldingen
vallen onder het auteursrechten het recht op de bes  cherming van de industriéle
eigendom. leder misbruik is strafbaar.

1.5 Verklaring van Conformiteit

Het apparaat beantwoordt aan de actuele EU-normen en richtlijnen.
Dit bevestigen we in de EG-Verklaring van Conformiteit.
Indien gewenst, sturen we u graag de betreffende Verklaring van Conformiteit toe.
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2. Veiligheid

In dit gedeelte wordt een overzicht gegeven van alle belangrijke veiligheidsaspecten.

Bovendien zijn er in de onderstaande hoofdstukken concrete veiligheidsvoorschriften
opgenomen (aangeduid met symbolen) om risico’s te voorkomen. Daarom moeten de
op het apparaat aangebrachte pictogrammen, tekens en opschriften in acht genomen
worden en steeds goed leesbaar gehouden.

Het in acht nemen van alle veiligheidsvoorschriften garandeert een optimale
bescherming tegen gevaren en een veilig en storingsvrij gebruik van het apparaat.

2.1 Algemene informatie

Het apparaat is gemaakt volgens de laatste stand der techniek. Het kan echter een bron
van gevaar vormen als het apparaat niet in overeenstemming met zijn bestemming
gebruikt wordt.

Kennis van de inhoud van deze gebruiksaanwijzing is een van de voorwaarden, om
gevaren en fouten te vermijden waardoor het apparaat veilig en storingsvrij gebruikt kan
worden. Om gevaren te vermijden en om de optimale werking te garanderen mag het
apparaat zonder uitdrukkelijke toestemming van de fabrikant niet veranderd of
omgebouwd worden.

Het apparaat mag alleen gebruikt worden als het zich in goede technische en veilige
staat bevindt.

2.2 Aanwijzingen voor de veiligheid bij het gebruik van het apparaat

De veiligheidsinstructies hebben betrekking op de EU-verordeningen, die op het tijdstip
van productie van het apparaat van kracht zijn.

Als het apparaat voor commerciéle doeleinden wordt gebruikt, is de gebruiker ertoe
verplicht, om gedurende de hele exploitatieperiode van het apparaat te controleren of
de genoemde veiligheidsvoorschriften overeenstemmen met de actuele regels en om
nieuwe voorschriften na te leven.

Buiten de Europese Unie moeten de geldende veiligheidsvoorschriften en regels in acht
worden genomen van de plaats waar het apparaat gebruikt wordt.

Behalve de arbeidsveiligheidsvoorschriften uit deze gebruiksaanwijzing moeten de voor
het toepassingsgebied van het apparaat algemeen geldende veiligheidsvoorschriften,
voorschriften inzake ongevallenpreventie en de geldende richtlijnen inzake
milieubescherming in acht worden genomen en opgevolgd.

® OPGELET!

0 Hettoestel is niet bestemd voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
fysieke, sensorische of geestelijke handicap en/of met onvoldoende ervaring en/of
onvoldoende kennis, tenzij deze personen onder toezicht staan van een voor hun
veiligheid verantwoordelijke persoon of van die persoon voldoende uitleg hebben
gekregen betreffende het gebruik maken van het apparaat.
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o Kinderen dienen onder toezicht te zijn om te voorkomen dat ze met het apparaat
gaan spelen.

o Deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig bewaren. Als het apparaat aan een derde persoon

ter beschikking wordt gesteld, moet de handleiding ook overgedragen worden.

o0 Alle personen die het apparaat gebruiken, moeten zich aan de regels uit deze
gebruiksaanwijzing houden en de veiligheidsvoorschriften in acht nemen.

0 Het apparaat alleen in gesloten ruimtes gebruiken.

2.3 Reglementair gebruik

De veiligheid is alleen dan gegarandeerd als het apparaat gebruikt wordt in
overeenstemming met zijn bestemming.

Alle technische ingrepen, ook de montage en het onderhoud, mogen uitsluitend worden
uitgevoerd door de gekwalificeerde klantenservice.

De heteluchtoven is enkel voor de volgende soorten van toebereiding van
gerechten bestemd:

- Klaarmaken van vlees, vis en groenten;

- Bakken van brood, gebak en taarten;

- Opwarmen van gerechten;

- Ontdooien van diepvriesproducten;

- Gratineren;

- Bereiding van gekoelde en diepgevroren gerechten.

® OPGELET!
Elk gebruik van het apparaat voor andere en/of afwi  jkende doeleinden dan
waarvoor het bestemd is, is verboden en wordt aange  merkt als niet in
overeenstemming met zijn bestemming.
Alle vorderingen, ongeacht in welke vorm op de fabr ikant en/of zijn gemachtigde
met betrekking tot schade die is veroorzaakt door o neigenlijk gebruik, zijn
uitgesloten.

Voor alle schade die is veroorzaakt door verkeerde bediening van het apparaat is
alleen en uitsluitend de gebruiker aansprakelijk.
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3. Transport, verpakking en bewaring
3.1 Controle bij aflevering

Als het apparaat afgeleverd is, onmiddelijk controleren of het compleet en zonder
transportschade is.

Als er duidelijk zichtbare transportschade is, het geleverde apparaat niet of alleen onder
voorbehoud aannemen. De schade opschrijven op de transportdocumenten/ het
leveringsdocument van de leverancier. Vervolgens reclameren.

Verborgen gebreken onmiddellijk nadat ze zijn geconstateerd, reclameren, omdat eisen
tot schadevergoeding alleen binnen de reclamatieperiode mogelijk zijn.

3.2 Verpakking

Gooi het verpakkingsmateriaal van het apparaat niet weg. U kunt het eventueel gebruiken
voor het bewaren van het apparaat, bij een verhuizing of als u het apparaat bij eventuele
schade aan ons servicepunt moet sturen. Verwijder voor de ingebruikname het buitenste
en binnenste verpakkingsmateriaal volledig van het apparaat.

@ AANWIJZING!

Indien u de verpakking wilt weggooien, letdanopd e in uw land geldende regels.
Lever het verwerkbare verpakkingsmateriaal aan voor recycling.

Controleer of het apparaat en de accessoires compleet zijn. Indien er onderdelen
ontbreken, neem dan contact op met onze Klantenservice.

3.3 Bewaring

Bewaar de gesloten verpakking tot de installatie en volgens de op de buitenkant
aangebrachte plaats- en bewaringsmarkering.

Verpakte apparaten alleen als volgt bewaren:

- Niet buitenshuis bewaren.

- Droog en stofvrij bewaren.

- Niet blootstellen aan agressieve middelen.
- Tegen straling van de zon beschermen.

- Mechanische schokken vermijden.

- Bij langere bewaring (> 3 maanden) regelmatig de algemene
toestand van alle bestanddelen en van de verpakking
controleren. Indien nodig verbeteren of vernieuwen.
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4. Specificaties
4.1 Eigenschappen van de heteluchtovens

e Binnen- en buitenuitvoering: RVS

e Elektronische besturing met 20 programma'’s, programmeerbaatr,
per programma 6 fasen

e Geschikt voor bakblikken 340 x 460 mm of 600 x 400 mm

e Verlichting van de kookkamer

e Deur met dubbele ruit

e Programma voor bevochtiging

e Afgeronde randen van de bakkamer

«  Gemakkelijk verstaanbare symbolen voor eenvoudige bediening

4.2 Technische Gegevens

Bakovens voor bakkerij en winkel

Benaming Heteluchtovens BETA  met vochtinjectie

Model: AC 433V0 AC 364V0 AC 464V0
Avrtikelnr.: 106.888 106.889 106.793
Volume: 4 x 340 x 460 mm 3 x 600 x 400 mm 4 x 600 x 400 mm
Afstand tussen 80 mm

de bakvormen:

Temperatuurbereik: 0° —-270°C

Instelling van de tijd: tot 9 uur en 59 minuten

Vermogen: 3,3 kW /1 NAC 230 V [4,0 kW /3 NAC 400 V6,6 kW /3 NAC 400 V
Wateraansluiting: 3/4* 3/4" 3/4*
Afmetingen 650 X 770 X 500 760 X 955 X 460 760 X 955 X 540
(B xD xHmm):

Gewicht: 30 kg 40 kg 50 kg
Accessoires: Zzbflfkjglflise'n 3 bakblikken 4 bakblikken

Wijzigingen voorbehouden!
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5. Installatie en bediening
5.1 Veiligheidsvoorschriften

A WAARSCHUWING! Gevaar door elektrische stroom!
Het apparaat mag uitsluitend aangesloten worden op correct geinstalleerde,
enkelvoudige geaarde stekkers.

De stekker niet aan de kabel uit het stopcontacttr  ekken.
De kabel mag niet met hete onderdelen in aanraking komen.

« Let op, dat de kabel niet in contact komt met warmtebronnen of scherpe randen.
De kabel niet van de tafel of van de toonbank laten hangen.

& WAARSCHUWING! Heet opperviak!

Sommige elementen van het apparaat worden tijdens h et gebruik erg heet.
Om verbranding te voorkomen deze hete elementen nie  t aanraken!

e Gebruik het apparaat niet als het niet juist functioneert, beschadigd is of is gevallen.

* Gebruik uitsluitend accessoires en onderdelen die door de fabrikant worden
aanbevolen. De garantie vervalt als er andere accessoires worden gebruikt, ze
kunnen gevaarlijk zijn voor de gebruiker, schade aan het apparaat veroorzaken en
leiden tot lichamelijke letsel.

< De kabel niet onder tapijt of andere warmteisolatie leggen. De kabel niet afdekken.
De kabel weghouden van het werkvlak en niet in water onderdompelen.

* Het apparaat niet bewegen of kantelen terwijl het in werking is.

A WAARSCHUWING! Gevaar voor elektrische schokken!
Ondeskundige installatie van het apparaat kan verwo  ndingen veroorzaken!
Vergelijk de installatiegegevens van het lokale str  oomnetwerk met de technische
gegevens van het apparaat (zie typeschild).

Het apparaat alleen aansluiten als bovenstaande geg  evens overeenkomen!
De veiligheidsvoorschriften in acht nemen!
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5.2 Installatie en Aansluiting

Laat de installatie en onderhoudswerkzaamheden uits

OPGELET!
luitend _uitvoeren door

gekwalificeerd personeel!

Instelling

Pak het apparaat uit en verwijder al het verpakkingsmateriaal.

Plaats het apparaat op een vlakke, veilige ondergrond die het gewicht van het
apparaat kan dragen en bestand is tegen hoge temperaturen.

Zet het apparaat nooit op een brandbare ondergrond.

Plaats het apparaat nooit in de buurt van bronnen van open vuur, elektrische
kachels, verwarmingsketels of andere warmtebronnen.

Plaats het apparaat in een goed geventileerde ruimte. Het apparaat mag alleen
worden geinstalleerd in een ruimte met voldoende ventilatie, bij voorkeur onder een
afzuigkap die de dampen uit de ruimte afvoert naar buiten.

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen niet zijn afgeschermd of geblokkeerd.

Plaats het apparaat niet dicht bij muren of andere voorwerpen die van brandbaar
materiaal zijn gemaakt.

Houd een afstand aan van
minimaal 300 mm tot de
afdekplank of het plafond als dit is o

gemaakt van brandbaar materiaal R

of niet is geisoleerd is tegen \
warmte.
Om de installering en de
onderhoudswerkzaamheden
mogelijk te maken, moet een
afstand van minstens 500 mm (zie
afb. rechts) tussen de rechtse
zijwand van het toestel en de wand i

of aangrenzende toestellen
bewaard worden.

Bewaar links en achteraan een
minimumafstand van 100 mm tot
de wand of andere voorwerpen. P

Min. 100mm

goficfiefio

. o oae
o e o
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Met behulp van de stelvoetjes stelt u de hoogte van het apparaat in en kunt u het
waterpas zetten, zoals getoond wordt op de afbeelding hierboven. Grote
hoogteverschillen of scheefstand kunnen negatieve invioed hebben op het
functioneren van de oven.

Verwijder de beschermingsfolie van het apparaat voordat u het inschakelt. Doe dit

voorzichtig om te voorkomen dat er lijmresten op de oppervlakte van het apparaat

achterblijven. U kunt eventuele lijmresten verwijderen met behulp van een geschikt
oplosmiddel.

OPGELET!

Het apparaat is niet geschikt voor inbouw of seriep laatsing!

Aansluiting

Aansluiting op het lichtnet

Controleer voordat u het apparaat aansluit, of de spanningswaarden en de frequentie
van de bestaande elektrische installatie overeenkomen met de waarden die staan
vermeld op het typeplaatje.

Een maximale afwijking van de spanning van + 10% is toelaatbaar.

Controleer of er een SL-aansluiting voorhanden is die voldoet aan de geldende
normen. Zorg ervoor dat u bij de aansluiting van het apparaat op het lichtnet een kabel
gebruikt van voldoende doorsnede.

Gebruik een meerpolige schakelaar tussen het apparaat en het lichtnet, die past bij
de belasting. Deze schakelaar moet een afstand tussen de contacten hebben van
minimaal 3 mm. Installeer de schakelaar op een makkelijk toegankelijke plaats.

De aansluiting op het lichtnet moet worden uitgevoerd in overeenstemming met de
geldende internationale, nationale en lokale voorschriften.

Sluit het apparaat in bepaalde gevallen aan op een aardingsinstallatie, de geldende
voorschriften zijn hiervoor maatgevend.
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Wateraansluiting

e Zorg ervoor dat de wateraansluiting zich in de buurt van het apparaat bevindt.

« Als u een nieuwe installatie maakt, laat dan eerst voldoende water uit de
waterleiding lopen voordat u het apparaat aansluit, om te voorkomen dat de
magnetische ventielen verontreinigd raken.

e Sluit de waterdruk slaan aan op de koppeling (3/4"G)
van het apparaat. Draai hiertoe het aansluitstuk vast
(A - zie Afbeelding rechts). Sluit het andere uiteinde
van de slang aan op de koudwaterleiding en monteer
een mechanisch filter en een afsluitkraantje tussen
deze elementen.

« Voor storingsvrije werking van het apparaat en het
voorkomen van kalkaanslag in de gaarruimte mag het
water niet harder zijn dan 7°dH . Indien de
waterhardheid hoger is dan 7°dH dan moet u een
wateronthardingsinstallatie aansluiten.

n@ AANWIJZING!

De waterdruk moet 2-3 bar__ bedragen. Sluit bij een hogere druk een drukregela  ar aan.

Uitrusting (niet meegeleverd)

Drukregelaar
voor heteluchtovens en combi-steamers

Uitgevoerd in verchroomd messing, aansluiting
3/4", fabrieksmatig ingesteld op 3 bar, regelbaar
van 1-6 bar, ingangsdruk max. 16 bar

max. gebruikstemperatuur 65 T

Artikelnr. 533.051

Beveiligingsinrichtingen

Het apparaat is uitgerust met de volgende bescherme  nde en
veiligheidsinrichtingen:

Veiligheidsthermostaat in de gaarruimte: zodra de gaarruimte oververhit raakt,
reageert de thermostaat en onderbreekt de stroomvoorziening van de
verwarmingselementen.

De deurschakelaar onderbreekt de werking van de oven zodra de deur geopend wordt:
zowel het verwarmingssysteem als de ventilator worden uitgeschakeld.
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5.3 Bediening

Het kookproces in de heteluchtoven

Het kookproces in de heteluchtoven gebeurt door middel van de circulatie van hete lucht
binnenin het toestel. Deze maakt een gelijkmatig kookproces mogelijk vanwege de
homogene temperatuurverdeling.

Het voordeel van de heteluchtoven bestaat erin dat gelijktijdig verscheidene gerechten
klaargemaakt kunnen worden (als de kooktemperatuur dezelfde is) zonder dat de
verschillende smaken zich vermengen.

Klaarmaken van het toestel

e Maak het toestel voér het eerste gebruik schoon (zie 6.2 ,Het schoonmaken“ ).

e Controleer vooér de inbedrijfstelling de correcte installatie, stabiliteit en het vlak staan
van het toestel alsook de uitvoering van de elektrische aansluiting en die van de
aansluiting aan de watervoorziening.

« Warm het toestel vdor het eerste gebruik zonder gerechten op volgens de
onderstaande instructies).
e Zorg voor een goede ventilatie als je het toestel de eerste keer opwarmt.

Laat nadien de heteluchtoven afkoelen.

@ AANWIJZING!

Warm de heteluchtoven véér elk gebruik goed op.
Voor bakkerijproducten is het bijzonder belangrijk de heteluchtoven vooér het
vullen voor te verwarmen.

« Stel de gewenste gerechten in de geschikte GN-containers of in bakvormen in de
kookkamer op de roosters.

-78-



artscher

Digitaal bedieningspaneel

Aan/Uit-schakelaar

Temperatuurweergave o
Ledindicator

Knop voor temperatuur

temperatuurinstelling

Tijdweergave en

kerntemperatuurmeter Ledindicator
weergave kerntemperatuur
Knop voor
tijdinstelling
Stoompercentage -
P 9 Ledindicator
Knop voor handmatige stoom
stoominjectie
Programmaweergave
Instellen programma's Instellen
kookfases
Keuzetoets - Keuzetoets -
verlagen verhogen
Activeren START/STOP-knop
kerntemperatuurmeter
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Functies van de knoppen
AAN/UIT -knop.

Zodra er spanning op het apparaat wordt gezet
verschijnt de naam van de software gedurende
enige seconden op de display. Vervolgens
schakelt het apparaat over in de UIT-modus en
de AAN/UIT -knop op het bedieningspaneel licht
op en blijft in de wachtstand totdat andere
instellingen worden ingevoerd.

Als u op de AAN/UIT-knop drukt, dan schakelt
het apparaat zich in en alle indicatoren op het
bedieningspaneel gaan branden. De
temperatuurweergave knippert. Op de displays
verschijnen de volgende basisinstellingen:

Temperatuur - Basisinstelling 100 €
Tijd - Basisinstelling 000

Stoom - Basisinstelling 00 %
Programma - Basisinstelling MA

MA - handmatige bediening van het apparaat)
U kunt nu de gewenste instellingen invoeren.

U stelt de gewenste temperatuur in met behulp
van de knoppen ,-“ of ,+“, de
temperatuurweergave knippert gedurende 15
seconden en accepteert de ingevoerde waarde.

Deze waarde wordt getoond op de
temperatuurweergave.

De tijdweergave knippert.

U stelt de gewenste kooktijd in met behulp van
de knoppen ,,-“ of ,+“. De tijdweergave
knippert gedurende 15 seconden en accepteert
de ingevoerde waarde. Deze waarde wordt
getoond op de tijdweergave.

De stoompercentageweergave knippert

U kunt nu het stoompercentage instellen met
behulp van de knoppen , - of ,+“. Na invoering
van de gewenste waarde knippert de
stoomweergave gedurende 15 seconden,
vervolgens accepteert hij de ingevoerde waarde,
indien er geen andere instelling volgt.
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@ AANWIJZING!

Als u binnen 15 seconden andere instellingen invoer  t door op een van de
instellingsknoppen te drukken, dan accepteert heta  pparaat onmiddellijk de
eerder ingevoerde waarden.

De instellingen van de waarden is beéindigd, de ingevoerde waarden verschijnen op de
bijpehorende weergavedisplays.

De programmaweergave blijft in de positie MA en knippert niet, tenzij we de knop voor het
instellen van programma'’s P indrukken om over te gaan op de programmeerfunctie.

U kunt tijldens het kookproces de ingestelde parameters veranderen door op de
bijbehorende instelknop (temperatuur, tijd, stoom) te drukken en vervolgens op de knoppen
.- of ,+“. Om de gewijzigde waarden te bevestigen drukt u op de bijbehorende instelknop
of u wacht 15 seconden tot de gewijzigde waarden zijn opgeslagen.

Als het apparaat zich in de STOP-modus bevindt en u voert gedurende 15 minuten
geen enkele handeling uit, dan schakelt het apparaat zich automatisch uit, alsof de
AAN/UIT -knop is ingedrukt.

De AAN/UIT -knop is tijdens het kookproces niet actief. Wilt u de knop activeren dan moet
u op de START/STOP-knop drukken. Als u het apparaat uitschakelt met de AAN/UIT-knop
(of na afloop van de kooktijd), dan worden de laatst ingestelde parameters gedurende 5
minuten opgeslagen in het geheugen van het apparaat.

Na verloop van 5 minuten na het uitschakelen keert het apparaat weer terug in de
startfase, bij opnieuw inschakelen verschijnt de functie MA (handmatige bediening).
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START/STOP-knop

U start de kooktijd door op de START/STOP-
knop te drukken, de binnenverlichting van het
apparaat gaat branden.

De temperatuurweergave schakelt over van
de ingestelde temperatuur op het weergeven
van de temperatuur in de gaarruimte en het
bijpbehorende ledlampje blijft branden totdat de
ingestelde waarde is bereikt. Het ledlampje
gaat uit zodra de ingestelde waarde wordt
overschreden en schakelt weer in, zodra de
temperatuur zakt onder de ingestelde waarde.

De tijdweergave schakelt over van de
ingestelde tijd op de tijd die afgeteld wordt en
het bijbehorende ledlampje

knippert. Zodra de ingestelde tijd is verstreken
brandt het ledlampje continu.

De weergave van het stoompercentage laat
steeds de ingestelde waarde zien en het
bijbehorende ledlampje gaat branden zodra
de stoominjectie start.

De programmaweergave blijft onafgebroken
in de positie MA (handmatige bediening) of
het geeft het nummer van het ingevoerde
programma en de corresponderende kookfase
weer, als een programma en een kookfase
zZijn ingesteld.

Als u de START/STOP-knop indrukt tijdens de
kooktijd, dan wordt het kookproces
onderbroken. Alle ingestelde parameters
blijven behouden. De kooktijd start opnieuw
op het moment dat hij is onderbroken. Als u
opnieuw op de START/STOP-knop drukt, dan
wordt het kookproces hervat, en de ingestelde
(of eventueel gewijzigde) parameters blijven
behouden.

Na afloop van de kooktijd hoort u gedurende
10 seconden een geluidssignaal of totdat u de
deur opent. Het apparaat schakelt over in de
UIT-modus .

Het openen van de deur tijdens de werking van het apparaat heeft hetzelfde effect als
een druk op de START/STOP-knop. Als u de deur weer sluit, start het apparaat
automatisch opnieuw.
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Knop voor temperatuurinstelling

Instelbaar van 0 € tot 270 T
Temperatuur - basisinstelling 100 C - -
U kunt tijdens het kookproces de ingestelde waarden |-| | | I |
veranderen door op de knop voor - e
temperatuurinstelling te drukken.

Zodra de temperatuurweergave begint te knipperen
kunt u de ingestelde temperatuur wijzigen met de
knoppen , - of ,+*.

Knop voor tijdinstelling

Instelbaar van 0.00 tot 9.59

Tijd - Basisinstelling 000

Kies de gewenste kooktijd met behulp van de
knoppen , +* in uren en minuten.

Als u meer dan 9.59 instelt, dan start automatisch
de onbeperkte kooktijd, op de tijdweergave
verschijnt het bericht "InF" . In deze modus werkt
het apparaat voor onbepaalde tijd.

Omgekeerd, indien u de tijd lager maakt dan de
onbepaalde kooktijd met behulp van de knop "-",
dan keert u terug naar de minimale kooktijd.

Voorverwarmen

Als u de knop voor tijdinstelling langer ingedrukt
houdt, dan wordt de functie voorverwarmen
geactiveerd. Wanneer u zich in de handmatige
bedieningsmodus of in de eerste fase van het
programma bevindt, verschijnt in plaats van de tijd
het bericht "PRE" op de tijdweergave.

Als het kookproces wordt geactiveerd met de
START/STOP-knop, begint het apparaat te werken.
Zodra de ingestelde temperatuur is bereikt, klinkt een
geluidssignaal totdat u de deur opent.

Zodra de deur opnieuw wordt gesloten en het apparaat bevindt zich in een van de
programma's, dan wordt automatisch de volgende fase van het programma geactiveerd.

Werkt u met handmatige bediening, dan keren na het sluiten van de deur alle waarden
weer terug naar de basisinstellingen en bevindt u zich weer in de beginfase van de
gegevensinvoer. Wanneer u de tijdinstellingsknop indrukt, dan toont de tijdweergave 000
en stopt het voorverwarmingsproces.
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Knop voor instellen van het stoompercentage

Instelbaar van 0 tot 99
Stoom - basisinstelling: 00

Op de stoomweergave knippert de
basiswaarde 00%.

Druk op de knop voor instelling van het
stoompercentage en voer de gewenste waarde in
met de knoppen , - of ,+*.

U kunt tijldens het kookproces de eerder ingestelde
waarde veranderen door opnieuw op de knop voor
instellingen van het stoompercentage te drukken.
Zodra de stoomweergave knippert, kunt u met
behulp van de knoppen ,,-“ lub , +* de waarde
veranderen.

[ Activeren van

Knop voor het instellen van de kerntemperatuurmeter

de kerntemperatuurmeter

Instelbaar van 0 € tot 99 €
Kerntemperatuur - basisinstelling 0 T

Na het indrukken van de knop voor
activering van de kerntemperatuurmeter
brandt het ledlampje ononderbroken.

De temperatuurweergave verandert van 3
posities "000" in 2 posities "00" .
Wanneer de kerntemperatuurmeter is

geactiveerd, wordt de functie voor het
instellen van de tijd geblokkeerd.

Stel de gewenste kerntemperatuur in met de
knoppen ,-* of ,+*.

Op de tijdweergave verschijnt de
kerntemperatuur van het gerecht.

Zodra de ingestelde kerntemperatuur is
bereikt, gedraagt het apparaat zich op
dezelfde wijze als bij het koken op tijd,
wanneer de timer "0" heeft bereikt.
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Programmainstelknop (weergave fase / etappe van het programma)

Programma's

U kunt 20 programma’s in het apparaat opslaan,
van elk 6 etappes (fasen) .

Invoeren van een programma

Druk op de programmainstelknop P, de
programmaweergave gaat knipperen. Kies met
behulp van de knoppen , - of ,+" het programma
dat moet worden opgeslagen of gewijzigd.

Wacht 15 seconden om uw keuze te bevestigen, of
druk op de programmainstelknop P.

Wanneer u een programma wilt opslaan dat bestaat
uit meerdere fasen (etappes van het programma),
druk dan op de knop F en stel de fase met de knop
»T* inop 1 (eerste fase van het programma).
Voer vervolgens alle gewenste parameters in, druk
opnieuw op de knop F en de knop ,, +“, om over te
gaan op de tweede fase .

Als u kaar bent met de invoer van de gegevens
voor alle fasen, druk dan op knop P om de
instellingen te bevestigen.

Handmatige instelling

Om terug te keren in de handmatige modus drukt
op de knoppen ,,-“ lub ,+“, totdat op de
programmaweergave MA verschijnt. Bevestig dit
met een druk op de programmainstelknop P of
wacht 15 seconden.

Tijdelijke wijziging
U kunt tijldens het kookproces de ingestelde waarden veranderen door op de knoppen

voor instelling van temperatuur, tijd en stoompercentage te drukken. De waarden die in
het programma zijn opgeslagen veranderen niet.
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Knop voor handmatige stoominjectie

U kunt deze functie alleen gebruiken tijdens het
kookproces en bij een temperatuur die hoger is
dan 100 C .

Wanneer u op deze knop drukt, wordt gedurende
maximaal 10 seconden de tijd getoond op de
stoomweergave (in seconden). Zodra u de knop
loslaat begint de injectie. Het stoompercentage
(in procenten) dat u eerder had ingesteld,
verschijnt weer op de display.

Alarmsignalen
»Prl* temperatuurvoeler in de gaarruimte
is open of kortgesloten

,Pr2¢ kerntemperatuurmeter is open,
kortgesloten of ontbreekt

Pr verschijnt op de
temperatuurweergave

ERR verschijnt op de tijdweergave

Na afloop
e Als u het apparaat niet verder gebruikt, schakel het dan uit met behulp van de
AAN/UIT -knop.
« Draai de watertoevoerkraantjes dicht.
« Schakel de stroomvoorziening uit met de hoofdschakelaar.
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6. Reiniging en onderhoud
6.1 Veiligheidsvoorschriften

(o]

Zowel voor reiniging als voor reparatie de stekker van het apparaat uit het
stopcontact halen en het apparaat laten afkoelen.

Gebruik geen bijtende reinigingsmiddelen en zorg ervoor, dat er geen water in het
apparaat komt.

Het is niet toegestaan het apparaat, de kabel of de stekker in water of een andere
vloeistof onder te dompelen, om elektrische schokken te vermijden.

OPGELET!

Het apparaat is niet geschikt voor het direct uitsp oelen met een waterstraal. Daarom
is het niet toegestaan het apparaat met een hogedru  k waterstraal te reinigen!

6.2 Reiniging

(o]

Maak het apparaat aan het einde van iedere werkdag schoon om juist functioneren,
hygiéne en vermogen van het apparaat te waarborgen.

Voordat u het apparaat gaat schoonmaken de stroomtoevoer onderbreken, de
waterkraan dichtdraaien en de gaarruimte laten afkoelen.

Gebruik lauw water en een geschikte hoeveelheid schoonmaakmiddel voor het
reinigen van de gaarruimte. Neem de ruimte zorgvuldig uit met schoon water en let
erop dat er geen resten schoonmaakmiddel achterblijven. Maak de gaarruimte
vervolgens droog.

Gebruik uitsluitend speciale middelen voor het schoonmaken van roestvrij

staal, het gebruik van ongeschikte schoonmaakmiddelen kan corrosie van de oven
veroorzaken.

Voor het schoonmaken van oppervlakten van roestvrij staal mag u uitsluitend
schuursponsjes van roestvrij staal ~ gebruiken. Gebruik nooit borstels of schrapers.

Gebruik geen chloorhoudende middelen (bleekmiddelen, zoutzuur etc.).

Gebruik na het reinigen een zacht, droog doekje om het opperviak te drogen en
polijsten.

6.3 Veiligheidsvoorschriften voor onderhoud

(o]

Regelmatig dient gecontroleerd te worden of de voedingskabel niet beschadigd is.
Het is niet toegestaan het apparaat te gebruiken als de kabel beschadigd is. Indien
de kabel beschadigd is, moet hij om gevaar te voorkomen vervangen worden door
de service of een gekwalificeerde elektricien.

Bij schade en storingen neemt u contact op met uw verkoper of onze Klantenservice.

Onderhoud- en reparatiewerkzaamheden mogen alleen door gekwalificeerde vaklui
worden uitgevoerd, onder gebruikmaking van originele reserveonderdelen en
accessoires. Probeert u nooit zelf het apparaat te repareren!
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7. Verwijderen

Oude apparaten

Het gebruikte apparaat moet worden verwijderd in overeenstemming met in uw land
geldende voorschriften. Aanbevolen wordt om contact op te nemen met een bedrijf dat
gespecialiseerd is in verwijdering.

A WAARSCHUWING!

Om misbruik en de daaraan verbonden gevaren te voor komen, maakt u uw oude
apparaat voor de verwijdering onbruikbaar. Het appa  raat uit het stopcontact halen
en de aansluitkabel uit het apparaat verwijderen.

@ AANWIJZING!

Bij de verwijdering van het apparaat dient
u de in uw land geldende voorschriften in

— acht te nemen.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120
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1. Informacje ogolne
1.1 Informacje dotycz 3ace instrukcji obstugi

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwaciji i stuzy jako wazne zrédto informacji oraz poradnik. Znajomos¢ i
przestrzeganie wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa i
obstugi stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Ponadto nalezy przestrzega¢ lokalnych przepiséw dotyczgcych zapobiegania
wypadkom oraz zasad BHP.

Instrukcja obstugi stanowi integralny element urzadzenia i nalezy jg przechowywaé w
poblizu urzadzenia, aby osoby instalujgce urzadzenie, prowadzace prace
konserwacyjne i obstugujgce lub czyszczgce urzadzenie mialy do niej staty dostep.

1.2 Wyjas$nienie symboli

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz kwestii technicznych oznaczono w
niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi symbolami. Wskazéwek tych nalezy
bezwzglednie przestrzegaé, aby unikngé ewentualnych wypadkéw, uszczerbku na zyciu
i zdrowiu 0s6b oraz szkdd rzeczowych.

A UWAGA!

Symbol ten ozhacza zagro zenia mog gce prowadzi ¢ do powstania obra zen ciala.
Nalezy bezwzgl ednie i skrupulatnie przestrzega ¢ niniejszych wskazéwek BHP, a
w odpowiednich sytuacjach zachowa ¢ szczeg6ln g ostro zno $¢.

NIEBEZPIECZENSTWO! Zagro zenie pr gdem elektrycznym!
Symbol ten zwraca uwag e na zagro zenia pr gdem elektrycznym. Ignorowanie
wskazowek dotycz gcych bezpiecze nAstwa stwarza niebezpiecze Astwo odniesienia
obra zen ciafa lub utraty zycia.

® OSTRZEZENIE!
Tym symbolem oznaczono wskazdwki, ktérych ignorowan ie mo ze, w
konsekwencji, doprowadzi ¢ do uszkodzenia urz gdzenia, jego nieprawidtowego
dziatania lub / i awarii.

@WSKAZOWKA!

Ten symbol wskazuje na porady oraz informacje istot ne dla efektywnej i
bezawaryjnej pracy urz agdzenia.

OSTRZEZENIE! Gor gca powierzchnia zewn etrznal!
Symbol ostrzega przed gor gcg powierzchni g urzgdzenia podczas jego pracy.
Lekcewa zenie ostrze zenia grosi poparzeniem!
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1.3 Odpowiedzialno $¢ producenta i gwarancja

Wszystkie informacje zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty zestawione przy
uwzglednieniu obowigzujgcych przepiséw, aktualnej wiedzy konstruktorskiej i
inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich doswiadczen.

Roéwniez ttumaczenia instrukcji obstugi zostaty wykonane jak najbardziej rzetelnie. Nie
mozemy jednak przeja¢ odpowiedzialnosci za ewentualne btedy w ttumaczeniu. Wersjg
rozstrzygajaca jest zatgczona instrukcja obstugi w jezyku niemieckim.

W przypadku zaméwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych, oraz w sytuacji
zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej, dostarczone urzadzenie moze
rézni¢ sie od objasnien oraz rysunkdw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi. W razie
watpliwosci prosimy o kontakt z producentem.

@WS KAZOWKA!

Przed rozpocz eciem jakichkolwiek prac, a w szczegélno  $ci przed uruchomieniem
urz gdzenia, nale zy dokladnie zapozna ¢ sie z tre $cig niniejszej instrukcji obstugi.
Producent nie odpowiada za szkody i uszkodzenia pow  stale wskutek
nieprzestrzegania informacji zawartych w instrukcji obstugi.

Instrukcje obstugi nalezy przechowywac¢ bezposrednio przy urzadzeniu; ponadto musi
by¢ ona dostepna dla wszystkich oséb pracujgcych z urzgdzeniem. Zastrzegamy sobie
prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie, stuzgcych poprawie
whasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

1.4 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne elementy
podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sie powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposob (takze fragmentéw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej zawartosci
osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

@WSKAZOWKA!

Dane, teksty, rysunki, zdj ecia i inne opisy zawarte w niniejszej instrukcji,
podlegaj g ochronie prawem autorskim oraz prawem ochrony wias no $ci
przemystowej. Ka zde nadu zycie w jej wykorzystaniu jest karalne.

1.5 Deklaracja Zgodno $ci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskiej.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE.
W razie potrzeby chetnie przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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2. Bezpiecze Astwo

Niniejszy rozdziat zawiera zarys informacji, dotyczgcych wszystkich istotnych aspektéw
zwigzanych z bezpieczehAstwem.

Ponadto poszczegolne rozdzialty zawierajg konkretne wskazowki (oznaczone
symbolami), dotyczgce bezpieczenstwa i majgce zapobiega¢ powstawaniu zagrozen.
Nalezy takze przestrzegac informacji z piktogramow, tabliczek oraz napiséw
umieszczonych na urzadzeniu i zadbac o to, aby byly one czytelne. Przestrzeganie
wszystkich wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa gwarantuje optymalng ochrone
oraz bezpieczng i bezawaryjng prace urzadzenia.

2.1 Informacje ogolne

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie uznanych zasad techniki. Jednakze
urzgdzenie moze stanowi¢ zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane niewtasciwie lub
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Znajomos¢ tresci zawartych w instrukcji obstugi jest jednym z warunkéw koniecznych do
unikania zagrozen oraz btedow, a tym samym pozwala na bezpieczne i bezawaryjne
uzytkowanie urzadzenia. O ile nie uzyskano wyrazniej zgody producenta, zabrania sie
dokonywac¢ jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzgdzenia, aby unikngé ewentualnych
zagrozen i zapewni¢ optymalne dziatanie.

Urzadzenie wolno uzywacé tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi zastrzezen i
pozwala na bezpiecznag prace.

2.2 Wskazowki dotycz gce bezpiecze nstwa przy zastosowaniach
urzgdzenia

Dane dotyczace bezpieczenstwa pracy odnoszg sie do rozporzgdzen Unii Europejskiej
obowigzujgcych w chwili produkcji urzgdzenia.

Jesli urzadzenie jest uzytkowane w warunkach przemystowych, to przez caly okres
eksploatacji jego uzytkownik jest zobowigzany do sprawdzania zgodnosci zalecanych
$rodkOw bezpieczenstwa pracy z aktualnym stanem regulacji w tej kwestii i do
przestrzegania nowych przepiséw. W przypadku stosowania urzadzenia poza Unig
Europejska, nalezy przestrzega¢ ustawowych wymogow BHP i regulacji obowigzujgcych
w miejscu zastosowania urzgdzenia.

Oprocz wskazéwek BHP zawartych w niniejszej instrukcji obstugi, nalezy réwniez
przestrzegaé przepiséw BHP oraz wytycznych w zakresie ochrony $rodowiska,
obowigzujacych i specyficznych dla miejsca zastosowania urzgdzenia.

® (OSTRZEZENIE!

0 Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym takze dzieci) o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej czy umystowej lub z niedostatecznym
doswiadczeniem i/lub niedostateczng wiedza, chyba ze osoby te znajdujg sie pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub otrzymaly od niej
wskazowki, jak nalezy uzywacé urzgdzenie.
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o0 Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos$¢, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.

o Niniejszg instrukcje obstugi nalezy starannie przechowywac. W przypadku
udostepniania urzadzenia osobom trzecim, koniecznie nalezy przekazac¢ im takze
instrukcje obstugi.

0 Wszyscy uzytkownicy muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejsze;j
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek BHP.

o Urzadzenie wolno stosowaé tylko w pomieszczeniach zamknietych.

2.3 Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

®* OSTRZEZENIE!
Urzagdzenie to zostato stworzone z my  $lg o uzytkowaniu fachowymimo ze byé
obstugiwane tylko _ przez personel fachowy w zakladach gastronomicznyc h.

Urzadzenie pracuje bezpiecznie tylko wtedy, kiedy jest uzywane zgodnie ze swoim
przeznaczeniem.

Wszelka ingerencja w urzgdzenie, jego montaz oraz prace konserwacyjne, musi
wykonywaé odpowiedni serwis specjalistyczny.

Piec konwekcyjny przeznaczony jest tylko do przygotowania nastepujacych
rodzajoéw potraw :

- przygotowanie miesa, ryb i warzyw;

- pieczenie chleba, ciast i tortow;

- podgrzewanie potraw;

- rozmrazanie produktow gteboko zamrozonych;

- zapiekanie;

- przygotowywanie schtodzonych i gteboko zamrozonych potraw.

® OSTRZEZENIE!
Stosowanie urz gdzenia w celu r6 znym lub odbiegaj gcym od jego normalnego
przeznaczenia jest zabronione i uznawane za u  zytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem.

Wyklucza si e jakiekolwiek roszczenia wobec producentalub/ij  ego
petnomocnikéw z tytutu szkdd powstatych wskutek u zytkowania urz gdzenia
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Odpowiedzialno $¢ za szkody powstate w czasie u zytkowania urz gdzenia w
sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem ponosi tylko i wyt gcznie u zytkownik.
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3. Transport, opakowanie i magazynowanie
3.1 Kontrola dostawy

Po dotarciu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzié, czy urzadzenie jest kompletne i czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu.

W przypadku stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odmaéwic
przyjecia urzadzenia lub dokonaé przyjecia warunkowego. Zakres szkody nalezy wpisa¢
do dokumentéw przewozowych / listu przewozowego spedytora. Nastepnie nalezy zgtosi¢
reklamacje.

Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu, gdyz roszczenia
odszkodowawcze mozna zgtaszac¢ tylko w ramach obowigzujgcych terminéw reklamaciji.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzuca¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do przechowywania
urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia do naszego punktu
serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen. Przed uruchomieniem
urzgdzenia nalezy catkowicie usung¢ z niego zewnetrzny i wewnetrzny materiat
opakowaniowy.

@WSKAZOWKA!

Przy utylizacji opakowania nale Zy przestrzega ¢ przepisdw obowi gzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadaj agce sie do powtérnego u zytku, nale zy
wprowadzi ¢ do recyklingu.

Prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie oraz akcesoria sg w komplecie. Jezeli brakowatoby
jakis czesci, prosimy skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a podczas
przechowywania nalezy stosowa¢ sie do oznaczen dotyczacych sposobu ustawienia i
magazynowania opakowania.

Opakowane urzgdzenia nalezy przechowywaé zawsze zgodnie z ponizszymi warunkami:

- nie sktadowa¢ na wolnym powietrzu,

- przechowywaé¢ w suchym pomieszczeniu, chronigc przed kurzem,
- nie wystawia¢ na dziatanie agresywnych srodkow,

- chroni¢ przed dziataniem promieni stonecznych,

- unika¢ wstrzgséw mechanicznych,

- w przypadku dluzszego magazynowania (powyzej trzech
miesiecy), regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz
opakowania, w razie koniecznosci urzgdzenie odswiezy¢ i odnowic.
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4. Parametry techniczne
4.1 Wiasciwo $ci piecy konwekcyjnych

* Wykonanie wewnatrz i na zewnatrz: stal nierdzewna

e  Sterowanie elektroniczne z mozliwoscig zapamietania 20 programéw po 6 ustawien
e Przystosowany do blach do pieczenia 340 x 460 mm lub 600 x 400 mm

*  Oswietlenie komory gotowania

e Drzwi z podwdjng szybg

e Program nawilzania

e Zaokraglone krawedzie komory pieczenia

e Latwe do zrozumienia symbole dla utatwienia obstugi

4.2 Dane techniczne

Piece konwekcyjne do piekarni / sklepéw

Nazwa Piece konwekcyjne BETA z nawil zaniem
Model: AC 433V0 AC 364V0 AC 464V0
Nr artykutu: 106.888 106.889 106.793
Pojemnosé: 4x340x 460 mm | 3 x 600 x 400 mm | 4 X600 x400 mm
Odstep pomiedzy 80 mm
blachami:
Zakres temperatury: 0° —-270°C
Ustawianie czasu: do 9 godzin 59 minut
Moc przviaczeniowa: 3,3kw/ 4,0 kw / 6,6 kw /
preyta ' 1 NAC 230 V 3 NAC 400 V 3 NAC 400 V
Przytaczenie wody: 3/4¢ 3/4" 3/4*
Wymiary (szer. Xgh | 650, 770 x500 | 760 x 955x460 | 760 x 955 x 540
X WYsS. mm):
Waga: 30 kg 40 kg 50 kg
2 ruszta,
Wyposazenie: 2 blachy do 3 plachy .do 4 blachy .do
pieczenia pieczenia pieczenia

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian technicznych!
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5. Instalacja i obstuga urz adzenia
5.1 Wskazéwki dotycz gce bezpiecze nstwa

A NIEBEZPIECZENSTWO! Zagro zenie pr gdem elektrycznym!
Urzadzenie mo ze pracowa ¢ tylko podt gczone do prawidiowo zainstalowanego
gniazda pojedynczego z uziemieniem.

Wtyczki urz gdzenia nie wolno wyjmowa ¢ z gniazdka, ci ggnac za przewod.
Przewdd nie mo ze dotyka ¢ gor gcych przedmiotow.

« Nalezy zwr6ci¢ uwage, aby przewdd nie miat kontaktu ani ze zrédtami ciepta, ani z
ostrymi krawedziami. Przewod nie moze zwisa¢ ze stotu ani z baru.

A UWAGA!

Podczas pracy urz gdzenia niektore jego elementy nagrzewaj a sie. Nalezy zachowa ¢é
ostro zno $¢ przy dotykaniu tych powierzchni, aby unikn ~ gé obra zen ciala.

* Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli jest ono niesprawne lub uszkodzone, albo
spadio na podtoge.

« Nie nalezy uzywac¢ akcesoridw ani czesci zamiennych, ktdre nie sg zalecane przez
producenta. Moze to prowadzi¢ do powstania sytuacji niebezpiecznych dla
uzytkownika, urzgdzenie moze ulec uszkodzeniu lub spowodowaé uszczerbek na
zdrowiu i zyciu 0s6b, a ponadto skutkuje to utratg gwaranciji.

* Przewodu nie wolno uktadaé¢ na wyktadzinie dywanowej ani na innych materiatach
termoizolacyjnych. Przewodu nie wolno zakrywa¢. Przewdd nalezy trzymac z dala
od obszaru roboczego i nie wolno zanurza¢ go w wodzie.

* W czasie pracy, urzgdzenia nie wolno przesuwacé ani obracac.

A NIEBEZPIECZENSTWO! Zagro zenie pr gdem elektrycznym!
W przypadku niewla $ciwej instalacji urz gdzenie mo ze spowodowa ¢ obra zenia ciala.

Przed instalacj g urzgdzenia nale zy poréwna ¢ parametry pr gdu miejscowej sieci z
parametrami zasilania urz gdzenia (patrz tabliczka znamionowa).

Urzadzenie podt gczy ¢ tylko wtedy, gdy powy Zzsze dane s g ze sob g zgodne!
Nalezy przestrzega ¢ wskazowek dotycz gcych bezpiecze nstwal!
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5.2 Ustawienie i podt gczenie urz gdzenia

OSTRZEZENIE!

Instalacj e i konserwacj e urzgdzenia mo ze wykonywa ¢ tylko wykwalifikowany
personel!

Ustawianie

Wypakowaé urzgdzenie i usungé opakowanie.

Urzadzenie ustawi¢ na ptaskim, bezpiecznym podtozu, ktére wytrzyma ciezar
urzgdzenia i jest odporne na dziatanie wysokiej temperatury.

Nigdy nie ustawia¢ urzagdzenia na palnym podiozu.

Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu otwartego Zrédta ognia, piecow elektrycznych,
piecow weglowych lub innych zrédet ciepta.

Ustawi¢ urzadzenie w dobrze wentylowanym pomieszczeniu. Urzadzenie moze by¢
zainstalowane tylko w pomieszczeniu z wystarczajgcg wentylacjg, najlepiej pod
wyciggiem kuchennym, ktéry bedzie odprowadzac opary z pomieszczenia na
zewnatrz.

Nalezy pamietac , aby otwory wentylacyjne nie byly zastoniete ani zablokowane.
Nie ustawia¢ urzadzenia bezposrednio przy $cianach lub innych przedmiotach, ktére

wykonane sg z materiatu palnego.

Min. 100mm

Zachowa¢ odstep min. 300 mm

od sufitu, jezeli jest on wykonany

Z materiatu palnego lub nie
posiada izolacji cieplnej.

Aby umozliwi¢ instalacje i
przeprowadzenie prac
konserwacyjnych nalezy zachowac¢
odstep przynajmniej 500 mm (zob.
rys. z prawej) pomiedzy prawg
$ciang boczng urzadzenia a $ciang
lub sgsiadujgcymi urzgdzeniami. a2
Zachowa¢ minimalny odstep 100
mm od sciany lub innego —
przedmiotu z lewej strony i z tytlu ~
urzgdzenia.

BoBoBoBo
\ 2
\ex
\ 3

3

o oo
o e o
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Niwelowanie i ustawianie wysokosci wykonac¢ przy pomocy stopek nastawczych, tak
jak to wida¢ na rysunku powyzej. Duze réznice wysokosci lub nachylenia moga
negatywnie wptywac¢ na funkcjonowanie urzgdzenia.

Przed uruchomieniem urzadzenia zdjg¢ z niego folie ochronng. Folie zdejmowac
powoli, aby na powierzchni urzgdzenia nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne slady
kleju mozna usung¢ przy pomocy odpowiedniego rozpuszczalnika.

OSTRZEZENIE!

Urzadzenie nie jest przeznaczone do zabudowy i do ustaw  ienia szeregowego!

Podtaczanie

Podtgczenie do sieci elektrycznej

Przed podigczeniem urzadzenia do pradu, nalezy sie upewni¢, ze podane na
tabliczce znamionowej wartosci napiecia i czestotliwosci sg zgodne z wartosciami w
istniejgcej sieci elektrycznej.

Dopuszcza si @ maksymalne odchylenia napi ecia + 10% .

Sprawdzié, czy istnieje przylgcze SL odpowiadajgce obowigzujgcym przepisom. Przy
podtgczaniu urzgdzenia do sieci elektrycznej zwrdci¢ uwage na zastosowanie kabla o
odpowiednim przekroju.

Przy podtgczaniu do pradu nalezy zastosowa¢ pomiedzy urzgdzeniem a siecig
elektryczng zgodny z obcigzeniem wytgcznik wielobiegunowy. Wytgcznik ten o
minimalnym odstepie miedzystykowym 3 mm, musi by¢ umieszczony w miejscu
tatwo dostepnym.

Podtaczenie do zasilania w prad elektryczny musi zostaé wykonane zgodnie z
obowigzujgcymi miedzynarodowymi, krajowymi i lokalnymi przepisami.

W okreslonych przypadkach podigczyé¢ urzgdzenie do systemu wyréwnujgcego
potencjat, miarodajne sg obowigzujgce wytyczne.
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Podtgczenie wody

« Zadbaé, aby przytgcze wody znajdowalo sie w poblizu urzagdzenia.

« Jezeli wykonywana bedzie nowa instalacja, zanim urzadzenie zostanie podigczone
do sieci wodociggowej, spuscic¢ wystarczajgca ilos¢ wody, tak aby zadne
zanieczyszczenia nie przedostaly sie do zaworéw magnetycznych.

« Podtaczy¢ przewod gietki, cisnieniowy do ztgczki
(3/4” G) urzgdzenia wkrecajgc w tym celu kréciec -8 A
(A —rys. z prawej strony). Drugi koniec rury
podtgczy¢ do sieci wodociggowej z zimng wodg i @
podtgczy¢ pomiedzy tymi elementami mechaniczny @
filtr i kurek zamykajacy. \}{

« Aby urzadzenie dziatato prawidtowo, celem unikniecia
zlogéw wapnia w komorze gotujgcej woda musi mie¢ —
twardos¢ nie wyzszg niz 7°dH . Jezeli twardos$¢ wody
jestwyzsza niz 7°dH nalezy zainstalowa €
urzgdzenie do zmigkczania wody.

@WSKAZOWKA!

Cisnienie hydrauliczne musi wynosi € 2-3 bar. Przy wy zszym ci $nieniu nale zy
podt gczy é zawdr redukcyjny.

Wyposa zenie (nie znajduje si e w zakresie dostawy)

Zawor redukeyjny

do piecow konwekcyjnych i piecow
konwekcyjno-parowych

Wykonanie z chromowanego mosigdzu, przytgcze
3/4 * ustawiony fabrycznie na 3 bar, regulowany
od 1-6 bar, cisnienie wchodzgce maks. 16 bar
maks. temperatura pracy 65 C

Nr artykutu 533.051

Urzadzenia zabezpieczaj ace
Urzadzenie wyposa zone jest w nast epujgce urz gdzenia ochronne i zabezpieczaj ace:

Termostat bezpiecze nstwa w komorze gotujgcej: w przypadku przegrzania komory
gotujacej termostat reaguje i przerywa doptyw pradu do oporowych elementéw
grzejnych.

Wiacznik drzwiowy przerywa prace pieca w momencie otwarcia drzwi: wytgczony
zostaje zarébwno system grzejny jak i nawiew.
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5.3 Obstuga

Gotowanie w piecu konwekcyjnym

Gotowanie w piecu konwekcyjnym odbywa sie przy pomocy cyrkulacji gorgcego powietrza
wewnatrz urzgdzenia. Umozliwia to réwnomierne gotowanie dzieki jednolitej
temperaturze.

Zaletg pieca konwekcyjnego jest to, ze mozna jednoczes$nie przygotowywac rézne
potrawy (jezeli temperatura gotowania jest taka sama), bez niebezpieczenstwa
wymieszania sie réznych smakow.

Przygotowanie urz gdzenia

« Urzadzenie umy¢ przed pierwszym uzyciem (zob. 6.2 ,Czyszczenie* ).

* Przed uruchomieniem urzadzenia sprawdzi¢ prawidtowsg instalacje, stabilnos¢,
niwelowanie urzgdzenia oraz wykonanie elektrycznego podigczenia i przytgcza do
zasilania w wode.

* Przed pierwszym uzyciem nagrza¢ urzgdzenie bez potraw ( zgodnie z ponizszymi
instrukcjami).

« Jezeli urzadzenie jest nagrzewane po raz pierwszy nalezy zadba¢ o odpowiednig
wentylacje.
Nastepnie zostawi¢ piec konwekcyjny do ostygniecia.

n@ WSKAZOWKA!

Przed ka zdym u zyciem urz gdzenie nale zy bardzo dobrze nagrza é.
W przypadku wyrobéw piekarniczych szczegolnie wa  zne jest podgrzanie pieca
konwekcyjnego przed wstawieniem do niego przygotowy wanego wyrobu.

* Wstawi¢ zgdang potrawe w odpowiednim pojemniku GN lub na blasze do pieczenia
do komory gotowania na ruszcie.
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Cyfrowy panel obstugi

Wigcznik / wyt acznik

Wskaznik temperatury

Przycisk ustawiania
temperatury

Wskaznik czasu i
sondy termicznej

Przycisk ustawiania
czasu

Wskaznik pary %

Przycisk spryskiwania
recznego

Wskaznik programow

Przycisk ustawiania
programow

Przycisk redukciji

Przycisk aktywacji
sondy termicznej

Wskaznik LED
temperatury

Wskaznik LED
temperatury
wewnetrznej potrawy

Wskaznik LED

pary

Przycisk ustawiania

etapow programow

Przycisk
podwyzszania

Przycisk
START/STOP
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Funkcje przyciskéw
Przycisk Wt. / Wyt.

Jezeli urzadzenie zasilane jest w napiecie, na
kilka sekund pojawia sie na wyswietlaczu nazwa
programu. Nastepnie urzgdzenie przechodzi w
tryb pracy WYLACZONE a na panelu obstugi
podswietlony zostaje przycisk WL./WYL., a
urzgdzenie do momentu dalszych ustawien
pozostaje w pozycji oczekiwania.

Jezeli wcisniemy przycisk WE./WYL.,
urzgdzenie wtgcza sie i wszystkie wskazniki na
wyswietlaczu zapalajg sie. Wskaznik
temperatury miga. Na wskaznikach pojawiajg
sie nastepujgce ustawienia podstawowe:

Temperatura- ustawienie podstawowe
100 T

Czas- ustawienie podstawowe 000
Para- ustawienie podstawowe 00 %
Program- ustawienie podstawowe MA

(MA —reczny tryb pracy urzgdzenia)
Teraz mozna wykonac¢ zgdane ustawienia.

Ustawi¢ zgdang temperatur ¢ przyciskiem ,-* lub
» T, wskaznik temperatury miga przez 15 sekund
i przyjmuje wprowadzong wartosé. Ta wartosé
wyswietlana bedzie na wskazniku temperatury.

Wskaznik czasu miga.

Wymagany czas gotowania mozna ustawiac
przy pomocy przyciskow ,, -“ lub ,, +* .Wskaznik
temperatury miga przez 15 sekund i przyjmuje
wprowadzong warto$¢. Ta warto$¢ wyswietlana
bedzie na wskazniku czasu.

Wskaznik pary miga.

Teraz mozna ustawi¢ moc pary przyciskami ,, -*
lub , +*. Po wprowadzeniu zgdanej wartosci
wskaznik pary miga przez 15 sekund i przyjmuje
wprowadzong wartosc, jezeli nie zostang
wykonane dalsze ustawienia.
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@WSKAZOWKA!

Jezeli przed uptywem 15 sekund zostan g wprowadzone dalsze ustawienia poprzez
wci $niecie jednego z przyciskéw ustawie A, urzgdzenie natychmiast przyjmuje
wcze $niej ustawione warto  $ci.

Ustawianie wartosci jest zakonczone, dokonane ustawienia pojawiajg sie na odpowiednich
wskaznikach.

Wskaznik programéw pozostaje w pozycji MA i nie miga, chyba, ze wcisniemy przycisk
ustawiania programow P, aby przej$¢ do funkcji programowania.

Podczas procesu gotowania mozna zmieni¢ ustawione parametry wciskajgc w tym celu
odpowiedni przycisk ustawiania (temperatury, czasu, pary) i na zakonczenie przycisku ,,-“
lub , +*. Celem potwierdzenia zmienionych wartosci wcisngé odpowiedni przycisk
ustawiania lub poczeka¢ 15 sekund, do momentu, kiedy zmienione wartosci zostang
zapisane.

Jezeli urzadzenie znajduje sie w trybie pracy STOP i przez 15 minut nie podjete

zostanie zadne dziatanie, urzgdzenie wytagcza sie automatycznie, tak jak bysmy

wcisneli przycisk WL. / WYL. .

Przycisk WL. / WYL. nie jest aktywny w czasie gotowania, aby go aktywowac nalezy
wczesniej wcisngc¢ przycisk START/STOP. Jezeli urzadzenie zostanie wytgczone
przyciskiem WL. / WYL. (lub po uplywie czasu gotowania), ostatnie ustawione parametry
pozostajg przez 5 minut zachowane w pamieci urzgdzenia.

Po uptywie 5 minut od wytgczenia urzadzenie powraca do fazy poczgtkowej i przy
wigczeniu funkcji MA (obstuga reczna).
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Przycisk START/STOP

Wciskajac przycisk START/STOP
rozpoczynamy czas gotowania, oswietlenie
wewnatrz urzadzenia wigcza sie.

Wskaznik temperatury przetgcza sie z
wys$wietlania ustawionej temperatury na
wyswietlenie temperatury w komorze
gotujacej i odpowiedni wskaznik LED $wieci
sie tak dlugo, az ustawiona wartos¢
zostanie osiggnieta, wylgcza sie jezeli
ustawiona wartos¢ zostanie przekroczona i
wigcza sie, jezeli ustawiona warto$¢ nie
zostata uzyskana.

Wskaznik czasu odlicza ustawiony czas w
dot, a odpowiedni wskaznik LED miga, po
uptywie czasu wskaznik LED Swieci sie bez
przerwy.

Wskaznik pary $wieci sie bez przerwy
wskazujgc ustawiong wartosé¢, a

odpowiedni wskaznik LED zapala sieg, jezeli
wigcza sie spryskiwanie.

Wskaznik programéw pozostaje bez
przerwy w pozycji MA (reczny tryb pracy) lub, _
jezeli ustawiony jest program, pokazuje | | H -
numer wpisanego programu i odpowiedni

etap programu, jezeli etap zostat ustawiony.

Jezeli przycisk START/STOP wcishiemy ® @
podczas gotowania, proces gotowania zostaje
przerwany. Wszystkie ustawione parametry
zostajg zachowane. Czas gotowania wigcza
sie ponownie od momentu, kiedy zostat

przerwany. Jezeli ponownie wcishiemy

przycisk START/STOP, proces gotowania

zostaje wigczony, a ustawione parametry
(ewentualnie zmienione) zostajg zachowane.

Po uptywie gotowania rozlega sie przez 10 @
sekund lub do momentu otwarcia drzwi

sygnat i urzgdzenie przechodzi to trybu
pracy WYL..

Otwarcie drzwi w trakcie pracy urzgdzenia jest rGwnoznaczne z wcisnieciem przycisku
START/STOP. Jezeli ponownie zamkniemy drzwi urzgdzenie wigcza sie automatycznie.
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Przycisk ustawiania temperatury

Zakres ustawiania od 0 € do 270 T
Ustawienie podstawowe temperatury: 100 C

Podczas cyklu gotowania mozna zmienia¢ ustawione |:I |_| I_l_
wartosci, wciskajgc najpierw przycisk ustawiania
temperatury.

Jezeli wskaznik temperatury miga, mozna zmienia¢
ustawiong temperature przyciskami =" lub , +*.

Przycisk ustawiania czasu

Czas gotowania ustawiany od 0.00 do 9.59
Ustawienie podstawowe czasu: 000

Czas gotowania wybraé przy pomocy przycisku , +*
w godzinach i w minutach.

Jezeli przekroczony zostanie czas 9.59, otwiera
sie niekonczacy tryb gotowania, a wskaznik
czasu wskazuje komunikat ,InF* . W tej fazie
urzgdzenie pracuje przez czas nieokreslony.

Odwrotnie, jezeli obnizamy czas od niekonczacego
sie trybu gotowania przy pomocy przycisku , =",
wracamy do czasu minimalnego.

Podgrzewanie

Jezeli wcisniemy na diuzej przycisk ustawiania
czasu aktywowana zostaje funkcja podgrzewania.
Jezeli znajdujemy sie w recznym trybie pracy lub w
trakcie pierwszego etapu programu, w miejscu czasu
na wskazniku czasu pojawi sie komunikat ,PRE" .

Jezeli proces gotowania wigczony zostanie
przyciskiem START/STOP, rozpoczyna sie praca
urzgdzenia. Gdy tylko zostanie osiggnieta ustawiona
temperatura, do momentu otwarcia drzwi urzadzenia
rozlega sie sygnat.

Jezeli drzwi zostang ponownie zamkniete, a urzadzenie znajduje sie w jednym z
programoOw, automatycznie aktywowany zostanie nastepny etap programu.

W recznym trybie pracy, w momencie zamkniecia drzwi wszystkie dane wracajg do
wartosci zerowej, a uzytkownik znajduje sie w fazie poczgtkowej wprowadzania danych.
Jezeli weisniemy przycisk ustawiania czasu, wskaznik czasu ustawia sie na 000,
podgrzewanie zostaje wylgczone.
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Przycisk ustawiania pary

Zakres ustawiania od 0 do 99
Ustawienie podstawowe pary: 00

Na wskazniku pary miga ustawiona warto$¢
podstawowa 00%.

Wcisng¢ przycisk ustawiania pary i przy pomocy
przyciskow ,-* lub ,, +* ustawi¢ Zzagdang wartos$¢.

W trakcie gotowania mozemy zmienia¢ wczesniej
ustawione wartosci, jezeli ponownie wcisniemy
przycisk ustawiania pary. Jezeli wskaznik pary miga
nalezy zmieni¢ wartosci przyciskiem ,,-“ lub , +“.

Ustawienie sondy termicznej / Przycisk aktywacji so ndy termicznej

Zakres ustawianiaod 0 € do 99 C

Ustawienie podstawowe temperatury
wewnetrznej potrawy: 0 T

Jezeli weisniemy przycisk aktywacji sondy
termicznej wskaznik LED $wieci sie bez
przerwy.

Wskaznik czasu zmienia sie z 3 miejsc
,000“ na 2 miejsca ,,00“ .

Gdy tylko sonda termiczna zostanie
aktywowana, wykluczona zostaje funkcja
ustawiania czasu.

Ustawi¢ zgdang temperature wewnetrzng
potrawy przy pomocy przyciskow , - lub ,+*.

mor
Na wskazniku czasu pojawi sie temperatura @
wewnetrzna zmierzona w $rodku potrawy.

Przy osiggnieciu ustawionej temperatury
wewnetrznej potrawy urzadzenie zachowuje
sie tak, jakby w trybie gotowania na czas
osiggnat wartosc¢ ,,0".
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Przycisk ustawiania programu (wska znik fazy / etapu programu)

Programy

Urzadzenie moze zapamieta¢ 20 programéw
po 6 etapow (faz) .

Wopisywanie programu

Wocisng¢ przycisk programu P, wskaznik programu
miga. Wybraé przy pomocy przyciskéw ,-“ lub , +*
program, ktéry ma byé zapamietany lub zmieniony.
Celem potwierdzenia odczeka¢ 15 sekund lub
wcisng¢ przycisk programu P .

Jezeli chcemy zapisa¢ w pamieci program z
wiekszg liczbg faz (etapdw programu), wcisngé
przycisk F i ustawi¢ faze przyciskiem ,+“ na 1
(pierwsza faza/etap programu)

Nastepnie wpisa¢ wszystkie zgdane parametry,
ponownie wcisng¢ przycisk F i przycisk , +*, aby
przejs¢ do drugiej fazy .

Jezeli wpisywanie danych we wszystkich zgdanych
fazach zostato zakonczone, wcisng¢ przycisk P
celem potwierdzenia ustawien.

Ustawianie r eczne

Aby powrdci¢ do recznego trybu pracy wcisngc
przycisk ,, = lub ,+“, do momentu, az na
wskazniku programéw pojawi sie MA. Potwierdzi¢
przyciskiem programu P lub odczeka¢ 15 sekund.

Zmiana tymczasowa

Podczas cyklu gotowania mozna zmieni¢ wczesniejsze wartosci wciskajgc w tym celu
przyciski ustawieh temperatury, czasu, pary. Zapisany w pamieci program startowy nie

zZmienia sie.
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Przycisk r ecznego spryskiwania

Ta funkcja mozliwa jest tylko podczas gotowania i
przy temperaturze powy zej 100 T .

Jezeli wcisniemy ten przycisk, na wskazniku
czasu na maks. 10 sekund pojawi sie czas (w
sekundach). Spryskiwanie zaczyna sie w
momencie, gdy przycisk zostanie ponownie
zwolniony, na wskazniku pary pojawia sie
ponownie wartos$¢ pary (w procentach), ktéra byta
wczeshiej ustawiona.

Sygnaly alarmowe
LPrl“ czujnik temperatury w komorze gotujgcej
otwarty lub w stanie zwarcia

,Pr2“ sonda termiczna otwarta, w stanie
zwarcia lub jej brak

Pr pojawia sie na wskazniku
temperatury

ERR pojawia sie na wskazniku czasu

Po pracy
*  Wylgczy¢ urzgdzenie przyciskiem WL./WYL., jezeli urzgdzenie nie bedzie wiecej
uzywane.
e Zakreci¢ zawory zasilania w wode.
e Odigczy¢ zasilanie pradem przy pomocy gtéwnego wiacznika.
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6. Czyszczenie i konserwacja
6.1 Wskazowki dotycz gce bezpiecze nstwa

0 Przed czyszczeniem urzgdzenia lub rozpoczeciem prac naprawczych, urzgdzenie
nalezy oditgczyé¢ od zrodta zasilania (wyja¢ wtyczke z gniazdka) i odczekaé, az ostygnie.
o Nie wolno stosowaé zadnych zrgcych detergentow i nalezy uwazaé, aby do
urzgdzenia nie przedostata sie woda.

0 Aby unikngé porazenia pragdem nie wolno nigdy zanurzac urzadzenia, kabla ani
wtyczki w wodzie lub innej cieczy.

® OSTRZEZENIE!
Urzadzenie nie jest przystosowane do bezpo sredniego spryskiwania strumieniem
wody. Dlatego nie wolno u zywa é do czyszczenia urz gdzenia strumienia wody pod
cisnieniem!

6.2 Czyszczenie

o Celem zapewnienia prawidtowego sposobu funkcjonowania, higieny i mocy urzgdzenie
my¢ codziennie na zakonczenie dnia pracy.

0 Przed myciem odtgczy¢ doptyw prgdu do urzadzenia, zakreci¢ zawor wody, a komore
gotujgcy zostawi¢ do ostygniecia.

o Do mycia komory gotujgcej uzywac letniej wody i odpowiednich srodkéw
czyszczacych. Komore dokfadnie przemy¢ czystg wodg i zwroci¢ uwage, aby nie
pozostaty zadne resztki sSrodkdw czyszczacych. Nastepnie wysuszy¢é komore gotujgcy.

o0 Uzywac wylgcznie specjalnych $rodkéw do czyszczenia stali nierdzewnej,  zastoso-
wanie nieodpowiednich srodkéw czyszczacych moze spowodowac korozje piekarnika.

o Do mycia powierzchni ze stali nierdzewnej mozna uzywacé tylko wetny ze stali
nierdzewnej . Nigdy nie uzywac¢ szczotek ani skrobakéw.

o Nie uzywac¢ srodkéw czyszczacych z zawartoscig chloru (Srodki wybielajgce, kwas
chlorowodorowy itp.).

0 Po myciu zastosowa¢ miekka, suchg sciereczke do wysuszenia i wypolerowania
powierzchni.

6.3 Wskazowki dotycz gce bezpiecze nstwa podczas konserwaciji

o0 Co jakis czas nalezy sprawdzac, czy kabel sieciowy nie jest uszkodzony. Nie wolno
uzywaé urzgdzenia, jesli kabel jest uszkodzony. Jezeli kabel jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez serwis albo wykwalifikowanego elektryka, celem unikniecia
zagrozenia.

0 W razie wystgpienia uszkodzen lub usterek nalezy zwrdcié sie do sklepu
specjalistycznego lub do naszego serwisu.

o0 Prace konserwacyjne i naprawcze mogg prowadzi¢ wytgcznie osoby wykwalifikowane,
stosujac przy tym oryginalne czesci zamienne oraz akcesoria. Nie nale zy
podejmowa ¢ préb naprawy urz gdzenia na wlasn g reke.
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7. Utylizacja
Stare urz gdzenia

Po zakonczeniu okresu eksploatacji, stare urzgdzenie nalezy poddac utylizacji, zgodnie
Z obowigzujgcymi w danym kraju regulacjami. Zalecamy skontaktowac sie ze
specjalistyczng firmg lub nawigza¢ kontakt z komorkg ds. utylizacji we wtadzach gminy.

A UWAGA!

Aby wykluczy ¢ ewentualne nadu zycia i zwi gzane z tym zagro zenia, nale zy przed
oddaniem urz gdzenia do utylizacji zadba ¢ o to, by nie dato si e go ponownie
uruchomi é. W tym celu nale zy odtgczy é urz gdzenie od zasilania i odci gé kabel
zasilaj gcy.

n%DWSKAzOWKA!

Podczas utylizacji urz gdzenia nale zy post epowa é
zgodnie z wia $ciwymi przepisami pa nAstwowymi lub
regionalnymi.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120

-110-





