tartscher

GAZOWE PATELNIE PRZECHYLNE
AUTOMATYCZNE GAZOWE PATELNIE
PRZECHYLNE
ELEKTRYCZNE PATELNIE
PRZECHYLNE
AUTOMATYCZNE ELEKTRYCZNE
PATELNIE PRZECHYLNE
PATELNIA ELEKTRYCZNA
WIELOFUNKCYJNA
SERIA 700

286610 286680
2856011 2856801
286710 286720
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CAT/KAT | casGaz ‘ G30 ‘ G31 ‘ G20 | G25 ‘ G25.1 ‘ G110 ‘ G120 Made in E.U.
Ion p mbar - - 20 - - - - LV
Isp p mbar - 37 - - - - - IS
Isgp p mbar 2830  28-30 - - - - - cY MT
IT2E+3P p mbar - 37 20 25 - - - LU
II2E+3+ p mbar  28-30 37 20 25 - - - FR BE
IToHs+ p mbar 30 37 20 - - - - IT PT GR GB
II2H3+ p mbar 28 37 20 - - - - ES IE CH
IT2e3P p mbar - 37 20 - - - - PL
Il2eLL3sp | pmbar 50 50 20 20 - - - DE

ART. IToHsB/P pmbar 50 50 20 - - - - AT CH (074 SK

N°. IToHsB/P p mbar 2830 2830 20 - - - - FI LT BG

kw B II2H3B/P pmbar 2830 2830 20 - - - - NO SK RO
¥Qn m3¥h C II2H3B/P pmbar 2830 2830 20 - - - - EE Sl HR TR
kg/h D IloHs3ep | pmbar 2830 2830 25 - 25 - - HU

II213B/P p mbar 30 30 - 25 - - - NL

kW E V~ F |Hlyaousse | pmbar 2830 283 20 - - 8 8 SE

Hz G IMiaonsee | pmbar 2830 2830 20 - - 8 - DK

Predisposto a gas-Prévu pour gaz-Ustawienie fabryczne na gaz-Predisposto a gas-Voorzien van gas-Set for use with gas-Preparado
para gas-Ment for & brukes med gass-Avsett for att anvandas med gas-Tarkoitettu kéytettavaksi kaasulla-Forberedt til
brug af gas-MpoeToipacpévo yia Asitoupyia We agpio- Zafizeni na plyn - Toimib gaasi pohjal - A berendezés gaz G20 20mbar (H)

hasznalatara elokészitett — Sagatavota darbam ar gaz — Przysposobione na gas — Numatyta dumjos - Nastaveny na
plyn — Pripravljeno za plin

Rys. 7 Tabliczka znamionowa - urzadzenia gazowe

I3 artsdier

MODEL / ART

MATRICOLA - SERIE
SERIA NUMBER

IPX4 ﬂ C€ FEm i:v G zz

Rys. 8 Tabliczka znamionowa - urzadzenia elektryczne
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Rys. 9 Miejsce instalacji
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Rys. 10 Symbol wyréwnania potencjatow

Rys. 11 Kontrola szczelno$ci i ci$nienia zasilania
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Rys. 12, 13: Wymiana dyszy palnika gléwnego
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DETTAGLIO A

Rys. 15 :\ Wymiana dyszy palnika zaptonowego \

Rys. 16 : Instrukcje obstugi (urzadzenie gazowe)

Rys. 17 : Instrukcje obstugi (urzadzenia
elektryczne)

Rys. 18 : Instrukcje obstugi (uruchamianie reczne)
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Rys. 19 : Instrukcje obstugi (automatyczny przechyt)

Rys. 20 : Podlaczenie elektryczne

Rys. 21 Instrukcje obstugi (K7EMP)
3@

Rys. 22, 23: Wymiana wentyla
bezpieczenstwa

Rys. 24, 25: Wymiana grzatki
(K7EBR)
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| —U “'" Rys. 26 Wymiana opornikéw (K7EMP)

Rys. 27, 28, 29, 30: Mocowanie urzadzen
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(Tabela 1) WLASCIWOSCI TECHNICZNE (PL)

Poje .
| Poje
. mnos$ i . . Spalan .
) Wymiary . |mno$ Zuzycie gazu Zuzycie Napieci Typ Max
Wymiary ] ¢ . |Moc gaz e Moc Czestotl e
Model Opis Szer.x gh.x wys. pat?lm SZer- X lprutto|  © | (B) Typ (A) GpiynnegoD ME(;—ANU powietr | Przytacze gazu |elektr. (E) E . (G) ﬁrze\g?\‘dl; cisnienie Ztacze
[mm] at. x wys. patel pate [Kw] (G30) (D) (G20) ze [Kw] (F) [Hz]] 07 RN- napt. gazowe
[mm] w | o [Kg/h] (©) m3] | (i vVl [mm2]] [kPa]
m | W
2856801 |Reczna gazowa patelnia przechylna 1 modut | 800x700x850 | 700x440x170 525 | 125 A1 0,986 1,322 25 [UNIHISO 7/1 R%| 0,0055 | 2301 50 3x1 300 |UNIISO 7/1 R %2
2856011 glggl']?a‘yczna gazowa patelnia przechylna 1| g44,700x850 | 700x440x170 525 | 125 A1 0,986 1,322 38 |UNISO7/1R%| 0,1555 | 2303 | 50 3x1 300 |UNIISO7/1 R %
286680  |noczna elekiryczna patelnia przechyina 1 800x700x850 | 700x440x170 525 10 |2035| 50 |46-5x@5| 300 |UNHSO7/1RY
286610 f‘:;%’:ﬁycz”a elekiryczna patelnia przechylna | - g4, 700850 | 700x440x170 52,5 10115 igg g,\] 50 |4x6-5x2.5| 300 |UNIISO7A R
Elektryczna mulltifunkcyjna patelnia na 2301 - _
286710 | varie; podstawie 400x700x845 | 303x505x100 [ 15 | 12 5 %00 3N | 59/60 | 3x4 —5x1.5
Elektryczna mulltifunkcyjna patelnia na
286720 | iaries podstawie 800x700x845 | 635x515x100 | 33 | 25 10 | 400 3N | 50/60 5x2,5
(Tabela 2) WLASCIWOSCI PALNIKOW (PL — KAT. I2eLL3B/P, 1I2H3B/P)
Moc Srednica Palnik
Jnamion Moc gléwnych Srednica zaptonowy - Regulacja
Rodzaj gazu owa obnizona Zaworéw By-pass Zawory powietrza
[KW] [kW] wtryskowych | [1/100 mm] wtryskowe “x”  [mm)]
[1/100 mm] [N°]
PALNIK PATELNI PRZECHYLNEJ 1 MODUL
Gazy cieklte GPL
12,50 - 105Rx2 - 16.2 1
(G30-G31)
Gazy ziemne
M 12,50 - AL190 x 2 - 27.2 0.5
(G20)
Gazy ziemne
J 12.50 - AL210x 2 - 27.2 0.5
(G25)
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WSKAZOWKI

Informacje ogélne

Przed ustawieniem, uzytkowaniem i konserwacjq urzqdzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizsze
zalecenia.

Ustawienie powinno by¢ przeprowadzone przez wykwalifikowany personel specjalistyczny i
zgodnie 7 zaleceniami zawartymi w odpowiednim podreczniku producenta.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytqcznie do przygotowywania i obrébki potraw w kuchniach
przemystowych, takich jak restauracje, szpitale, kantyny zaktadowe, centra gastronomiczne,
masarnie i zaktady produkcji spozywczej. Kazde inne uzytkowanie nie odpowiada przeznaczeniu
urzqdzenia i tym samym moze stanowic ryzyko dla osob i /lub rzeczy.

Urzgdzenie powinno by¢é uzytkowane zgodnie z przeznaczeniem i tylko przez personel, ktory
zostat w tym celu przeszkolony.

Elektryczna patelnia multifunkcyjna oraz patelnia przechylna sq urzqdzeniami uniwersalnymi do
smazenia, gotowania, duszenia, obgotowywania migsa, ryb, warzyw, jaj, gotowania zup, Sosow i
ryzu.

Wymagane do procesu gotowania temperatury, w zaleznosci od rodzaju zasilania, mogq
nagrzewac obszary paneli, jak rowniez naczynia do gotowania. Nie jest to blgd konstrukcyjny,
lecz fizyczny fenomen wynikajgcy z chemiczno-fizycznych wtasciwosci materiatow uzytych do
produkcji urzgdzenia. W przypadku uszkodzenia lub wadliwej pracy urzqdzenie nalezy wylgczyc
i zasiegngc¢ porady autoryzowanej placowki serwisowej.

Dopuszcza sie stosowanie wytqcznie oryginalnych czesci zamiennych; w przeciwnym wypadku
producent nie ponosi odpowiedzialnosci.

Czyszczenie urzgdzenia nie moze by¢ przeprowadzane z zastosowaniem strumienia wody pod
cisnieniem. NalezZy pamigtal, Ze otwory i szczeliny do zasysania lub wydmuchiwania powietrza,
spalin i gorgca nie mogq by¢ zatkane.

Przed podtgczeniem urzqgdzenia nalezy sie upewnic, ze dane na tabliczce znamionowej sq zgodne
zdanymi sieci zasilania.

UWAGA! Urzqgdzenie nie moze by¢ uiywane jako frytownica.

UWAGA: nie chtodzi¢ wanny bezposrednio bardzo zimng wodgq ani lodem: szok termiczny
moze rozerwacé wanne.

Zdecydowanie zaleca si¢ odlqgczaé urzgdzenie od zasilania, kiedy nie pracuje.

UWAGA'! Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z wadliwej instalacji,

celowych uszkodzen, uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, wadliwej konserwacji,
montazu nieoryginalnych cze$ci zamiennych, nieprzestrzegania lokalnych przepiséw oraz
nieprzestrzegania zalecen zawartych w niniejszym podreczniku
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Wskazowki dla instalatora

® Nalezy poinstruowac uzytkownika w zakresie eksploatacji urzgdzenia. Kiedy instalator upewni sie, Ze
wszystkie pytania i wqtpliwosci uzytkownika zostaty objasnione, nalezy przekazac uzytkownikowi
instrukcje obstugi urzgdzenia, ktorg powinien on przechowywac w bezpiecznym miejscu.

® Nalezy poinformowac uzytkownika o tym, ze przeprowadzanie zmian budowlanych lub remontow
moze spowodowac zmiang niezbednego dla celow spalania uktadu dostarczania powietrza,
wskutek czego konieczne bedzie ponowne sprawdzenie mozliwosci uzytkowania urzgdzenia.

DANE TECHNICZNE

Wymienione ponizej instrukcje uruchomienia instalacji odnosza si¢ do urzadzen gazowych oraz kombinowanych, ktére
naleza do kategorii II2ELL3B/P , II2H3B/P  oraz posiadaja ci$nienie przylaczeniowe S50mbar w przypadku

butanu/propanu (G30- G31) oraz 20mbar w przypadku gazu ziemnego (G20- G25). Tabliczka znamionowa (rys.
7, 8 — Strona 4) ze wszystkimi informacjami na temat urzadzenia znajduje si¢ w zaleznosci od
modelu po stronie wewnetrznej, na prawej lub lewej Sciance bocznej albo po stronie wewngtrznej
panelu obstugowego.

Wszystkie urzadzenia zostaly sprawdzone zgodnie z nast¢pujacymi dyrektywami UE:

2006/95/WE - Niskie napiecie (LVD)

EWG 2004/108 -Kompatybilnos$¢ elektromagnetyczna (EMC)
2009/42/EWG - Urzadzenia gazowe

2006/42/EWG - Dyrektywa maszynowa

2011/65/EWG - Dyrektywa RoHS

oraz odpowiadajagcymi im odno$nymi przepisami.

Deklaracja zgodnosci

Producent deklaruje niniejszym, ze wytwarzane przez niego urzadzenia spelniaja wymogi wyzej
wymienionych dyrektyw EWG. Producent jednoznacznie informuje, ze instalacja urzadzenia - w
szczegblnosci pod wzgledem odprowadzania dymu oraz wymiany powietrza -moze byc¢
przeprowadzana tylko z zachowaniem zapiséw obowigzujacych przepisow.

OPIS URZADZEN

Gazowe patelnie przechylne

Wytrzymata konstrukcja ze stali szlachetnej na czterech nastawnych nézkach, poprzez ktére

mozliwa jest regulacja wysokosci. Warstwa zewnetrzna skiada si¢ z nierdzewnej stali chromowo-
niklowej 18-10.
Kazda patelnia wyposazona jest w termostat - gazowy zawOr bezpieczenstwa, ktéry umozliwia
regulacje temperatury na poziomie ciepta pomigdzy 90°C a 300°C; bezpieczenstwo urzadzenia
zapewniane jest przez termoelement, ktérego skutecznos¢ dziatania osiggana jest poprzez ptomien
palnika zaptonowego.
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Wanna wykonana jest z nierdzewne;j stali, za§ dno z duplexu, co umozliwia lepsze promieniowanie
ciepta.

Patelnia wyprodukowana jest w calosci ze stali szlachetnej. Posiada w zaleznosci od wersji
wykonania reczny lub zautomatyzowany system przechylania. Podgrzewanie nast¢puje poprzez
rurowe palniki z nierdzewnej stali szlachetnej, ktére odpowiednie sg szczegdlnie dla wysokich
temperatur.

Elektryczna patelnia przechylna

Wytrzymata konstrukcja ze stali szlachetnej na czterech nastawnych nézkach, poprzez ktére
mozliwa jest regulacja wysoko$ci. Warstwa zewnetrzna sklada si¢ z nierdzewnej stali chromowo-
niklowej 18-10.

Kazda patelnia wyposazona jest w termostat, ktéry umozliwia regulacj¢ temperatury na poziomie
ciepta pomigdzy 90° C a 300° C; bezpieczenstwo urzadzenia zapewniane jest przez termostat
bezpieczenstwa z r¢czng rezerwa.

Wanna wykonana jest z nierdzewne;j stali, za§ dno z duplexu, co umozliwia lepsze promieniowanie
ciepta.

Patelnia wyprodukowana jest w calosci ze stali szlachetnej. Posiada w zaleznosci od wersji
wykonania r¢czny lub zautomatyzowany system przechylania. Podgrzewanie nast¢puje przez
specjalne promieniujgce powierzchnie grzejne o wysokiej mocy, ktére uruchamiane sg termostatem.

Elektryczna patelnia wielofunkcyjna

Wytrzymata konstrukcja ze stali szlachetnej na czterech nastawnych nézkach, dzigki czemu
mozliwa jest regulacja wysokosci. Wanna w cato$ci wykonana jest ze stali szlachetnej AISI 316 L
(Compound), wyposazona w duzy otwor odptywowy, dzigki ktéremu mozliwe jest odprowadzanie
produktéw spozywczych (przede wszystkim p6t-ptynnych) do wanny. Zamkniecie z teflonu zatyka
otwor odpltywowy podczas gotowania.

Warstwa zewnetrzna sktada si¢ z nierdzewnej stali chromowo-niklowej 18-10.

Kazda wanna wyposazona jest w termostat, ktory umozliwia regulacj¢ temperatury w zakresie 100°
C a 190° C; bezpieczenstwo urzadzenia zapewniane jest przez r¢cznie nastawny termostat.
Nagrzewanie nastgpuje w wyniku oporéw promieniowania, ktére gwarantuja réwnomierne
rozprowadzenie temperatury.

PRZYGOTOWANIE DO INSTALACJI

Miejsce instalacji (rys. 9, strona 5)

Zalecana jest instalacja urzadzenia w dobrze wentylowanym pomieszczeniu lub pod okapem
wyciggowym. Urzadzenie mozna montowa¢ osobno lub w zabudowie z innymi urzadzeniami. W
obu tych przypadkach podczas instalacji w poblizu $ciany wykonanej z materiatu zapalnego nalezy
zachowa¢ odstep minimalny 100 mm wzgledem S$cian bocznych oraz $ciany tylnej . Jesli
zachowanie tego odstepu byloby niemozliwe, muszg zosta¢ zastosowane Srodki zabezpieczajace
(np. folie z materialu odpornego na cieplo), poprzez ktére zapewniona zostanie temperatura $cian
pozostajaca w okreslonych granicach bezpieczenstwa.

Instalacja
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Montaz, ewentualne przezbrojenie na gaz albo na napi¢cie, odmienne od wartosci domyslnych,
instalacja urzadzen, napowietrzanie, odprowadzanie dymu oraz ewentualne konserwacje mogg by¢
przeprowadzane wylacznie przez wykwalifikowany personel, zgodnie ze wskazaniami producenta

oraz z zachowaniem obowigzujacych przepisOw. Dodatkowo nalezy przestrzegaé zapiséw nastgpujacych
regulacji prawnych (DE):

= DVGW G600 TRGI (Przepisy techniczne dotyczace instalacji gazowych).

= TRF - Przepisy techniczne dot. gazu ptynnego

= DVGW G 634 Instalacja komercyjnych urzadzen kuchennych - Instrukcje obstugi.

=  Witasciwe przepisy BHP VBG 77

= Obowiazujace przepisy VDE

=  Wiasciwe ustawodawstwo krajowe, takie jak jak krajowe przepisy budowlane i przepisy
bezpieczenstwa pozarowego

= Przepisy dostawcy gazy (GVU)

=  Wytyczne nadzoru budowlanego dotyczace wymogdéw stawianych instalacjom wentylacyjnym,
w zakresie techniki przeciwpozarowe;]

= Przepisy bezpieczenstwa dla kuchni ZH 1/37

= DIN 18160 Cz¢s¢ 1 “Kominy”

= Dyrektywa "Systemy wentylacji kuchni" VDI 2052

= Dyrektywy dot. zastosowania gazu ptynnego ZH 1/455

=  Przepisy z zakresu dostarczania wody pitne;.
Dla innych krajéw obowiazuja lokalne przepisy, np.:

= Regulacje spotki gazowej

= Lokalne przepisy budowlane i przepisy przeciwpozarowe
= Obowiazujace przepisy BHP

= Przepisy dot. dostaw gazu

= Normy elektryczne

= (Obowigzujace przepisy przeciwpozarowe

Wyciag dymowy

Opisywane urzadzenia spetniaja wymogi typu “Al”. Z tego wzgledu nie potrzebuja one do
odprowadzania spalin bezpo$redniego potaczenia z rurg odciggowsg. Spaliny muszg jednak by¢
odprowadzane do przeznaczonych na nie okapéw wyciggowych albo podobnych instalacji, ktore
potaczone s3 z wydajnym kominem lub z otworem odciggajacym spaliny bezposrednio na
zewnatrz. W przypadku braku tego typu urzadzen dopuszczalne jest stosowanie wychodzacej
bezposrednio na zewnatrz instalacji odsysania powietrza, ktérej moc nie moze by¢ nizsza od
wartosci wymienionej w Tabeli 1. Wartos¢ te nalezy powiekszy¢ o niezbedng wymian¢ powietrza
dla dobrego samopoczucia pracownikéw zgodnie z obowigzujacymi przepisami. (Ogétem okoto 35
m3/h na kW zainstalowanej mocy gazowej)
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INSTALACJA

Prace wstepne

Wyja¢ urzadzenie z opakowania, sprawdzi¢, czy nie posiada uszkodzen zewnetrznych, a w razie
watpliwosci przed skorzystaniem z urzadzenia zwrdci€ si¢ o rade do wykwalifikowanego personelu.
Materiaty, z ktérych wyprodukowano opakowanie spelniaja obowigzujace normy dot. ochrony
srodowiska. Moga by¢ one bezpiecznie przechowywane lub zutylizowane zgodnie z przepisami
obowigzujacymi w kraju odbiorcy urzadzenia, szczegdlnie dotyczy to worka nylonowego i czgsci z
polistyrenu..

Po stwierdzeniu nienagannego stanu urzadzenia usung¢ zabezpieczenia. Starannie oczySci¢
zewngtrzne cz¢sci urzadzenia od ewentualnych pozostatosci substancji klejacej przy pomocy letniej
wody oraz $rodka czyszczacego; nast¢gpnie wytrze¢ je do sucha miekka Sciereczkg. Jesli nadal beda
slady kleju, zastosowa¢ w celu ich usunigcia odpowiedni rozpuszczalnik (np. aceton). W _zadnym
razie nie stosowac srodkéw do szorowania. Po ustawieniu urzadzenia wyregulowac jego poziom za
pomocg nastawnych nézek.

Przylacze gazu

Przed podiaczeniem urzadzenia sprawdzi¢, czy bedacy do dyspozycji rodzaj gazu zgodny jest z
rodzajem przewidzianym dla danego urzadzenia, a tym samym skontrolowa¢ jego przydatnos¢ do
zastosowania w urzadzeniu. Jeéli dwa rodzaje gazu nie sa zgodne ze sobg, postgpowaé wedlug opisu
"Uzytkowanie w przypadku rodzaju gazu, odbiegajacego od ustawien domyslnych". Podtgczenie do znajdujace;j
si¢ na spodzie urzadzenia gwintowanej ztaczki o Srednicy 3/4 cala mozna wykonywac przy
zastosowaniu normowanego szybkoztacza na state lub ruchomo. Jesli stosowane sa elastyczne
przewody, muszg one sktada¢ si¢ z nierdzewnej stali szlachetnej oraz spetnia¢ wymogi odno$nych
przepisow. Wszystkie uszczelki gwintowanych przytaczy musza by¢ produkowane z materiatow,
ktore posiadaja certyfikacje dla stosowania z gazem. Nad kazdym urzadzeniem, w tatwo dostepnym
miejscu, musi by¢ zamontowany zawoér blokujacy, poprzez ktéry po zakonczeniu pracy mozliwe
bedzie zamkni¢cie doptywu gazu. Po przeprowadzonym podigczeniu skontrolowaé jego szczelnosé
przy pomocy sprayu do wykrywania wyciekdw gazowych.

Podlaczenie elektryczne

Przed podlaczeniem urzadzenia sprawdzi¢, czy bedace do dyspozycji napigcie zgodne jest
napieciem przewidzianym dla danego urzadzenia, a tym samym skontrolowa¢ jego przydatno$¢ do
zastosowania w urzadzeniu. Jesli napi¢cia nie sg zgodne ze sobg i konieczna jest zmiana napigcia,
podiaczenie nalezy zmieni¢ tak, jak przedstawiono to na schemacie elektrycznym. Listwy
zaciskowe znajduja si¢ za panelem obstugi ptyty kuchennej. Dostep do taczéwki jest mozliwy
poprzez odkrecenie dwu $rub mocujacych 1 usunigcie panelu obstugi ( w wersji recznej dodatkowo
nalezy zdemontowac korbe - rys. 19). Listwy zaciskowe (4) patelni wielofunkcyjnej znajduja si¢ za
panelem (3) jak to pokazano na rys. 20, str.7 i mozna si¢ do nich dosta¢ poprzez wykrgcenie $rub
(2) listwy mocujacej (1). Nastgpnie sprawdzi¢ funkcjonowanie uziemienia oraz upewnic si¢, ze
przewdd uziomowy po stronie podlgczenia jest dluzszy niz pozostale przewody. Kabel
przytaczeniowy musi mie¢ przekrdj odpowiedni do napi¢cia urzgdzenia i odpowiada¢ co najmnie;j
typowi HO5 RN-F. Zgodnie z przepisami mi¢dzynarodowymi nad urzgdzeniem musi by¢
zainstalowane urzadzenie wielobiegunowe z przerwg miedzy stykami co najmniej 3 mm, ktére
jednak nie moze przecina¢ ZOLTO-ZIELONEGO przewodu uziemiajacego. Uktad taki musi
zosta¢ umieszczony w bezposrednim poblizu urzadzenia oraz posiada¢ odpowiednig akceptacje, a
takze obcigzalno$¢ cieplng odpowiadajacg poborowi mocy przez urzadzenie (zob. wilasciwosci
techniczne).
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Urzadzenie musi byé podlaczone do systemu WYROWNANIA POTENCJALOW Listwa
zaciskowa dla podiaczenia znajduje si¢ w poblizu otworu na kabel zasilajacy i posiada oznaczenie
w postaci etykiety z wymienionym ponizej symbolem (rys. 10 — Strona 5).

Przy korzystaniu z bezpiecznika réznicowopragdowego nalezy postgpowacé zgodnie z nastepujacymi
wskazéwkami.

- Zgodnie z obowigzujacymi wytycznymi prad uplywu dla urzadzen tego rodzaju moze
wynosi¢ 1mA, bez ograniczenia wartosci maksymalnej dla kazdego kW zainstalowanej
mocy. Ponadto nalezy zwréci¢ uwage, aby zakres pradu zadziatania w dostepnych w handlu
bezpiecznikach réznicowopradowych lezal ponizej 50% , odpowiednio do tego nalezy
dobra¢ wylacznik.

- Do jednego wytacznika podigczac zawsze tylko jedno urzadzenie.

- Moze si¢ zdarzy¢, ze po dluzszym przechowywaniu lub nieuzywaniu urzadzenia lub przy
nowej instalacji podczas uruchamiania wylacznik zadziata. Przyczyng jest zgromadzona
wilgo€. Problem nalezy rozwigzac poprzez krétkie rozgrzanie bez bezpiecznika.

UWAGA! Wszystkie cze$ci zabezpieczone i zalakowane przez producenta moga by¢
regulowane przez instalatora jedynie wéwczas, kiedy jest to wyraznie napisane.

Podlaczenie do ukladu zasilania w wode

Potaczy¢ rure doprowadzajacg wode z uktadem zasilania w wodg¢ przy zachowaniu obowigzujacych
regulacji ustawowych.

Kontrola szczelnosci i ciSnienia zasilania (rys. 11, strona 5).

Przed rozpoczeciem kontroli ci$nienia nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ instalacji gazowej az do dyszy
przy pomocy odpowiedniego do tego celu sprayu. W ten sposéb upewnic si¢, ze urzadzenie nie
odniosto uszkodzen podczas transportu. Nastepnie skontrolowa¢ cisnienie wlotowe przy uzyciu
manometru albo z rury w ksztatcie "U" albo w sposéb elektroniczny z minimalnym rozktadem
ci$nienia 0,1 mbar. W celu przeprowadzenia pomiaru usung¢ $rube zamykajaca (1) z przylacza
ciSnienia (2) 1 polaczy¢ je z rurka manometru. Otworzy¢ zawor zasilania urzadzenia w gaz,
sprawdzi¢ ci$nienie wtdrne i ponownie zamkng¢ zawor. Usung€ rurke 1 starannie przykreci¢ srube
zamykajaca do przylacza cisnienia. Warto$¢ cisnienia musi pozostawa¢ w ramach nizej
wymienionych warto$ci minimalnych i maksymalnych:

P n I:)min IDMA)(
[mbar] | [mbar] | [mbar]
G20 (Methangas) 20 17 25
G25 (Methangas) 20 17 25
G30 (Butangas) 50 425 | 575
G31 (Propangas) 50 425 57,5
Jesli zmierzone ci$nienie nie odpowiada warto$ciom granicznym wymienionym w tabeli, nalezy
ustali¢ przyczyng takiego stanu rzeczy. Po usunigciu problemu ponownie zmierzy¢ ci$nienie.

Gasart
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Sprawdzanie mocy

Zwykle wystarczy sprawdzi¢, czy zainstalowane dysze spetniaja wymogi odnosnych wytycznych
oraz czy palniki funkcjonuja prawidlowo. Jesli oprécz tego ma zosta¢ skontrolowana takze
przyjmowana moc, mozna zastosowac do tego celu "metode¢ wolumetryczng". Przy pomocy zegara i
licznika mozliwe jest ustalenie dostarczanej do urzadzenia ilo$ci gazu w okreslonej jednostce czasu.
Prawidtowa wartos¢ poréwnawcza [E] moze by¢ obliczona z pomoca nast¢pujacej formuly w
litrach / godz. (L/h) lub litrach / min. (L/min), dzielac podang w tabeli wlasciwosci palnikéw moc
nominalng i minimalng przez dolng warto$¢ opatowg ustawionego domyslnie rodzaju gazu: warto$¢
ta znajduje si¢ w standaryzowanej tabeli danych lub mozna ja sprawdzi¢ u lokalnego dostawcy
gazu.

Leistung
Brennwert

Pomiaru nalezy dokonywa¢ na pracujagcym urzadzeniu.

Kontrola palnika zaptonowego

Skontrolowa¢ ptomien palnika zaplonowego; nie powinien on by¢ zbyt wysoki ani zbyt niski, ale
powinien otacza¢ termoelement i by¢ wyraznie zarysowany; w przeciwnym razie nalezy
skontrolowa¢ numer dyszy w zalezno$ci od rodzaju palnika zaplonowego; doktadniejsze
objasnienia na ten temat zawarte s3 w kolejnych punktach tego podrgcznika.

Kontrola regulacji powietrza pierwotnego

Wszystkie gléwne palniki posiadaja uklad regulacji powietrza pierwotnego. Kontrola
przeprowadzana jest na podstawie wartosci wymienionych w kolumnie ,,Regulacja powietrza*
tabeli ,,Wtasciwosci palnikéw*. Odnosnie przeprowadzania regulacji nalezy postgpowac zgodnie z
rysunkami, przedstawionymi w kolejnych punktach podrgcznika.

UWAGA! Wszystkie czeSci zabezpieczone i zalakowane przez producenta moga by¢
regulowane przez instalatora jedynie wowczas, Kiedy jest to wyraznie napisane.

Mocowanie urzadzen

Po wypoziomowaniu i podigczeniu nalezy przystapi¢ do mocowania urzadzen. W tym celu nalezy
rozwing¢ uszczelke (1), ktéra znajduje si¢ w zestawie przylaczeniowym wewnatrz urzadzenia, i
zamocowac ja w odlegtosci ok. 2 do 3 mm od krawedzi kuchenki na koncoéwce jej glowki (rys. 27,
str.8) Po wykonaniu tego procesu nalezy przysung¢ do siebie urzadzenia, ktére maja zostaé
potaczone. Srube dokreci¢ dobrze za pomoca odpowiedniego klucza.

Zgodnie z rys.28 na str.8 sprawdzi¢ wypoziomowanie tylnej cze$ci za pomocg poziomicy (3),
nalozy¢ na podwyzszenie ptyte montazowa (4) 1 dokreci¢ sruby M6 (zawarte w zalaczonym do
urzadzenia zestawie) za pomocg klucza inbusowego (6).
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Po zamocowaniu ptyty montazowej (4) do urzadzen musi nastgpi¢ ostateczne ustawienie w celu
dopasowania urzadzen poprzez dzialanie na sztyft (7), ktory umieszczony jest na ptycie
montazowej. Sztyft (7) dokreci¢ za pomocg klucza inbusowego (8), tak jak to przedstawiono na rys.
29 str.8.

Po wykonanym mocowaniu nalezy dokregci¢ za pomocg Srubokreta gwiazdkowego (11) srube M4
(10), ktéra blokuje pokrywe ze stali szlachetnej (9) ptyty montazowe;.

Ewentualne resztki uszczelek pomiedzy urzagdzeniami usung¢ za pomocg skrobaka.

KONFIGURACJA I WYMIANA W PRZYPADKU RODZAJOW
GAZU INNYCH NIZ DOMYSLNE

Uzytkowanie urzadzenia z rodzajami gazéw innymi niz domys$lne.

Aby przestawi¢ urzadzenie na inny rodzaj gazu, konieczna jest wymiana dysz gtéwnych palnikéw
oraz palnikéw zaptonowych, z zachowaniem wytycznych okreslonych w kolejnych punktach tego
podrecznika. Informacje¢ na temat rodzaju przeznaczonych do zamontowania dysz mozna znalez¢ w
Tabeli 2. Dysze gtéwnego palnika o $rednicy wzglednej rzedu jednej setnej oraz dysze palnika
zaptonowego, oznaczone numerem, znajduja si¢ w przezroczystej koszulce i sg dotaczone do
podrecznika.

Na koncu przestawiania sprawdzi¢ szczelno$¢ przytaczy oraz upewni¢ sig, ze zaplon oraz
uzytkowanie palnika zaptonowego i gléwnego funkcjonujg bez zarzutu zaréwno w zakresie
maksymalnym, jak i w zakresie minimalnym. Ewentualnie skontrolowa¢ takze moc.

Wymiana dyszy palnika glownego (rys. 12-13-14, strona 5, 6)

W celu wymiany dyszy palnika gtéwnego najpierw usung¢ przetacznik obrotowy (1) oraz kétko
reczne do podnoszenia patelni (2); nast¢pnie zdja¢ panel obstugowy (3) poprzez poluznienie
czterech $rub mocujacych (4). Nastepnie poluzowac ztacze (5), ktére utrzymuje pochylni¢ (6) przy
elektrozaworze (7) oraz Sruby (8), ktére blokuja zawor przy ramie konstrukcji. Po zwolnieniu
zakresu roboczego zakreci¢ Srube (9), ktéra blokuje uktad regulacji powietrza pierwotnego,
catkowicie otworzy¢ kablak (10), wykreci¢ dysze (11) przy pomocy klucza oraz zastgpi¢ przez
dysz¢ odpowiednig dla zastosowanego rodzaju gazu (zob. Tabela 2). Solidnie przysrubowac dysze
oraz przeprowadzi¢ regulacj¢ powietrza pierwotnego zgodnie z instrukcjami niniejszego punktu. Po
zakonczeniu wszystkich prac ponownie umiesci¢ usunigte wczesniej czesci urzadzenia.

Regulacja powietrza pierwotnego giléwnego palnika (rys. 14, strona 6)

Po wymianie dyszy palnika gtéwnego przeprowadzi¢ regulacje powietrza pierwotnego. W tym celu
poluzowac¢ srube (9), ktéra utrzymuje kabtak regulacji powietrza (10) ustawi¢ warto$¢ x zgodnie z
danymi z Tabeli 2, ponownie przykrecic srube (9) oraz sprawdzi¢ poprawnos$¢ wartosci X.

Wymiana dyszy palnika zaptonowego (rys. 12-13-15, strona 5, 6)

W celu wymiany dyszy palnika zaptonowego najpierw usung¢ przetacznik obrotowy (1) oraz kétko
reczne do podnoszenia patelni (2); nastepnie zdja¢ panel obstugowy (3) poprzez poluznienie
czterech srub mocujacych (4).

Str. 17/72



Nastegpnie poluzowac ziacze (5), ktére utrzymuje pochylnie¢ (6) przy elektrozaworze (7) oraz sruby
(8), ktore blokuja zawor przy ramie konstrukcji, zgodnie z rysunkami 13. Po zwolnieniu zakresu
roboczego wykreci¢ ztacze (12), ktére utrzymuje przewdd zasilania gazowego palnika zaptonowego
(13) oraz usuna¢ dysze (14). Dysze zastapi¢ dyszg odpowiednig do zastosowanego rodzaju gazy
(zob. Tabela 2) Po zamontowaniu nowej dyszy ponownie umiesci¢ przewod, catkowicie wkrecic
zlacze oraz ponownie zamocowac¢ wszystkie wczesniej usunigte czegsci.

INSTRUKCJE OBSLUGI

Gazowa patelnia przechylna (rys. 16, strona 6)

Przy zapalaniu palnika patelni przechylnej nalezy postgpowaé w nastepujacy sposob:

- przekrecié przelacznik obrotowy (1) z pozycji zamknictej @ na pozycje zaptonu ¥ ;

- catkowicie wcisng¢ przycisk;

- nacisng¢ przycisk (2) ¥ zapalarki piezoelektrycznej, aby zapali¢ palnik zaptonowy;

- przytrzymaé wcisnigty przycisk, az termoelement si¢ nagrzeje i utrzyma palenie si¢ palnika
zaplonowego; czynno$¢ ta mozna sprawdzi¢ przez otwor we froncie urzadzenia;

- Zapali¢ palnik gléwny poprzez obrdécenie przetacznika 6,

- Ustawi¢ odpowiednig temperatur¢ poprzez obrdcenie przycisku kontrolnego termostatu (3).

Aby wytaczy¢ palnik gtéwny, pokretto przekreci¢ na prawo az do pozycji zaptonu
Aby wylaczyé takze palnik¥ zaptonowy, wylacznik przekrecié¢ dalej na pozycje zamkniecia @) .

Elektryczna patelnia przechylna (rys. 17, strona 6)

Aby rozgrzaé patelni¢ przechylng nalezy postepowac¢ w nastepujacy sposob:

- przestawi¢ pokretto termostatu (1) w pozycje oczekiwanej temperatury; zas§wiecg si¢ obie
lampki kontrolne. Zielona lampka kontrolna pokazuje zasilanie i dlatego $wieci si¢ stale,
podczas gdy pomaranczowa lampka kontrolna gasnie po osiagnigciu ustawionej temperatury
patelni.

- W celu wylaczenia urzadzenia ustawi¢ pokretlo ponownie w pozycji O.
Reczne przechylanie patelni (rys. 18, strona 6)

Recznie patelni¢ przechyla si¢ poprzez umieszczone na froncie urzadzenia kétko (1). Po obréceniu
kotka zgodnie z kierunkiem wskazowek zegara patelnia jest podnoszona; obrét w stron¢ przeciwng
niz kierunek wskazéwek zegara powoduje jej obnizenie.

Automatyczne przechylanie patelni (rys. 19, strona 7)

Automatyczne przechylanie patelni nastgpuje poprzez umieszczony na froncie urzgdzenia
przetacznik wyboru (1). Obrét przetacznika do gory (strzatka A) powoduje podniesienie patelni, zas
obrét w dot (strzatka ¥ ) jej obnizenie.
Podczas czyszczenia i konserwacji nalezy obchodzi¢ si¢ z mechanizmem przechylnym z
zachowaniem szczegdlnej ostroznosci.
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UWAGA! Uzytkowa¢ urzadzenie tylko pod nadzorem. Nigdy nie korzysta¢ z patelni
przechylnej bez jej zawartosci.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane jako frytownica.

Podczas pracy strefy gotowania sa bardzo gorgce, zaleca si¢ ochrone.

Jesli do gotowania uzywany jest tluszcz lub olej, trzeba uwaza¢é na przegrzanie.

Jesli jest uzywana pokrywa, nalezy uwaza¢ na ruch pokrywy: para jest niebezpieczna.

Patelnia wielofunkcyjna (rys. 21 — str. 7)

Do grillowania:

- Pokretto (1) termostatu ustawi¢ na wybrang temperature.

- Jednoczesnie zaswieci si¢ zielona lampka kontrolna (2), informujgca ze urzadzenie jest
WLACZONE.

- Pomaranczowa lampka kontrolna (3) §wieci dopoki urzadzenie si¢ nagrzewa.

- Przejs$¢ do gotowania potraw w wybranej temperaturze.

- Aby wylaczy¢ przekrecic¢ pokretto (1) na pozycje 0.

- Przed dalszym gotowaniem zaleca si¢ usuwanie resztek potraw za pomocg skrobaka lub
Sciereczki.

Gotowanie i duszenie:

- Ujscie z zatyczka teflonowa.

- Pokretto (1) termostatu ustawi¢ na wybrang temperature.

- Jednoczesnie zaswieci si¢ zielona lampka kontrolna (2), informujgca ze urzadzenie jest
WLACZONE.

- Pomaranczowa lampka kontrolna (3) §wieci dopoki urzadzenie si¢ nagrzewa.

- Przejs$¢ do gotowania potraw w wybranej temperaturze.

- Aby wylaczy¢ przekrecic¢ pokretto (1) na pozycje 0.

- Usuna¢ zatyczke i potrawy przecedzi¢ do zlewu. Pomocny moze okazac si¢ skrobak.

- Przed dalszym gotowaniem zaleca si¢ usuwanie wszystkich resztek potraw za pomocg skrobaka
lub Sciereczki.

UWAGA'! Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko pod nadzorem. Nie mozna uzywa¢é urzadzenia
bez zawartoSci.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane jako frytownica.

Podczas pracy strefy gotowania sa bardzo gorace, zaleca si¢ ochrone.

Jesli do gotowania uzywany jest tluszcz lub olej, trzeba uwaza¢é na przegrzanie.

Jesli jest uzywana pokrywa, nalezy uwaza¢ na ruch pokrywy: para jest niebezpieczna.

Zaklocenia w dzialaniu urzadzenia

Jesli z jakiegos powodu urzadzenie nie chee si¢ wiaczy¢ albo podczas uzytkowania wyltacza sie,
nalezy skontrolowa¢ doprowadzanie energii oraz poprawne ustawienie funkcji eksploatacyjnych.
Jesli nie zostang przy tym stwierdzone zadne wady, nalezy skontaktowac si¢ z obstugg klienta.

Str. 19/72



Przykladowe zakldécenia pracy i mozliwe rozwigzanie

Jesli urzadzenie nie daje si¢ uruchomic lub podczas pracy wylacza sig, nalezy sprawdzié, czy
przewdd 1 wilacznik znajdujg si¢ we wilasciwej pozycji. Jesli wszystko jest w porzadku, nalezy
skontaktowac si¢ z obstugag klienta.

Rodzaj zaktocen Mozliwe rozwigzanie

- Sprawdzi¢, czy ci$nienie gazu z instalacji odpowiada
ci$nieniu z tabeli na stronie 64.

- Sprawdzi¢ dysze¢ gazu: nie moze by¢ ona zatkana.

- Sprawdzi¢, czy $wieca zaplonowa jest wlasciwie
zamocowana.

- Sprawdzi¢, czy $wieca zaptonowa nie jest
uszkodzona.

- Sprawdzi¢, czy przewdd zaptonowy nie jest
uszkodzony.

- Sprawdzi¢, czy zapalnik pizoelektryczny nie jest
uszkodzony.

- Sprawdzi¢ zawoér gazu

Plomien zapalajacy nie zapala si¢.

- Sprawdzi¢ czy dostgpne ci$nienie gazu jest zgodne z
ci$nieniem wskazanym w tabeli.

- Sprawdzi¢, czy termoelement jest wtasciwie
zapalany przez ptomien zapalajacy. Jesli nie,

Plomien zapalajacy gasnie po wyregulowac¢ plomien zapalajagcy uzywajac sruby

przekreceniu zapalnika znajdujacej si¢ na zaworze.

- Wocisna¢ wiacznik gazu na wlasciwa pozycje.

- Wymieni¢ termoelement.

- Sprawdzi¢ czy grupa magnetyczna w zaworze nie
zardzewiata.

- Sprawdzi¢ zawOr gazu.

- Sprawdzi¢ czy dostgpne ci$nienie gazu jest zgodne z
ci$nieniem wskazanym w tabeli.

- Sprawdzi¢, czy dysze gazu sg czyste

- Sprawdzi¢, czy otwory palnika sg czyste

- Sprawdzi¢, czy instalacja gazowa nie jest zapchana

- Sprawdzi¢, czy dysze odpowiadajg danym z tabeli 2

- Sprawdzi¢ zawoér gazu

Plomien zapalajacy pali si¢, ale palnik
gléwny sie nie zapala.

- Sprawdzi¢ czy dostgpne ci$nienie gazu jest zgodne z
Powolne 1/ lub niewystarczajace ci$nieniem wskazanym w tabeli na stronie 64
rozgrzewanie - Sprawdzi¢, czy dysze odpowiadaja danym z tabeli 2
- Sprawdzi¢ zawoér gazu
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Rodzaj zaktocen Mozliwe rozwigzanie

- Sprawdzi¢ napigcie zasilania
Urzadzenie nie nagrzewa si¢ - Sprawdzi¢ stan odpowiedniego opornika
- Sprawdzi¢ wtacznik wyboru.

- Sprawdzi¢ napigcie zasilania

Lamka kontrolna nie za§wieca si¢. g dzi¢ stan zaréwki
- Sprawdzi¢ stan zar6wki

- Sprawdzi¢ ustawienie termostatu

Powolne i/ lub niewystarczajace - Stan opornikéw
rozgrzewanie - Sprawdzi¢ ilos¢ potraw, ktére majg by¢ poddane
obrébce

PIELEGNACJA I KONSERWACJA URZADZENIA

Czyszczenie

UWAGA'! Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia upewnié sie, Ze przylacze sieciowe
zostalo odlaczone a zawoér zamykajacy doplyw gazu zamkniety. Podczas czyszczenia
urzgdzenia nalezy unika¢ stosowania bezposredniego strumienia wody oraz strumienia wody
pod wysokim ci$nieniem. Czyszczenie przeprowadza¢ tylko na urzadzeniach, ktére zdazyly
ostygnac¢ po ostatnim uzyciu. Zabrania si¢ schladzania wanny bardzo zimna woda lub lodem.
Moze to doprowadzi¢ do pekniecia dna wanny.

Czesci ze stali szlachetnej mozna czysci¢ z uzyciem letniej wody, neutralnego srodka czyszczacego
oraz $ciereczki; Srodki czyszczace muszg by¢ odpowiednie do oczyszczania stali nierdzewnej i nie
moga zawiera¢ substancji szorujgcych lub zracych. Nie stosowaé zwyklej wetny stalowej lub tym
podobnych materiatéw, poniewaz wskutek odkladania si¢ zelaza moga powstawa¢ miejsca
wystepowania rdzy. Elementy ze stali szlachetnej nie powinny mie¢ kontaktu z elementami
zawierajacymi zelazo. Odradza si¢ rOwniez stosowanie papieru szklanego albo $Sciernego. Jedynie w
przypadku silnych zaschnig¢tych zabrudzen mozna wykorzysta¢ pumeks w formie proszkowe;,
chociaz bardziej zalecane jest uzycie syntetycznej gabki do tarcia albo nierdzewnej welny stalowe;.
Po umyciu urzadzenia osuszyc¢ je migkka Sciereczka.

Nalezy unika¢ stosowania proszkéw szorujacych wszelkiego rodzaju, $rodkéw czyszczacych
zawierajacych chlor i wybielajacych. Ponadto nie wylewac na cieple urzadzenie zimnych ptynéw,
poniewaz mogg powstawac peknigcia skutkujace deformacjg lub potamaniem urzadzenia.
Substancje zawierajace kwasy (ocet, sosy, mieszanki przypraw, sol kuchenna ...) nie powinny przez
dtuzszy czas leze¢ na stali szlachetnej, poniewaz reakcje chemiczno-fizyczne moga wplywac
negatywnie na pasywacje stali szlachetnej; dlatego zaleca si¢ tego rodzaju substancje usuwac
niezwlocznie czysta woda. Jesli z urzadzenia nie bedzie si¢ korzystac przez dluzszy czas, zaleca si¢
zamkng¢ kurek gazowy, odlaczy¢ ewentualne przytacze pradu elektrycznego oraz wytrze¢
wszystkie powierzchnie $ciereczka nasgczong wazeling spozywcza, przez co utworzona zostanie
zabezpieczajaca warstwa ochronna. Od czasu do czasu przewietrzy¢ pomieszczenie, w ktérym
znajduje si¢ urzadzenie.

UWAGA! Nie uzywa¢ zadnego srodka czyszczacego zawierajacego chlor.

Do usuwania kamienia nie uzywac srodkow czyszczacych z solg ani kwasem siarkowym. Na rynku
sg dostgpne odpowiednie produkty, lub alternatywnie mozna uzy¢ roztworu z octem.
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Nie uzywac do czyszczenia zadnych materiatéw palnych.
Konserwacja

UWAGA! Przed wykonaniem jakichkolwiek prac konserwacyjnych lub naprawczych
upewnic si¢, ze przylacze sieciowe urzadzenia zostalo odlaczone, a zawor gazowy zamkniety.

Nastegpujace prace konserwacyjne muszg by¢ przeprowadzane raz w roku przez wykwalifikowany
personel. Z tego wzgledu zaleca si¢ zawarcie odpowiedniej umowy na wykonywanie prac
konserwacyjnych.

e Sprawdzi¢  prawidlowo$s¢  funkcjonowania  wszystkich  urzadzen  kontrolnych i
zabezpieczajacych.

e Sprawdzi¢ prawidtlowo$¢ zaptonu palnika oraz prawidtowos¢ funkcjonowania takze przy
najmniejszym ptomieniu.

e Sprawdzi¢ szczelnos¢ przewodu gazowego.

e Sprawdzi¢ stan kabla zasilajgcego.

WYMIANA CZESCI URZADZENIA

UWAGA! Przed kazdorazowa wymiana upewni¢ si¢, Zze przylacze sieciowe urzadzenia zostato
odlaczone, a zawor gazowy zamkniety.

Zawor bezpieczenstwa (rys. 12, strona 5 — rys. 22-23, strona 7)

W celu wymiany zaworu usung¢ przelaczniki obrotowe wody i gazu oraz kétko reczne; nastepnie
zdja¢ panel obstugi poprzez poluzowanie czterech srub mocujacych wedtug rysunku 12. Nastepnie
poluzowac¢ kolejno Sruby kr6écéw przewodu gtéwnego palnika (1), kroccéw przewodu palnika
zaptonowego (2), termoelement (3), kr6¢ce pochylni (4) oraz Sruby (5), przy pomocy ktérych
montowana jest plyta ustalajaca (6); ptyta ta stuzy do zamocowania nowego elektrozaworu. Usung¢
grupg zaworowg razem z elementami tgczacymi oraz elementy kabtgka; nastepnie poluzowaé sruby
(11) kabtaka (8) od zaworu (10) i poluzowac elementy taczace (9) od zaworu; uwazaé przy tym, by
gwinty nie zostaly uszkodzone, poniewaz czgsci te ponownie zostang wowczas uzyte. Potem
zastgpi¢ cze$¢ 1 wszystkie elementy ponownie umiesci¢ na przewidzianym dla nich miejscu. Dla
osiaggniecia wickszej szczelnosci zaleca si¢ przykrecenie elementéw taczacych (9) do zaworu przy
pomocy gwintowanego zamka.

Termoelement

W celu wymiany termoelementu usung¢ przetgczniki obrotowe wody i gazu oraz kétko reczne;
nastepnie zdja¢ panel obstugowy poprzez poluzowanie czterech §rub mocujacych. Potem odkreci¢
przytacze termoelementu od kurka oraz od korpusu palnika zaptonowego 1 wymieni¢ cz¢s¢.

Zawor bezpieczenstwa (rys. 12, strona 5 — rys. 24-25, strona 7)
Aby wymieni¢ oporniki, najpierw podnies¢ patelni¢ tak wysoko, jak to tylko mozliwe, a nastgpnie

usung¢ oston¢ pojemnika z opornikami (1), sam pojemnik (2) poprzez poluzowanie S$rub
mocujacych (4). Nastepnie poluzowa¢ opornik z okablowania i wyciggna¢ go.
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Jesli wymiana opornika okaze si¢ trudna do przeprowadzenia, czynno$¢ t¢ mozna uproscic,
usuwajac panel obstugi (6) oraz front urzadzenia (7) (zob. rysunek 12) oraz przechylajac patelni¢ do
przodu po usunigciu czopa (8) 1 zatyczki (9). Zdecydowanie zaleca si¢ stosowanie wyzej
wymienionej metody jedynie w sytuacjach wyjatkowych oraz z zachowaniem szczegélnej
ostroznosci.

Patelnia wielofunkcyjna - czesci

Aby wymieni¢ pokretlo, termostat, lampki, listwe zaciskowa 1 termostat bezpieczenstwa, konieczne
jest usuniecie srub mocujacych (1 i 2) deski rozdzielczej (3). Nast¢pnie nalezy rozdzieli¢ potaczenia
przewoddéw, aby wymieni¢ dany element. Po zakonczeniu wymiany przewody nalezy ponownie
potaczy¢ wg schematu potaczen.

Patelnia wielofunkcyjna - oporniki (rys. Patelnia wielofunkcyjna 26 str. 8)

Aby wymieni¢ grzalke, nalezy najpierw usung¢ pokretta i deske rozdzielczg, nastgpnie nakretki $rub
mocujacych pokrywy i pokrywe (1) oraz wyltaczy¢ grzatke (2) Wtedy mozna jg wyjac.

Informacje dot. Starych urzadzen elektrycznych i elektronicznych uzywanych w krajach UE

4
Urzadzenia elektryczne i elektroniczne, ktére oznaczone s3a nastgpujacym symbolem jgi
zgodnie z przepisami UE nie moga by¢ wyrzucane wraz z domowymi odpadami.

Aby usung¢ stare urzadzenia, prosimy korzysta¢ z réznych punktéw zbidrki funkcjonujacych w
poszczegblnych krajach, lub skontaktowaé si¢ ze sprzedawca detalicznym w przypadku zakupu
réwnoznacznego urzadzenia.

Poprzez aktywne korzystanie z oferowanych systemow zbiorki przyczyniajg si¢ Panstwo do ich
ponownego uzycia, recyclingu oraz odzysku starych urzadzen elektrycznych i elektronicznych, jak
rowniez do ochrony srodowiska i zdrowia.

PODCZAS WYMIANY MOZNA STOSOWAC WYLACZNIE DOSTARCZANE PRZEZ
PRODUCENTA ORYGINALNE CZESCI ZAMIENNE. PRACE MUSZA BYC
PRZEPROWADZANE PRZEZ AUTORYZOWANY, WYKWALIFIKOWANY
PERSONEL.

UWAGA! Jesli podczas prac zwigzanych z wymiana nastepuje ingerencja w obrebie czeSci
instalacji gazowej, nalezy skontrolowa¢ ich szczelno$¢ oraz prawidlowos¢ funkcjonowania
poszczegolnych elementow.

PRODUCENT ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO ZMIANY WEASCIWOSCI PRODUKTOW
PRZEDSTAWIONYCH NA STRONACH TEGO PODRECZNIKA BEZ WCZESNIEJSZE] ZAPOWIEDZI.
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