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Sartscher

Technische Daten

Bezeichnung:

Art.-Nr.:

Material:

Ausfiihrung:

Abmessungen:
Gewicht:

Mandoline / Gemusehobel mit 5 Schneideinsatzen

500393

Gestell: CNS 18/10, Schneideinséatze, Restehalter,

Halter fur Schneideinséatze: Kunststoff

5 austauschbare Schneideinsétze, splilmaschinengeeignet:
3 fiir Scheiben in den Starken: 1,5 mm, 2,5 mm und 3,5 mm;
2 fur Raspel/Stabchen in den Starken: 3,5 mm und 7 mm;

1 Halter fur 4 Schneideinsétze, 1 Restehalter

B 400 x T 130 x H 145 mm

0,95 kg

Teilelbersicht

Schneideinsétze
Druckknopf rot

Halter fur 4 Schneideinsatze
Markierung Schnittstarke
Gestell

Aufstellbiigel, rutschfest

Restehalter

Q ® ©® ® ® ® ©
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Schneideinsatze

Schneideinsatz fir Scheiben
bis 1,5 mm

Schneideinsatz fir Scheiben
bis 2,5 mm

Schneideinsatz flir Scheiben

bis 3,5 mm

Schneideinsatz fur Raspel/Stabchen
bis 3,5 mm

Schneideinsatz fir Raspel/Stabchen
bis 7 mm
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Sicherheitshinweise

A WARNUNG! Verletzungsgefahr!

» Fassen Sie die Schneideinsétze beim Auswechseln oder Reinigung immer am
geraden und nicht am spitzen Ende an, da die Messer sehr scharf sind.

» Achten Sie darauf, dass die Schneideinséatze nicht in die Hande von
Kindern gelangen.

» Benutzen Sie zum Schutz lhrer Hande und Finger immer den Restehalter
fur kleinere Gemusestiicke oder Reste.

Reinigung

Reinigen Sie das Gestell vom Gemisehobel und alle abnehmbaren Teile
(Schneideinséatze, Restehalter) vor und nach jedem Gebrauch unter warmem
Wasser mit einem milden Reinigungsmittel. Verwenden Sie zur Reinigung eine
Spllbirste. Spilen Sie mit klarem Wasser nach und lassen alle Einzelteile in
aufrechter Position an der Luft trocknen.

Benutzen Sie niemals irgendeine Art von groben Reinigern, welche die Oberflache
des Gemiisehobel beschadigen kénnten.

Gebrauchsanweisungen

« Klappen Sie den Aufstellbligel aus und
stellen Sie den Gemiisehobel auf eine
ebene und rutschfeste Oberflache.

* Bereiten Sie das Gemiise vor.

« Wabhlen Sie einen geeigneten Schneideinsatz.
Die Angaben Uber die Scheiben- oder Raspel-/
Stébchenstérke konnen Sie an den Schneid-
einséatzen ablesen.

*« Wenn Sie Gemise in Scheiben schneiden
wollen, wahlen Sie einen der Schneideinsatze
fur Scheiben mit der entsprechenden Stéarke
(1,5 mm, 2,5 mm oder 3,5 mm).

Sollten Sie das Gemiise geraspelt oder als Stédbchen benétigen, wahlen Sie einen
der Schneideinsétze fir Raspel/Stabchen (je nach gewlnschter Starke 3,5 mm
oder 7 mm) und setzen diese in die Vorrichtung des Gemisehobel ein (Abschnitt
+LAuswechseln der Schneideinsatze* ).

Gleiten Sie das gewahlte Gemiise Uber den Schneideinsatz. Dieses wird in der
gewahlten Form geschnitten und fallt unter den Gemuisehobel auf die vorbereitete
Flache.
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Auswechseln der Schneideinsatze

« Driicken Sie den roten Druckknopf am Gestell und ziehen Sie den Schneideinsatz
vorsichtig nach hinten heraus.

e Schieben Sie den gewahlten Schneideinsatz in die Fiihrungsschienen des Gestells
soweit nach vorne bis dieser horbar einrastet.

Aufbewahrung

« Bei langeren Nutzungspausen reinigen und trocknen Sie den Gemusehobel grindlich
wie oben beschrieben. Setzen Sie 4 der Schneideinsétze in den dafir vorgesehenen
Halter und einen Schneideinsatz in die Vorrichtung der Gemusehobel ein. Bewahren
Sie den Gemusehobel an einem trockenen, staubfreien, sonnengeschiitzten und fiir
Kinder unzugéanglichen Platz auf.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 01805 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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Technical details

Name:

Art.-no.:

Materials:

Structure:

Dimensions:
Weight:

Mandolin / vegetable slicer with five cutting cartr idges
500393
stand: CNS 18/10, cutting cartridges, product rest holder,
knife compartment: synthetic material
5 interchangeable cutting cartridges, dishwasher safe:
3 for slices with thicknesses of 1.5 mm, 2.5 mm and 3.5 mm;
2 for grates/strips with thicknesses of 3.5 mm and 7 mm;
1 cutting cartridge compartment, one product rest holder
W 400 x D 130 x H 145 mm
0.95 kg

Parts overview

Cutting cartridges

Button, red

Compartment for four
cutting cartridges

Cutting thickness indicator
Stand
Non-slip support

Product rest holder

Q@ ©® e O 0
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Cutting cartridges

Slice cutting cartridge
upto 1.5 mm

Slice cutting cartridge
up to 2.5 mm

Slice cutting cartridge

up to 3.5 mm

Grate/strip cutting cartridge
up to 3.5 mm

Grate/strip cutting cartridge
up to 7 mm
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Safety notes

A WARNING! Injury risk!

» When replacing or cleaning cutting cartridges, always hold them by the straight
edges, not the diagonal edges, as the cutting cartridges are very sharp.

» Make sure the cutting cartridges are kept out of reach of children.

» In order to protect the hands and fingers, always use the product rest
holder to hold small fruit and vegetables or product end pieces.

Cleaning

The slicer stand and all removable parts (cutting cartridges, product rest holder)
may be washed with warm water with the addition of a gentle cleaning agent
before every use and after conclusion of work. When washing, use a brush. Rinse
with pure water and leave to dry in a vertical position.

Never use abrasive cleansers that might damage the slicer's outer surface.

Notes on use

« Fold away the support and place the slicer
on an even, non-slip surface.

« Boil the vegetables.

¢ Select desired cutting cartridge. Data on
thickness of slices or grates/strips may be
found on the cutting cartridges.

« If the vegetables are to be cut into slices,
select one of the slice cutting cartridges with
an appropriate thickness (1.5 mm, 2.5 mm
or 3.5 mm).

If the vegetables are to be cut into grates or strips, select one of the cutting cartridges
for grates/strips (depending on the required thickness, either 3.5 mm or 7 mm) and
mount it in the slicer support structure (see item ,Cutting cartridge replacement* ).

Move the vegetables over the cutting cartridge. They shall be cut to the desired
shape, and they shall fall under the slicer onto the prepared surface.
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Cutting cartridge replacement

* Press the red button at the stand and carefully retract the cutting cartridge backwards.

* Insert selected cutting cartridge into stand guides and move towards the front until an
audible click is heard.

Storage

« In case of longer pauses in use, clean vegetable slicer as described earlier.
Place four cutting cartridges in the storage compartment foreseen for them, and
mount one of the cutting cartridges in the slicer stand. Store the vegetable slicer
in a place that is dry, clean, protected from sunlight and out of reach of children.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten phone: +49 (0) 5258 971-0
Germany fax: +49 (0) 5258 971-120

-8-



D artscher

Donnée techniques

Nom : e Mandoline / coupe -légumes 5 inserts
N°art.: * 500393
e support : acier inoxydable 18/10, inserts, poussoir,
cadre-support des inserts : plastique
Fabrication : « 5inserts interchangeables, adaptés au lave-vaisselle:
3 pour les tranches d’épaisseurs : 1,5 mm, 2,5 mm et 3,5 mm;
2 pour légumes rapés/juliennes d’'épaisseurs: 3,5 mm et 7 mm;

Matériau :

1 cadre-support pour 4 inserts, 1 poussoir
Dimensions : e L400xP 130 x H 145 mm
Masse : ¢ 0,95 kg

Vue d’ensemble des piéces

Insert
Bouton rouge
Support des inserts

Indication d’épaisseur de coupe

Cadre

Support antidérapant

Q@ ®® e O O

Poussoir
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Inserts

Insert a trancher
jusqu'a 1,5 mm

Insert a trancher
jusqu'a 2,5 mm

Insert a trancher

jusqu'a 3,5 mm

Insert & raper/a juliennes
jusqu'a 3,5 mm

Insert & raper/a juliennes
jusqu’a 7 mm

-10 -
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Indications concernant la sécurité

AVERTISSEMENT ! Risques de blessures !

» Lors du changement ou du nettoyage des inserts, veillez toujours a les saisir
par leurs bords paralléles et non par les bords obliques dont les lames sont
particulierement acérées.

» Veillez en particulier a ce que les inserts soient rangés hors de
portée des enfants.

» Afin de protéger les doigts et les mains, utilisez toujours le poussoir pour
les petits Iégumes ou restes de légumes.

Nettoyage

Le cadre de la rape et toutes les parties amovibles (inserts, poussoir) doivent étre
nettoyées a I'eau chaude avec un produit doux nettoyant avant et aprés chaque
utilisation. Lors du lavage, utiliser une brosse. Rincer a I'eau claire et laisser
sécher en position verticale.

Ne jamais utiliser de produits nettoyants abrasifs qui pourraient endommager la
surface de la rape.

Indications concernant I'utilisation

¢ Pencher le support et placer la rape sur
une surface égale et non glissante.

* Préparer les légumes.

* Choisir I'insert approprié. Les indications
d’épaisseur des tranches et produits rapés/
juliennes sont inscrites sur chaque insert.

* Siles légumes doivent étre coupés en
tranches, choisissez I'une des inserts a
trancher de I'épaisseur appropriée
(1,5 mm, 2,5 mm ou 3,5 mm).

Si vous souhaitez raper les légumes ou faire des juliennes, choisissez I'un des
inserts a raper/ ajuliennes (selon I'épaisseur désirée 3,5 mm ou 7 mm) et fixez-le
sur le cadre de la rape (point ,Changement d'insert* ).

Faites glisser les légumes sur I'insert. lls sont tranchés selon la forme choisie et
tombent sous la rape sur la surface préparée.

-11 -
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Changement d’insert

* Presser le bouton rouge sur le cadre et retirer avec précaution I'insert vers l'arriére.

* Placer l'insert choisie sur le guide du cadre et le faire glisser vers I'avant jusqu’a
entendre le déclic de verrouillage.

Stockage

* Dans le cas d’interruptions prolongées dans I'utilisation de la rape a Iégumes, celle-ci
doit étre complétement nettoyée, comme décrit précédemment. Ranger les 4 inserts
dans leur cadre-support, et monter I'un des inserts sur le cadre de la rape. Stockez la
rape a légules dans un endroit sec, propre, protégé des rayons du soleil et hors de
portée des enfants.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Allemagne Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Dati tecnici
Nome: » Mandolino da cucina/affettatore per verdure con5i  nserti
N. art.: * 500393
) e supporto: CNS 18/10, inserti da taglio, ferma prodotti,
Materiale:

Realizzazione: e

Dimensioni: .
Peso: .

alloggiamento per gli inserti da taglio: plastica

5 inserti da taglio intercambiabili, resistenti al lavaggio in lavastoviglie:
3 per dischi di spessore pari a: 1,5 mm, 2,5 mm e 3,5 mm;
2 per bastoncini di spessore: 3,5 mm e 7 mm;

1 alloggiamento per 4 inserti da taglio, 1 ferma prodotti

L 400 x P 130 x A 145 mm

0,95 kg

Elenco dei pezzi

Inserti da taglio

Pulsante, rosso

Alloggiamento per 4 inserti
da taglio

Tacca dello spessore di taglio
Intelaiatura

Appoggio antiscivolo

Q@ ®® © O 6

Ferma prodotti
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Inserti da taglio

Inserto da taglio per dischi
finoa 1,5 mm

Inserto da taglio per dischi
finoa 2,5 mm

Inserto da taglio per dischi

finoa 3,5 mm

Inserto da taglio per bastoncini
finoa 3,5 mm

Inserto da taglio per bastoncini
finoa 7 mm

-14 -
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Indicazioni relative alla sicurezza

A AVVERTIMENTO! Rischio di lesioni!

» Durante la sostituzione o il lavaggio degli inserti da taglio, afferrarli sempre per
le estremita dritte e non per quelle diagonali (sono molto affilate)

» Tenere gli inserti da taglio lontano dalla portata dei bambini.

» Per proteggere le mani e le dita, usare sempre il ferma prodotti per tenere i
prodotti piu piccoli o i resti delle verdure.

Pulizia

L’intelaiatura del taglia verdure e tutti i pezzi rimovibili (inserti da taglio, ferma
prodotti) dovranno essere lavati con acqua e detergente delicato prima di ogni
uso ed al termine del lavoro. Durante il lavaggio, servirsi di una spazzolina.
Sciacquare con acqua pulita e lasciare asciugare in posizione verticale.

Non usare mai detergenti abrasivi, tali da danneggiare la superficie del taglia
verdure.

Indicazioni relative all’utilizzo

¢ Inclinare il supporto e posizionare il taglia
verdure su una superficie piana ed
antiscivolo.

* Preparare le verdure.

* Scegliere I'inserto da taglio richiesto. | dati
relativi allo spessore dei dischi o dei bastoncini
sono riportati sugli inserti da taglio.

* Qualora le verdure debbano essere tagliati
a dischi, scegliere uno degli inserti da taglio
caratterizzati da uno spessore adeguato
(1,5 mm, 2,5 mm o 3,5 mm).

Qualora le verdure debbano essere tagliate in bastoncini o a julienne, scegliere
uno degli appositi inserti da taglio (a seconda dello spessore richiesto - 3,5 mm
0 7 mm) e fissarla alla struttura del taglia verdure (punto ,Sostituzione degli
inserti da taglio” ).

Far scorrere le verdure sull'inserto da taglio. Il prodotto sara tagliato nella forma
scelta e ricadra sotto al taglia verdure, nella zona adeguatamente predisposta.

-15-



€artscher

Sostituzione degli inserti da taglio

* Premere il pulsante rosso presso l'intelaiatura ed estrarre I'inserto da taglio all'indietro.

* Inserire I'inserto da taglio richiesto nella guida dell'intelaiatura e spostarlo in avanti,
finché non si udira uno scatto.

Conservazione

* In caso di pause nell'utilizzo, il taglia verdure andra pulito accuratamente secondo
la descrizione di cui sopra. 4 inserti da taglio andranno inserite negli appositi
alloggiamenti, mentre uno di essi dovra essere fissata sull'intelaiatura. Conservare
il taglia verdure in un luogo asciutto, pulito, protetto dal gelo e dai raggi solari, fuori
dalla portata dei bambini.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Germania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Datos técnicos

Denominacién:

Cadigo:
Material:

Realizacion:

Medidas:
Peso:

Mandolina / rebanadora de verduras
con 5 cabezales de corte

500393

armazoén: acero inoxidable 18/10.
cabezales de corte, soporte para restos, compartimento
para los cabezales de corte: material plastico
5 cabezales de corte intercambiables, aptos para lavavajillas:
3 para rodajas de grosores: 1,5 mm, 2,5 mmy 3,5 mm;
2 para rallar/cortar en juliana con grosores: 3,5 mmy 7 mm;
1 compartimento para 4 cabezales de corte, 1 soporte para restos

anch. 400 x prof. 130 x alt. 145 mm
0,95 kg

Descripcion de las partes

Cabezales de corte

Boton, rojo

Compartimento para
4 cabezales de corte

Marca del grosor de corte
Armazon

Patas antideslizantes

Q@ ©® e 60 0

Soporte para restos
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Cabezales de corte

Cabezal de corte para rodajas
de 1,5 mm

Cabezal de corte
para rodajas de 2,5 mm

Cabezal de corte

para rodajas de 3,5 mm

Cabezal de corte
para rallar/cortar en juliana de 3,5 mm

Cabezal de corte
para rallar/cortar en juliana de 7 mm

-18 -
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Indicaciones de seguridad

iADVERTENCIA! jRiesgo de lesiones!

» Durante el lavado o el cambio de los cabezales de corte debe mantenerlos siempre
rectos y no inclinados, ya que las cuchillas se encuentran muy afiladas.

Debe tener cuidado de mantener las cuchilla fuera del alcance de los nifios.

Y

> Para proteger las manos y los dedos debe siempre emplear el soporte para
restos o cuando se desea apurar la terminacion de los productos.

Limpieza

El armazon de la rebanadora y todas sus piezas externas (cabezales de corte,
soporte para restos) deben limpiarse con agua tibia y un detergente no abrasivo
antes de cada uso y al finalizar su utilizacién. Durante el lavado se debe utilizar
un cepillo. Enjuagar con agua limpia y dejar secar en posicion vertical.

Nunca debe utilizar limpiadores abrasivos, que podrian estropear la superficie de
la rebanadora.

Indicaciones de uso

¢ Inclinar las patas y colocar la rebanadora
sobre una superficie plana y antideslizante.

* Preparar las verduras.

* Elegir el cabezal de corte deseado.
La informacion relativa al grosor de las
rodajas o el rallado/corte en juliana se
encuentra en los cabezales de corte.

* Silas verduras necesitan ser cortadas en
rodajas, debe elegir uno de los cabezales de
corte para rodajas con el grosor adecuado
(2,5 mm, 2,5 mm 6 3,5 mm).

Si se desea obtener verduras ralladas o cortadas en juliana debe elegir una de los
cabezales para rallado/corte en juliana (dependiendo del grosor deseado 3,5 mm

6 7 mm) y fijarlo al armazon de la rebanadora (punto ,Cambio de cabezal de corte* ).

Deslizar las verduras por el cabezal de corte. Se cortaran con la forma elegida y
caeran debajo de la rebanadora sobre una superficie preparada.

-19 -
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Cambio de cabezales de corte

* Pulsar el boton rojo junto al armazén y sacar el cabezal de corte cuidadosamente
hacia atras.

e Introducir el cabezal de corte deseado en la guia del armazén y empujarlo hacia
delante hasta que se oiga el sonido de que ha encajado.

Almacenamiento

* En el caso de que no se vaya a utilizar la rebanadora de verduras durante un
periodo prolongado de tiempo, debe limpiar el aparato de acuerdo a las indicaciones
anteriores. Los 4 cabezales de corte deben guardarse en el compartimento existente
a tal efecto y uno de los cabezales de corte debe montarse en el armazén de la
rebanadora. La rebanadora de verduras debe guardarse en un lugar seco, limpio,
protegido de los rayos del sol y fuera del alcance de los nifios.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Especificacdes técnicas

Nome:

N° de ref.:

Material:

Equipamento:

Dimensodes:
Peso:

Mandolina / cortador de legumes

com 5 acessarios de corte

500393

suporte: aco inoxidavel 18/10, acessorios de corte, apertador,
deposito para os acessorios de corte: plastico

5 acessorios de corte intercambiaveis, adequados para a
magquina de lavar loica:

3 para fatiar, espessuras: 1,5 mm, 2,5 mm e 3,5 mm;

2 para ralar/cortar aos palitos, espessuras de: 3,5 mm e 7 mm;
1 depésito para 4 acessorios de corte, 1 apertador

L 400 x P 130 x A 145 mm
0,95 kg

Revisao das pecas

Acessorios de corte

Botao, vermelho

Deposito para 4 acessorios de corte
Marca da espessura de corte
Moldura

Suporte, antideslizante

Q@ ® ® e e O

Apertador
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Acessorios de corte

Acessorio de corte
para fatias até 1,5 mm

Acessorio de corte
para fatias até 2,5 mm

Acessorio de corte

para fatias até 3,5 mm

Acessorio de corte
para ralar/cortar aos palitos até 3,5 mmr

Acessorio de corte
para ralar/cortar aos palitos até 7 mm

-22 -
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Indicacdes relativas a seguranga

ATENCAO! Perigo de ferimento!

» Durante a troca dos acessoérios de corte ou a sua lavagem, deve segurar
sempre pela sua ponta plana e ndo pela ponta diagonal, pois as laminas
estdo bem afiadas.

» Deve tomar atencao para que 0s acessorios de corte nao
encontrem-se nas maos de criangas.

» Usar sempre o apertador no caso de pequenos legumes e frutos ou dos
seus restos, para proteger as maos e os dedos.

Limpeza

A moldura do cortador e as pecas intercambiaveis (acessorios de corte, apertador)
devem ser lavados com agua quente com um detergente suave de lavagem antes
de cada utilizacdo e apos terminar o trabalho. Durante a lavagem, deve usar uma

escova. Enxaguar com agua limpa e deixar para secar numa posicao vertical.

Nunca deve usar produtos de limpeza asperos, que possam danificar a superficie
do desfibrador.

Indicacdes relativas a utilizagéo

« Desdobrar o suporte e colocar o cortador sobre
uma superficie plana e antideslizante.

e Preparar os legumes.

* Seleccionar o acessorio de corte desejado.
Os dados relativos a espessura das fatias
ou das fibras/palitos encontram-se sobre os
acessorios de corte.

* Se quiser cortar os legumes em fatias, deve
seleccionar um dos acessorios de corte para
fatias com uma espessura adequada.

(1,5 mm, 2,5 mm ou 3,5 mm).

Se quiser que o acessorio de corte corte os legumes em fibras ou palitos, deve
seleccionar um dos acessorios de corte para fibras/palitos (dependendo da
espessura desejada 3,5 mm ou 7 mm) e monta-lo sobre a construgdo do cortador
(ponto , Troca de acessorios de corte* ).

Mover os legumes ao longo do acessorio de corte. Os mesmos serdo cortados
de acordo com a forma seleccionada e irdo cair por baixo do cortador sobre a
superficie preparada.

-23-
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Troca do acessorio de corte

* Premir o botdo vermelho junto da moldura e remover o acessério de corte
cuidadosamente para tras.

* Inserir 0 acessorio de corte seleccionado na guia da moldura e mover para a frente,
de maneira a ser audivel o seu encaixamento.

Armazenamento

* No caso de intervalos mais longos, o cortador deve ser limpo de acordo com a
descrigcdo acima. Os 4 acessorios de corte devem ser guardados no respectivo
depdsito e um dos acessorios de corte deve ser montado sobre a moldura do cortador.
O cortador de legumes deve ser armazenado num lugar seco, limpo, protegido de
raios solares e fora do alcance de criancas.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemanha Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Technische gegevens

Naam: * Mandoline /groentesnijder met 5 snijinzetten
Art. nr. * 500393

o staander: CNS 18/10, snijinzetten, houder voor het vasthouden van
producten, opbergrekje voor snijinzetten: kunststof

Uitvoering: ¢ 5 verwisselbare snijinzetten, vaatwasmachinebestendig:
3 voor schijfjes met een dikte van resp.: 1,5 mm, 2,5 mm en 3,5 mm;
2 voor reepjes/staafjes met een dikte van resp.: 3,5 mm en 7 mm;

1 opbergrekje voor 4 snijinzetten, 1 houder voor het vasthouden van

Materiaal:

producten
Afmetingen: e B400xD 130 x H 145 mm
Gewicht: e 0,95kg

Onderdelenoverzicht

Snijinzetten
Drukknop, rood
Opbergrekje voor 4 snijinzetten

Aanduiding snijdikte

Staander

Steun, antislip,

Houder voor het vasthouden
van producten

Q @ ® ® ® ©® ©
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Snijinzetten

Snijinzet voor schijfies
tot 1,5 mm

Snijinzet voor schijfies
tot 2,5 mm

Snijinzet voor schijfies

tot 3,5 mm

Snijinzet voor reepjes/staafjes
tot 3,5 mm

Snijinzet voor reepjes/staafjes
tot 7. mm
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Aanwijzingen voor veilig gebruik

A WAARSCHUWING! Gevaar voor verwondingen!

» Houd de snijinzetten tijdens het verwisselen of afwassen beet aan de rechte
kant en niet aan de schuine kanten. De messen zijn namelijk erg scherp.

» Zorg ervoor dat kinderen de snijinzetten niet in handen kunnen krijgen.

» Bescherm u handen en vingers door altijd de houder te gebruiken voor het
vasthouden van kleine producten of resten product.

Reiniging

Was de staander van de groentesnijder en alle demonteerbare delen
(snijinzetten, houder voor het vasthouden van producten) af in warm water met
een mild schoonmaakmiddel voo6r en na het gebruik van het apparaat. Gebruik
een borsteltje bij het afwassen. Spoel af met schoon water en laat het apparaat in
verticale positie opdrogen.

Gebruik nooit schurende schoonmaakmiddelen die de opperviakken groentesnijder
kunnen beschadigen.

Aanwijzingen voor het gebruik

« Klap de steun uit en zet de groentesnijder
op een viakke en slipvaste oppervlakte.

* Bereid de groenten voor.

* Kies de gewenste snijinzet. Gegevens over
de dikte van de schijfjes of reepjes/staafjes
staan op de snijinzetten.

* Als u de groente in schijfjes wilt snijden, kies
dan een snijinzet voor schijfijes van de
gewenste dikte (1,5 mm, 2,5 mm of 3,5 mm).

Wilt u reepjes of staafjes, kies dan een snijinzet voor reepjes of staafjes van de
gewenste dikte (resp. 3,5 mm of 7 mm) en maak hem vast in de constructie van
de groentesnijder (zie het punt ,Verwisselen snijinzetten“ ).

Schuif de groente over de snijinzet. Ze worden gesneden in de gewenste vorm
en vallen onder de groentesnijder op het voorbereide opperviak.
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Verwisselen snijinzetten

e Druk op de rode knop en schuif de snijinzet voorzichtig naar achteren.

* Plaats de gewenste snijinzet in de geleiders van de behuizing en schuif hem naar
voren totdat hij hoorbaar vastklikt

Opslaan

* Wanneer u de groentesnijder langere tijd niet gaat gebruiken, moet u hem
zorgvuldig schoonmaken zoals hierboven omschreven. Plaats 4 snijinzetten in het
hiervoor bestemde opbergrekje en monteer de overgebleven snijinzet in de
behuizing. Bewaar de groentesnijder op een droge, schone plaats die beschermd is
tegen zonnestralen en niet toegankelijk is voor kinderen.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Duitsland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Tekniske data

Navn:

Artikelnummer:

Materiale:

Udfarelse:

Dimensioner:
Veegt:

Mandolinjern / grgntsagssnitter med 5 snitteindsatser
500393
stativ: CNS 18/10, snitteindsatser, presser,
holder til snitteindsatser: kunststof
5 udskiftelige indsatser, egnet til opvaskemaskine:
3 indsatser til skiver, tykkelse: 1,5 mm, 2,5 mmi 3,5 mm;
2 indsatser til raspning/julienne, tykkelse: 3,5 mm i 7 mm;
1 holder til 4 snitteindsatser, 1 presser
bredde 400 x dybde 130 x hgjde 145 mm
0,95 kg

Oversigt over dele

Snitteindsatser

Knap, rad

Holder til 4 snitteindsatser
Markgr til skive tykkelse
Stativ

Skridsikre fgdder

Presser

Q@ ®® e 6O O
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Snitteindsatser

Snitteindsats til skiver
tykkelse 1,5 mm

Snitteindsats til skiver
tykkelse 2,5 mm

Snitteindsats til skiver

tykkelse 3,5 mm

Snitteindsats til raspning/julienne
tykkelse 3,5 mm

Snitteindsats til raspning/julienne
tykkelse 7 mm
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Henvisninger vedrgrende sikkerhed

A ADVARSEL! Risiko for kvaestelser!

> Ved udskiftning eller renggring af snitteindsatser skal de altid holdes pa de lige
ender ikke skra, fordi knivene er meget skarpe.

» Sgrg for, at snitteindsatserne ikke kommer i naerheden af bgrn.

> For at beskytte haender og fingre brug altid presseren, nar det kommer til
sma grgntsager og frugter eller deres rester.

Renggaring

Rammen af grgntsagssnitteren og alle aftagelige dele (snitteindsatser, presseren
til produkter) skal vaskes med varmt vand og et mildt renggringsmiddel far hver
brug og afsluttet arbejde. Brug en barste. Skyl efter med rent vand og lad den
tarre i en lodret position.

Brug aldrig slibende renggringsmidler, der kan beskadige grgntsagssnitterens
overflade.

Brugsanvisning

« Bgj skridsikre fgdder til side og placer
grgntsagssnitteren pa en lige og skridsikre
overflade.

* Forbered grgntsager.

* Veelg den gnskede snitteindsats. Data om
tykkelsen af skiverne eller raspning/julienne
findes pa snitteindsatserne.

* Huvis grgntsagerne skal skaeres i skiverne, skal
du veelge passende snitteindsats med den
korrekte tykkelse (1,5 mm, 2,5 mm eller 3,5 mm).

Hvis grantsagerne skal raspes eller snittes i form af julienne,skal du veelge
passende snitteindsats til raspning/julienne (afhaengigt af den gnskede tykkelse
pa 3,5 mm eller 7 mm) og monter i grantsagsshitterens konstruktion (punkt
LUdskiftning af snitteindsatser* ).

Grgntsagerne skal flyttes pa snitteindsatsen. De vil blive skaret i den gnskede form,
og vil falde ind under grentsagssnitteren pa den forberedte overflade.
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Udskiftning af snitteindsatser

* Tryk pa den rade knap pa rammen og skub forsigtigt tilbage for at fierne
shitteindsatsen.

« Den valgte snitteindsats skal puttes i rillerne pa stativet og skubbes fremad, sa du
hgrer et Kklik.

Opbevaring

* | tilfeelde af leengere pauser i brug grgntsagssnitteren skal renggres grundigt som
tidligere beskrevet. 4 af snitteindsatserne skal placeres i holderen, og en af dem skal
monteres i grgntsagssnitterens stativ. Grgntsagssnitteren skal opbevares i et tart, rent
sted beskyttet mod direkte sollys og veek fra barn.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Tyskland Fax: +49 (0) 5258 971-120

-32 -



Sartscher

TexHU4Yeckne AaHHbIe

HasBaHue:
ApTukyn:

MaTtepwnan:

McnonHeHue:

Pasmepbl:
Bec:

MaHponuHa / oBouwepeska ¢ 5 pexylwumMm BKknagbilwamu
500393

noacTaBKa: XpOMO-HUkenesas cTanb 18/10, pexylume BKnaabIwu,
pyyKa-npwxmnM, aepxatenb AN pexyLLMX BKnaabllen: nnactmacca

5 CMEHHbIX PEXYLLMX BKIagplilen, NoaxoasaT Ans MbiTbs B
NnocyaoMOoeYHol MalluHe:

3 4Nsa KpY»KOYKOB TONWMHON: 1,5 MM, 2,5 MM 1 3,5 Mm;
2 [0Nsi CTPY>KKWU/CONMOMKU TOMLMHON: 3,5 MM 1 7 MM;
1 oTcek Ang 4 pexyLwmx Bknagpiwen, 1 pyvka-npuwxum

wunp. 400 x m.130 x BbIC. 145 Mm
0,95 kr

0O630p yacTen

Pexylume Bknaabiwm

KHonka, kpacHas

aepxarernb ansa 4 pexywmx
BKNaablLllen

OTmeTKa TONWMHbI Hapeskn
Crennax

Mognopka, NpoTUBOCKONb3ALLAs

Q@ ®® ® O 6

Pyuyka-npuxmum
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Pexyuwume Bknagbiwmn

Pexywui BKnagbiw Ans KPyKKoOB
no 1,5 mm

Pexywui BKnagbiw Ans KPYKKOB
[o 2,5 mm

Pexywui BKknagbilw Ans KPyKKoB
Ao 3,5 mm

Pexywui BknagbIiw ans
CTPYXKWU/CONOMKu Ao 3,5 MM

Pexywuit BKnagbiw ans
CTPYXKWU/CONIOMKMU 0O 7 MM
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PekomMeHaaumm no TexHuke 6e3onacHoCcTn

NMPEOYNPEXAOEHUE! OnacHocTb nony4vyeHus TpaBMm!

» Bo BpeMSs 3aMeHbl NN MbITbS PEXYLLMX BKIaablen ux cnegyeT scerga 6paTb
3a npdamble, a He 3a KOCble KOHLbI, T.K. peXyllne BKnaablilin O4eHb OCTpble.

» Cnepyet o6paliatb BHUMaHWe, YTOObl pexyLuue BKaabiluv He nonaganm
B pyKu geten.

» C uenbio 3almTbl NaJoHEN 1 NanbLeB crieqyeT Bceraa nonb3oBaThes
PYYKOM-NPYXXMMOM Anst HEBOMNbLUMX NPOAYKTOB UMM OCTaTKOB MPOAYKTOB.

Ouuctka

e Crennax OBOLLEPE3KN N BCE CbEMHbIE YaCTu (pemyu.lme BKnagbllWn, py4ka-
rlpl/l)Kl/IM) cnepyet NoMbITb Tennow Boaol ¢ nob6aBneHNneM MSArkoro MOHLLErO
cpenctea nepen KaxabiM Ucnonb3oBaHUeM U No OKOHYaHUn pa6OTbI. Bo Bpema
MbITbA cneayeT NoNfib30BaTbCA LLLEeTKON. CFIOJ'IOCHyTb 4MCTOWM BOLOW M OCTaBUTb
BbICbIXaTb B BEPTUKalIbHOM MOJIOXXEHUN.

¢ Hukorpga He criegyeTt NCNONb30BaTb PasfnyHble XECTKNE NN eJKne Yuctawme
cpeacTea, KOTOpble MOImn Obl noBpeanTb NOBEPXHOCTb OBOLLIEPE3KN.

PekoMeHpauum no aKcnnyatauum

e OTKpbITb NOAMNOPKY M YCTAHOBUTbL OBOLLIEPE3KY
Ha POBHOW U MPOTUBOCKONb3SILLEN MOBEPXHOCTY.

* oAroToBUTL OBOLLN.

* BblbpaTb TpebyeMblit pexyLuuii BKnagpiL.
[aHHble kKacaTenbHO TOMLMHBI KPYXXKOB U
CTPYXKWN/COMOMKM yKa3aHbl Ha PEXYLLNX
BKNablLax.

e Ecnv oBowwm JomkHbI GbITe MOpe3aHbl B KPYXKU,
cnenyeT BblGpaTb OAUH U3 PeXyLLNX BKNagbien
NS KPY)KKOB COOTBETCTBYHOLLEN TOMLLMHbI
(1,5 Mmm, 2,5 MM 1nm 3,5 mm).

« Ecnu us oBolleit HeoGxogumo caenaTb CTPYXKKY UK CONOMKY, creayeT BolbpaTtb
OAVH U3 PexyLLMX BKNagble ANsi CTPYXKKU/CONoMKku (B 3aBUCMMOCTU OT Tpebyemoii
TONWWMHbLI 3,5 MM UK 7 MM) U 3aKpenuTb ero B KOHCTPYKLUM OBOLLEPE3KMN (MYHKT
»3aMeHa pexyluux BKnaabiwen").

¢ [poBoAUTL OBOLLAMMU MO pexyLiemMy Bknaabiwy. OHM GyayT nopesaHbl CornacHo
xenaemon oopMe 1 Nagath Mo OBOLLEPE3Ky Ha NOArOTOBIIEHHYIO NOBEPXHOCTb.
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3amMeHa pexyLwux BKnagbiwen

¢ HaxaTb KpacHyto KHOMKY Npu CTesnaxe Y OCTOPOXKHO BbIHYTb PEXYLLMIA BKAAbILL
Hasag.

e V36GpaHHbIf pexyLLuit BKNabill BCTaBUTL B HANpaBnsioLLyo cTennaxa v ABurate
Brnepes Tak, YTobbl NPO3ByYan LLEeNYoK (ukcaLmu.

XpaHeHue

¢ B cnyyae 6onee AnuTenbHbIX NEPEPLIBOB B UCMOMNb30BaHNM OBOLLIEPE3KU ee
Heob6XxoaAMMO TLLAaTeNbHO OYUCTUTL COMMAacHO YKasaHHbIM BbilLE MHCTPYKLMAM.
4 pexyLmx BKnagblwa NoMecTUTb B NpedHasHauYeHHbl 4Ns HUX AepxaTtenb, a OauH
N3 pexyLUMX BKNadblle 3aKkpenuTb Ha cTennaxe osollepesku. OBollepesky crieayeT
XpaHWUTb B CYXOM, YCTOM MeCTe, NpeaoXpaHeHHOM OT COMTHEYHbIX NyYen, a Takke
HeJOoCTYMNHOM Ons AeTen.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Ten.: +49 (0) 5258 971-0
FepmaHus dakc: +49 (0) 5258 971-120
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Teknik veriler

Adi:

Uriin no:

Malzeme:

Yapimi:

Ebat:
Agirhgi:

Mandolin / sebze dilimleyici, 5 adet kesme ba sligi ile
500393

Tezgéah: tCrNi 18/10, kesme basliklari, baski pargasi

kesme basliklari icin hazne: plastik

5 degistirilebilir plastik baslik, bulagik makinesinde yikanabilir:

3 adet dilimleme basligi; kalinliklar: 1,5 mm, 2,5 mm ve 3,5 mm

2 adet rendeleme/cubuk kesme bagligl, kalinliklar: 3,5 mm ve 7 mm
4 adet kesme basligi icin hazne, 1 kesme bagliklari i¢in 1 adet hazne
1 adet baski

eni 400 x derinligi 130 x yuksekligi 145 mm
0,95 kg

Parcalar listesi

@ Kesme basliklar

®@ Kirmizi buton

® 4 kesme basligi icin hazne
@ Kesme kalinhgi isareti

® Tezgah

® Anti-kaygan destek

@ Baski pargasi
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Kesme ba sliklari

Kesme ba sligi (1,5 mm’e kadar)

Kesme ba sligi (2,5 mm’e kadar)

Kesme ba sligi (3,5 mm’e kadar)

Rendeleme/cubuk kesme ba shgi
(3,5'e kadar)

Rendeleme/gubuk kesme ba shgi
(7 mm’e kadar)
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Guvenlik direktifleri

A UYARI! Yaralanma tehlikesi!

» Kesme bagliklarinin degistiriimesi veya ylkanmasli esnasinda her zaman
(egri uclarindan degil) dogru uclarindan tutun. Kesme basliklari gok keskindir.

» Kesme basliklari cocuklardan uzak tutun.

» Eller ve parmaklarinizin givenligi icin kiicik sebze, meyve ve artiklari
acisindan her zaman baski pargasi kullanin.

Temizleme

Mandolin/sebze dilimleyicinin tezgahi ve sdkilebilen bitin parcalar (kesme
basliklari, baski parcasi) her kullanimdan 6nce ve sonra yumusak yilkama maddesi
katkili sicak suda yikayin. Yikama esnasinda firga kullanin. Temiz su ile durulayin,
sonra kurumasi icin dik olarak birakin.

Hic bir zaman dilimleyicinin ylizeylerini bozabilecek sert ovucu madde asla
kullanmayin.

Kullanim direktifleri

« Destek parcayi diklestirin, dilimleyiciyi diiz
ve anti-kaygan zemine yerlestirin.

* Sebzelerinizi hazirlayin.

* Arzu ettiginiz kesme bagligi secin.
Dilim/rendeleme/cubuk kalinligina ait veriler
kesme basliklarinda yazilidir.

* Sebzenizin dilim hakinde kesilmesini istiyorsaniz
kesme kalinligi uygun (1,5 mm, 2,5 mm
veya 3,5 mm) olan kesme bagsligi segin.

Sebzenizi rendelenmesini veya ¢ubuk halinde kesilmesini istiyorsaniz rendeleme/
cubuk kesme basliklarindan birini (opsiyon: 5 mm veya 7 mm) secip dilimleyici
yapisina monte edin (,Kesme ba sliklari de gistiriimesi* maddesi).

Sebzeyi kesme basligi Gizerinde siiriin. Sebze secilmis olan bigcimde kesilip
dilimleyicinin altinda hazirlanmis yuzeye disecek.
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Kesme ba sliklarinin de gistiriimesi

Tezgah basindaki kirmizi butona basin, kesme basligi arkaya ¢ekerek 6zenle gikarin.

Sectiginiz kesme bashgi tezgéhin rayina oturtun, (¢it) oturma sesi duyuluncaya
kadar 6ne cekin.

Saklama

Kullanimda uzun bir ara olacaksa dilimleyiciyi 6nce evvelki tarife gore iyice temizleyin.
4 adet kesme bagligi haznelerine koyun, basliklardan birini dilimleyicinin tezgahina
yerlestirin. Dilimleyiciyi kuru, temiz, glines isinlarindan uzak ve ¢ocuklarin
ulagsamayacagi yerde saklayin.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Almanya Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Dane techniczne

Nazwa: * Mandolina / szatkownica do wa rzyw z 5 wktadkami tn gcymi
Nr art.: * 500393

« stojak: stal chromowo-niklowa 18/10, wkiadki tngce, dociskacz
schowek na wktadki thace: tworzywo sztuczne
Wykonanie: < 5 wymiennych wkiadek thgcych, odporne na mycie w zmywarkach:
3 do krgzkéw o grubosciach: 1,5 mm, 2,5 mmi 3,5 mm;
2 do wiérkow/stupkéw o grubosciach: 3,5 mm i 7 mm;
1 schowek na 4 wkiadki tngce, 1 dociskacz

Materiat:

Wymiary: e szer. 400 x gt130 x wys. 145 mm
Ciezar: ¢ 0,95 kg

Przeglad czesci

Whkitadki thgce
Przycisk, czerwony
Schowek na 4 wktadki tngce

Znacznik grubosci krojenia

Stelaz

Podpérka, antyposlizgowa

Q@ ®® © ® O

Dociskacz
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Wkiadki tn gce

Wkiadka tn gca do kr gzkow
do 1,5 mm

Wkiadka tn gca do kr gzkow
do 2,5 mm

Whkiadka tn gca do kr gzkow

do 3,5 mm

Whkitadka tn gca do widrkéw/stupkow
do 3,5mm

Wkiadka tn gca do widrkéw/stupkéw
do 7 mm
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Wskazowki dotycz gce bezpiecze nstwa

A OSTRZEZENIE! Zagro zenie obra zeniami!

» Podczas wymiany lub mycia wktadek tngcych nalezy je zawsze chwytaé¢ za
proste, a nie za skosne konce, poniewaz noze sg bardzo ostre.

» Nalezy uwaza¢, aby wkiadki tngce nie trafity w rece dzieci.

» W celu zabezpieczenia dtoni i palcéw zawsze nalezy stosowac dociskacz
jesli chodzi o mate warzywa i owoce lub ich resztki.

Czyszczenie

Stelaz szatkownicy i wszystkie odigczane czesci (wktadki thace, dociskacz)
nalezy umyc cieptg wodg z dodatkiem tagodnego $srodka myjacego przed kazdym
zastosowaniem i po zakonczeniu pracy. Podczas mycia uzywac szczoteczki.
Optukaé czystg wodg i w pionowej pozycji pozostawi¢ do wyschniecia.

Nigdy nie nalezy uzywac¢ szorstkich srodkéw czyszczagcych, ktére mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnie szatkownicy.

Wskazéwki dotycz ace uzytkowania

¢ Odchyli¢ podpérke i ustawi¢ szatkownice
na roéwnej i antyposlizgowej powierzchni.

* Przygotowa¢ warzywa.

* Wybra¢ zgdang wkiadke tngcg. Dane dotyczgce
grubosci krgzkéw lub wiérkéw/stupkoéw znajdujg
sie na wktadkach tngcych.

» Jesli warzywa majg zosta¢ pokrojone
w krazki, nalezy wybra¢ jedng z wkiadek
tngcych do krgzkéw o odpowiedniej grubosci
(1,5 mm, 2,5 mm lub 3,5 mm).

Jesli z warzyw majg powstac wiorki lub stupki, nalezy wybraé jedng z wktadek
tngcych do widrkéw/stupkoéw (w zaleznosci od zadanej grubosci 3,5 mm lub 7 mm)
i zamocowac jg na stelazu szatkownicy (punkt ,Wymiana wkladek tn agcych” ).

Warzywa przesuwac¢ po wkiadce tngcej. Bedg one krojone w wybranym ksztalcie i
bedg opada¢ pod szatkownice na przygotowang powierzchnie.
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Wymiana wktadek tn gcych

* Nacisngé¢ czerwony przycisk przy stelazu i ostroznie wyciggnaé¢ wktadke tngcg do tytu.

* Wybrang wkiladke tngcg wsung¢ w prowadnice stelaza i przesung¢ do przodu tak,
aby nastgpito styszalne zazebienie.

Przechowywanie

e W przypadku dtuzszych przerw w uzytkowaniu szatkownice do warzyw nalezy
doktadnie oczysci¢ zgodnie z wczesniejszym opisem. 4 wkiadki thgce umiesci¢ w
przeznaczonym dla nich schowku, a jedng z wktadek tngcych zamocowaé na stelazu
szatkownicy. Szatkownice do warzyw przechowywaé¢ w miejscu suchym, czystym,
zabezpieczonym przed promieniami stonecznymi oraz niedostepnym dla dzieci.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Technické udaje

Nazev: * Mandolina / struhadlo na zeleninus 5 Feznymi nastavci
c. VI ¢ 500393
¢ stojan: CNS 18/10, fezné néastavce, drzak na produkty,

Material: stojanek na fezné nastavce: uméla hmota
Provedeni: ¢ 5 vyménitelnych feznych néastavcu, vhodné pro myti v mycce:

3 pro platky o tloustce: 1,5 mm, 2,5 mm a 3,5 mm;

2 pro prouzky/hranolky o tloustce: 3,5 mm a 7 mm;

1 stojanek pro 4 fezné nastavce, 1 drzak na produkty

Rozméry: e $400 xh 130 x v 145 mm
Hmotnost: e 0,95 kg
Prehled dil G

Rezné nastavce
Tlacitko, ¢ervené
Stojanek pro 4 nastavce
Znacka tloustky fezu
Télo

Protiskluzova podlozka

Q@ ®® e 60 O

Drzak na produkty

=45 -



€artscher

Rezné nastavce

Rezny nastavec pro platky
do 1,5 mm

Rezny nastavec pro platky
do 2,5 mm

Rezny nastavec pro platky

do 3,5 mm

Rezny nastavec pro prouzky/hranolky
do 3,5mm

Rezny nastavec pro prouzky/hranolky
do 7 mm
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Bezpe énostni pokyny

A VYSTRAHA! Nebezpe &i Grazu!

» P¥i vyméné nebo cisténi feznych nastavcl je vzdy uchopte za rovné, a nikoli
Sikmé konce, protoze nastavce jsou velmi ostré.
» Davejte pozor, aby se fezné nastavce nedostaly do rukou déti.

» Abyste si chranili ruce a prsty, vzdy pouzivejte drzak na produkty pro
pfidrzovani malé zeleniny a ovoce nebo jejich koncu.

Cisténi

Télo struhadla a vS8echny odnimatelné dily (fezné nastavce, bezpeénostni drzak)
vycistéte teplou vodou s pfidavkem jemného ¢isticiho pfipravku pfed kazdym
pouzitim a po ukonc¢eni prace. K ¢isténi pouzivejte kartacek. Oplachnéte Cistou
vodou a nechte vyschnout ve svislé poloze.

Nikdy nepouzivejte drsné Cistici prostiedky, které by mohly poSkodit povrch
struhadla.

Pokyny tykajici se pouzivani

¢ Odklopte podlozku a struhadlo postavte na
rovny a neklouzavy povrch.

* Pfipravte zeleninu.

» Vyberte pozadovany fezny nastavec. Udaje
o tloustce platkt nebo prouzkd/hranolku
jsou uvedeny na feznych nastavcich.

* Pokud chcete nakrajet zeleninu na platky,
vyberte jeden z feznych nastavcu pro platky
s pfislusnou tloustkou (1,5 mm, 2,5 mm nebo
3,5 mm).

Pokud chcete nakrajet zeleninu na prouzky nebo hranolky, vyberte jeden z feznych
nastavcl pro prouzky/hranolky (v zavislosti na poZzadované tloustce 3,5 mm nebo
7 mm) a zasurite jej do téla struhadla (kapitola ,Vym éna Feznych nastavc a“).

Vybranou zeleninu pfesouvejte po fezném nastavci. Bude krajena ve vybraném tvaru
a padat pod struhadlo na pfipraveny povrch.
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Vymeéna feznych nastavc G

* Stisknéte Cervené tlacitko u téla a fezny nastavec opatrné potahnéte dozadu.

* Vybrany fezny nastavec zasurite do voditek téla a pfesunite dopfedu tak, abyste
uslySeli kliknuti.

Uchovavani

e V pfipadé delSich pfestavek v pouzivani struhadlo na zeleninu ddkladné odistéte v
a jeden z feznych nastavcu zasurite do struhadla. Struhadlo na zeleninu uchovavejte
na suchém a ¢istém misté, chranéném proti UV zafeni a nedostupném pro déti.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Némecko Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Tehni €ki podaci

Naziv:

Br. art.:

Materijal:

Izvedba:

Dimenzije:
TeZina:

Mandolina /ribeZ za povr ¢e s 5 oStrica

500393

Stalak: CNS 18/10, oStrice, potiskivac,

Kuc¢iste za oStrice: sinteti¢ki materijal

5 izmjenijivih oStrica, koji se mogu prati u perilici posuda:
3 za koluti¢e, debljine: 1,5 mm, 2,5 mm i 3,5 mm;
2 za rezance/Stapice debljine: 3,5 mm i 7 mm;

1 kuciste za 4 ostrice, 1 potiskivac

S 400 x D130 x V 145 mm

0,95 kg

Prikaz elemenata

Ostrice

Gumb, crveni

Kuciste za 4 oStrice
Oznaka debljine rezanja
Okvir

Nosag, protuklizni

Potiskivac

Q@ ®® e 6O O
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Ostrice

Ostrica za koluti ée
do 1,5 mm

Ostrica za koluti ée
do 2,5 mm

Ostrica za koluti ée

do 3,5 mm

OSstrica za rezance/Stapi ¢e
do 3,5 mm

Ostrica za rezance/Stapi ¢e
do 7 mm
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Sigurnosne napomene

A UPOZORENJE! Opasnost od ozljeda!

» Za vrijeme izmjene ostrica ili pranja alat uvijek primite za ravne rubove,
ne za zaobljene, jer su ostrice jako oStre.

» Pripazite da noZevi ne dospiju u ruke djece.

» Kako biste osigurali ruke i prste, uvijek koristite potiskivace ili drzite za
rub proizvoda.

Ciséenje

¢ Okvir sjeckalice i sve odvojive elemente (ostrice, potiskivag) operite u toploj vodi s
njeznim deterdZentom, prije svake uporabe i nakon zavrSetka rada. Za pranje
koristite ¢etkicu. Isperite ¢istom vodom i ostavite u okomitom poloZaju da se osusi.

« Nikada ne koristite oStra sredstva za ciS¢enje koja bi mogla oStetiti povrsinu ribeza.

Savijeti za koriStenje

« Nagnite stalak i ribeZ postavite na ravnu
protukliznu povrSinu.

* Pripremite povrée.

* Odaberite zeljenu oStricu. Podatke o debljini
koluti¢a ili rezanaca/Stapi¢a procitajte na
oStricama.

* Ako Zelite povrée narezati na koluti¢e, odaberite

jednu od ostrica za koluti¢e odgovarajuce
debljine (1,5 mm, 2,5 mm ili 3,5 mm).

* Ako od povréa zelite rezance ili Stapi¢e, odaberite jednu od oStrica za rezance/
Stapi¢e (ovisno o Zeljenoj debljini 3,5 mm ili 7 mm) i pri€vrstite na konstrukciju
ribeza (tocka ,Zamjena oStrica“ ).

* Povrée pomicite po oStrici, i na taj nacin ga reZite u odabranim oblicima koji ¢e
padati na pripremljenu povrsinu ispod ribezZa.
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Izmjena oStrica

* Pritisnite crveni gumb kod okvira i oprezno povucite oStricu prema natrag.

e Odabranu ostricu stavite u vodilice okvira i pomaknite prema naprijed dok ne Cujete
zvuk poklapanja.

Cuvanje

* U slu€aju duze pauze u koriStenju ribeZ za povrcée paZljivo ocistite, sukladno
prethodnom opisu. 4 oStrice stavite u kuciste koje je za njih namijenjeno, a jednu
oStricu namjestite na okvir ribeza. Ribez za povrée Cuvajte na suhom mjestu na
koje ne dopiru sun€ane zrake i van dohvata djece.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Njemacka Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Miiszaki adatok

Megnevezés:

Cikkszam:

Anyaga:

Kivitelezés:

Méretek:
Suly:

Mandolin / Zdldséggyalu 5 vagbbetéttel

500393

Allvany: CNS 18/10, vagobetétek, maradékfogo,

vagobetét-tarolo: mianyag

5 cserélhetd, mosogatégépben moshaté vagobetét:
3 szeletel6betét 1,5 mm, 2,5 mm és 3,5 mm-es vastagsaghoz;
2 reszelé/hasabbetét 3,5 mm és 7 mm-es vastagsaghoz;

1 vagobetét-tarold 4 vagobetéthez, 1 maradékfogo

Szé 400 x Mé 130 x Ma 145 mm

0,95 kg

A késziilék részei

Vagobbetétek

Piros nyomégomb
Véagobetét-tarold
Szeletvastagsag-jelzé
Allvany

Cslszasgatlo lab

Q@ ®® e 6O O

Maradékfog6
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Vagobetéttel

Szeletel 6betét
max. 1,5 mm

Szeletel 6betét
max. 2,5 mm

Szeletel 6betét

max. 3,5 mm

Reszel 6-/hasabbetét
max. 3,5 mm

Reszel 6-/hasabbetét
max. 7 mm
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Biztonsagi tanacsok

A VIGYAZAT! Sériilésveszély!

» A vagobetétek cseréjekor vagy tisztitdsakor mindig az egyenes (ne a hegyes)
véguknél fogja meg a betéteket, mivel a benniik talalhat6é kések nagyon élesek.

> Ugyeljen arra, hogy a vagébetétek ne keriilienek gyermekek kezébe.

» Kisebb zoldségdarabok vagy zéldségmaradékok vagasakor mindig hasznalja a
maradékfogot, hogy védje a kezét és az ujjait.

Tisztitas

A zO6ldséggyalu allvanyat és dsszes levehet6 részét (a vagobetéteket és a
maradékfog6t) minden hasznélat elétt és utan mossa el meleg vizben, kimélé
mosogatdszerrel. Hasznaljon mosogatokefét. A részeket tiszta vizzel dblitse el,
allitsa fuggdleges helyzetbe és hagyja megszaradni.

Soha ne hasznaljon semmiféle durva tisztitdszert vagy tisztitéeszkdzt, mert ezek
karosithatjak a z6ldséggyalu feliiletét.

Hasznalati Gtmutat6

« Pattintsa fel a labat és allitsa a z6ldséggyalut
sima és cslszasmentes fellletre.

« Készitse el6 a zdldséget.

« Valassza ki a megfelel6 vagbbetétet. A szelet-,
reszelék- ill. hasdbvastagsaggal kapcsolatos
adatokat a vagobetétekrdl olvashatja le.

¢ Ha szeletelni kivanja a zoldséget, valassza ki a
megfelel6 vastagsagu szeletel6betétet (1,5 mm,
2,5 mmiill. 3,5 mm).

Ha reszelni szeretné a zoldséget vagy hasabokra van sziiksége, valassza ki a
megfeleld vastagsagu reszels- ill. hasabbetétet (3,5 mmill. 7 mm) és helyezze a
z6ldséggyalu nyilasaba (Id. ,A vagbbetétek cseréje” c. részt).

CsUsztassa végig a kivalasztott zoldséget a vagobetéten. A betét a megfeleld
formara vagja a z6ldséget, amely a zdldséggyalu alatti fellletre esik.

-55-



€artscher

A vagobbetétek cseréje

« Nyomja meg az allvanyon talalhat6 piros gombot, és dvatosan, hatrafelé hiiza ki a
vagobetétet.

« Az allvany tolésinein tolja el6re a kivalasztott vagdbetétet egészen addig, amig jol
hallhatéan be nem kattan a helyére.

Tarolas

» Ha hosszabb ideig nem hasznalja a zéldséggyalut, a fent leirt médon alaposan mossa
el és hagyja megszaradni. Tegyen négy vagobetétet a vagobetét-taroldba, egyet pedig
a zoldséggyalu nyilasaba. A z6ldséggyalut szaraz, pormentes és napvédett helyen
tarolja, gyermekektél tavol.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Németorszag Fax: +49 (0) 5258 971-120
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TexviKd oTolXEia

Ovopa: * KoTrTiké Aaxavik@wv pe 5 S1a1dgeig KOG
Kwd. eidouc: * 500393
. e [daon: CNS 18/10, diatd&elg KOTTHG, CUUTTIETTHG,
YA 0nkn yia d1atdelg KOTTAG: TTAACTIKG:
ExTéAeon: o 5 gvahaoodueveg SIATALEIG KOTTNG, AVOEKTIKEG G€ TTAUGIO OTA
TAUVTHPIO TTIATWV:
3 yia oTPOYYUAEG QETEG Pe To TTAYoG: 1,5 mm, 2,5 mm kai 3,5 mm.
2 yia piviopata/Bpadopara pe 1o Tayog: 3,5 mm kai 7 mm.
1 6Akn yia 4 dIaTAEEIG KOTTAG, 1 CUUTTIEDTNG
AlaoTdoeig: e TTAGTOG 400 X gt130 X Uwog 145 mm
Bapog: e 0,95 kg

KaTtdAoyog e§apTnudTwyv

@ Aiatdgeig koTmg

® Kokkivo koupTri

® OnkKn yia 4 Aeideg

@ Aékng TTTU TTaXOUG KOTTAG
® Bdon

® YmooTtipiypa avtioNoBnTIkG

@ ZupmeoTng
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Alarageig KoTrng

AidTagn KOTAG Yo OTPOYYUAEG PETEG
€éwg 1,5 mm

AidTagn KOG Yo OTPOYYUAEG PETEG
€wg 2,5 mm

AidTagn KoTng yia OTPOYYUAEG QETEG

€wg 3,5 mm

Aidragn Ko1Ag yia
piviopata/Bpavopara £wg 3,5 mm

Aidragn Ko1ig yia
piviopata/0padopara éwg 7 mm
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00dnyieg aoc@alAeiag

A MPOEIAOMNOIHZH! Kivduvog TpaduaTog!

» Kartd avrahhayn i TTAUCIHO TwV SIOTASEWY KOTTAG TTAVTA TTIPETTEN VA TIG TTIAVETE
AaBwvTag TIG iglEG aKkpEG, OXI AOEEG.

» TlpooéfTe va pnv atTroKTHoouV TIG SIATALEIS KOTTAG Ta TTAIBIA.

» Mg oKOTTO va TTPOCTATEWETE TA XEPIA KAI T OAKUAIQ TTAVTA TTPETTEN VA

XPNOIMOTTOIEITE TO CUMTTIEDTN YIa MIKG @poUTa Kal Aayavikd A yia TIG AKpeG
TWV TTPOIOVTWV.

Ka@apiopuog

MAéveTe pe 10 CeaTd vePO Kal TTPOOHBETO HAAAKO aTToppuTTavTiké Tn BAon Tou
KOTITIKOU Kal 6Aa va atrocuvappoAoyoUpeva egapTtripata (d1atdgeig KoTmg,
OUUTTIEDTN) META aTTd KABE Xprion Toug, Katd 1o TTAUGIUO XPNOIMOTTOIEITa éva
U@acua. ZeTAUVETE e To KaBapd vepd Kal o€ KaTakopuen BEon uéxp! va
OTEYVWOOUV Ta TTAUMEVA £EQPTAMATA.

Moté pnv xpnoipoTroleite T avWPoAa KaBAPIOTIKA TTOU PTTOPEI VO XAAGGOUV Thv
ETM@AVEIA TOU KOTITIKOU.

Odnyieg xpriong

e ATTOKAIVETE TO UTTOOTAPIYHA KaI TOTTOBETHOTE TO
KOTITIKO O€ [Ia io1a Kal avTIoANIoOnTIKY €TTIQAvela.

e Ertoipdote Ta Aayxavikd.

e EmA£ETe TN ¢nToUpEVN BidTagn KOTAG. Ta aToixeia
TTOU APOPOUV TO TTAXOG TWV OTPOYYUAWY QETWV i
TWV PIVICPATWV/ BpaucpdTwy Bpiokovta TTavw
aTIG JIATALEIG KOTTAG.

e Av 1a Aaxavikd TTpETTEl va €ival KOPUPEVESG O€
OTPOYYUAEG QETEG TIPETTEI VO ETTIAEEETE HIA
SIdTagn KOTIAG YIa TIG GTPOYYUAEG PETEG A TO
Kat@dAAnAo taxog (1,5 mm, 2,5 mm i 3,5 mm).

Av emBupeite va AaBeTe piviopata/Bpaucuara TeETTel va TTIAECETE pIa SIATAEN KOTTNG
yia Ta piviopyara/6paucpara )otnv e§apTnon ammod 1o {nToupevo TTdxog 3,5 mm ; 7 mm)
KOl OUVOPPOAOYAOTE TN Péoa oTh oUoKeun (TTapaypa®og , AvtaAAayn Aemidwv").
QBnoTe Ta Aayavikd TTavw oTtn AdIaTagn KoTmg. Ta Aayavikd €ival Kopuéva o€

eMAeyPEVO OXAUa Kal Ba TTEGOUV KATO ATTO TO KOTITIKG TTAVW O€ TTPOETOINATHEVN
aTmQavela.
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AvTaAAayR SiaTdgewv KOTTAG

¢ [latnoTe 10 KOKKIVO KOUUTTI OITTAQ TN BACN KalE TTIPOCEKTIKA BYAATE TN dIGTAEN
KOTTAG TPABWVTAG TN TTPOG TA TTIOW.

e EvBéote Tnv emAeyuévn didTagn Kot yéoa otn Baon Kal wlAOTE TNV TTPOG TA
EUTTPOG £TO1 WOTE VO OKOUOETE £V KAIK.

®UAagn

* e TTEPITTITWON PEYOAUTEPWY SIAKOTTWV OTN XPAON TOU KOTITIKOU AQXQVIKWYVY TTPETTEI VA
KaBapioeTe TN CUCEKUW CUPQWVA WE TIG TTOPATTAVW 0dnyieg. ToTToBeTACTE 4 dIATALEIG
KOTTAG O€ TTPOPOPIYEVN YIa AUTO TO OKOTTO BriKn Kal cuvappoAoyroTe pia didragn
KOTTAG TTavw oTpn Bdon Tou KOTITIKOU. PUAGCOETE TO KOTTTIKO AQXAVIKWYV O€ £va
oTEYVO, KaBapd PEPOG TTOU TTPOCaTATEUETAI TTO TNV NAIAKH akTivoBoAia kai dev eivai
d1abéaipyo yia Ta Taidid.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten TnA..: +49 (0) 5258 971-0
lepuavia @ak: +49 (0) 5258 971-120
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