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1. Informacje ogdlne
1.1 Informacje dotycz gce instrukcji obstugi

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i stuzy jako wazne zrodto informacji oraz poradnik. Znajomos¢ i
przestrzeganie wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa i
obstugi stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Ponadto nalezy przestrzega¢ lokalnych przepiséw dotyczgcych zapobiegania
wypadkom oraz zasad BHP.

Instrukcja obstugi stanowi integralny element urzadzenia i nalezy jg przechowywa¢ w
poblizu urzadzenia, aby osoby instalujgce urzadzenie, prowadzace prace
konserwacyjne i obstugujgce lub czyszczgce urzadzenie mialy do niej staty dostep.

1.2 Wyjas$nienie symboli

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz kwestii technicznych oznaczono w
niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi symbolami. Wskazéwek tych nalezy
bezwzglednie przestrzegaé, aby unikngé ewentualnych wypadkéw, uszczerbku na zyciu
i zdrowiu 0s6b oraz szkdd rzeczowych.

UWAGA!
Symbol ten oznacza zagro zenia mog gce prowadzi ¢ do powstania ocbra zen ciata.
Nalezy bezwzgl ednie i skrupulatnie przestrzega ¢ niniejszych wskazéwek BHP,
a w odpowiednich sytuacjach zachowa ¢ szczegdln g ostro zno $¢.

NIEBEZPIECZENSTWO! Zagro zenie pr gdem elektrycznym!
Symbol ten zwraca uwag e na zagro zenia pr gdem elektrycznym. Ignorowanie
wskazéwek dotycz gcych bezpiecze Astwa stwarza niebezpiecze nAstwo odniesienia
obra zen ciafa lub utraty zycia.

® OSTRZEZENIE!
Tym symbolem oznaczono wskazowki, ktérych ignorowan ie mo ze, w
konsekwencji, doprowadzi ¢ do uszkodzenia urz gdzenia, jego nieprawidtowego
dziatania lub / i awarii.

@WSKAZOWKA!

Ten symbol wskazuje na porady oraz informacje istot ne dla efektywnej i
bezawaryjnej pracy urz agdzenia.

UWAGA! Gor gca powierzchnia!
Symbol ostrzega przed gor gcg powierzchni g urzgdzenia podczas jego pracy.
Lekcewa zenie ostrze zenia grosie poparzeniem!
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1.3 Odpowiedzialno $¢ i gwarancja

Wszystkie informacje zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty zestawione przy
uwzglednieniu obowigzujgcych przepiséw, aktualnej wiedzy konstruktorskie;j i
inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich doswiadczen.

Rowniez ttumaczenia instrukcji obstugi zostaty wykonane jak najbardziej rzetelnie.

Nie mozemy jednak przejg¢ odpowiedzialnosci za ewentualne bledy w ttumaczeniu.
Wersjg rozstrzygajaca jest zatgczona instrukcja obstugi w jezyku niemieckim.

W przypadku zaméwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych, oraz w sytuaciji
zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej, dostarczone urzadzenie moze
rézni¢ sie od objasnien oraz rysunkéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

W razie watpliwosci prosimy o kontakt z producentem.

@WSKAZOWKA!

Przed rozpocz eciem jakichkolwiek prac, a w szczegoélno  $ci przed uruchomieniem
urz gdzenia, nale zy dokladnie zapozna ¢ sie z tre $cig niniejszej instrukcji obstugi.
Producent nie odpowiada za szkody i uszkodzenia pow  stale wskutek
nieprzestrzegania informacji zawartych w instrukcji obstugi.

Instrukcje obstugi nalezy przechowywac¢ bezposrednio przy urzadzeniu; ponadto musi
by¢ ona dostepna dla wszystkich oséb pracujgcych z urzgdzeniem. Zastrzegamy sobie
prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie, stuzgcych poprawie
whasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

1.4 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne elementy
podlegaja ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sie powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposoéb (takze fragmentdw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej zawartosci
osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

@WS KAZOWKA!

Dane, teksty, rysunki, zdj ecia i inne opisy zawarte w niniejszej instrukcji,
podlegaj g ochronie prawem autorskim oraz prawem ochrony wias no sci
przemystowej. Ka zde nadu zycie w jej wykorzystaniu jest karalne.

1.5 Deklaracja zgodno $ci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskiej.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE.
W razie potrzeby chetnie przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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2. Bezpiecze Astwo

Niniejszy rozdziat zawiera zarys informaciji, dotyczacych wszystkich istotnych aspektéw
zwigzanych z bezpieczehstwem.

Ponadto poszczegolne rozdzialy zawierajg konkretne wskazéwki (oznaczone symbolami),
dotyczgce bezpieczenstwa i majgce zapobiegac¢ powstawaniu zagrozen. Nalezy takze
przestrzegaé informacji z piktogramow, tabliczek oraz napiséw umieszczonych na
urzgdzeniu i zadbac o to, aby byly one czytelne. Przestrzeganie wszystkich wskazowek
dotyczgcych bezpieczenstwa gwarantuje optymalng ochrone oraz bezpieczng i
bezawaryjng prace urzgdzenia.

2.1 Informacje ogolne

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie uznanych zasad techniki. Jednakze
urzadzenie moze stanowi¢ zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane niewtasciwie lub
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Znajomos¢ tresci zawartych w instrukcji obstugi jest jednym z warunkéw koniecznych do
unikania zagrozen oraz bledéw, a tym samym pozwala na bezpieczne i bezawaryjne
uzytkowanie urzadzenia.

O ile nie uzyskano wyrazniej zgody producenta, zabrania sie dokonywa¢ jakichkolwiek
zmian lub modyfikacji urzgdzenia, aby unikng¢ ewentualnych zagrozen i zapewni¢
optymalne dziatanie.

Urzadzenie wolno uzywacé tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi zastrzezen i
pozwala na bezpiecznag prace.

2.2 Wskazowki bezpiecze nstwa dla u zytkowania urz gdzenia

Dane dotyczace bezpieczenstwa pracy odnoszg sie do obowigzujgcych w momencie
wyprodukowania urzadzenia zarzgdzen Unii Europejskiej.

Jezeli urzadzenie uzytkowane jest komercyjnie, uzytkownik jest zobowigzany podczas
catego okresu uzytkowania urzgdzenia do ustalania zgodnosci podanych srodkéw
bezpieczenstwa pracy z aktualnym stanem regulacji i do przestrzegania nowych
przepiséw. Poza Unig Europejskg przestrzegac nalezy obowigzujgcych w miejscu
uzytkowania przepis6w miejscowych i przepisdw dotyczgcych bezpieczenstwa pracy.
Obok przepiséw bezpieczenstwa pracy w tej instrukcji obstugi przestrzegac¢ tez nalezy
ogolnie obowigzujgcych przepiséw BHP oraz obowigzujacych przepiséw ochrony
srodowiska w miejscu uzytkowania urzgdzenia.
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®* OSTRZEZENIE!
o Niniejszg instrukcje obstugi nalezy starannie przechowywac¢. W przypadku udostepnia-

nia urzgdzenia osobom trzecim, koniecznie nalezy przekazaé¢ im takze instrukcje obstugi.

0 Wszyscy uzytkownicy muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek BHP.

0 Urzadzenie wolno stosowac tylko w pomieszczeniach zamknietych.
2.3 Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

® OSTRZEZENIE!
Urzadzenie zostato zaprojektowane i skonstruowane dou  zytku przemystowego
i w kuchniach powinno by ¢ obstugiwane tylko przez wykwalifikowany personel.

Urzadzenie pracuje bezpiecznie tylko wtedy, kiedy jest uzywane zgodnie ze swoim
przeznaczeniem.

Wszelka ingerencja w urzgdzenie, jego montaz oraz prace konserwacyjne, musi
wykonywaé¢ odpowiedni serwis specjalistyczny.
Piec konwekcyjny jest przeznaczony do nastepujgcych zadan:

- przygotowywanie miesa, ryb i warzyw;

- pieczenie chleba, ciast i tortéw;

- podgrzewanie potraw;

- rozmrazanie zamrozonych produktéw;

- zapiekanie;

- przygotowywanie schtodzonych i mrozonych potraw.

Pieca konwekcyjnego nie nalezy uzywac do:
- ogrzewania pomieszczen;
- suszenia ubran;
- przechowywania palnych przedmiotéw;

- do umieszczania i podgrzewania palnych, szkodliwych dla zdrowia i tatwo
parujgcych cieczy wzglednie materiatéw.

®* OSTRZEZENIE!
Stosowanie urz gdzenia w celu r6 znym lub odbiegaj gcym od jego normalnego
przeznaczenia jest zabronione i uznawane za u  zytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem.
Wyklucza si e jakiekolwiek roszczenia wobec producentalub/ij  ego petnomo-
cnikow z tytutu szkod powstatych wskutek u  zytkowania urz gdzenia niezgodnie z
jego przeznaczeniem.
Odpowiedzialno $¢ za szkody powstate w czasie u zytkowania urz gdzenia w
sposob niezgodny z jego przeznaczeniem ponosi tylko i wyt gcznie u zytkownik.
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3. Transport, opakowanie i magazynowanie
3.1 Kontrola dostawy

Po dotarciu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzié, czy urzadzenie jest kompletne i czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku stwierdzenia widocznych
uszkodzen transportowych, nalezy odmowi¢ przyjecia urzadzenia lub dokonaé przyjecia
warunkowego.

Zakres szkody nalezy wpisa¢ do dokumentéw przewozowych / listu przewozowego
spedytora. Nastepnie nalezy zgtosic¢ reklamacije.

Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu, gdyz roszczenia
odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujgcych terminéw reklamaciji.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzuca¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do przechowywania
urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia do naszego punktu
serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen. Przed uruchomieniem
urzgdzenia nalezy catkowicie usungé z niego zewnetrzny i wewnetrzny materiat
opakowaniowy.

@WS KAZOWKA!

Przy utylizacji opakowania nale Zy przestrzega ¢ przepisdw obowi gzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadaj  gce sie do powtdrnego u zytku, nale zy
wprowadzi ¢ do recyklingu.

Prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie oraz akcesoria sg w komplecie. Jezeli brakowatoby
jakis czesci, prosimy skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a podczas
przechowywania nalezy stosowaé sie do oznaczen dotyczgcych sposobu ustawienia i
magazynowania opakowania.

Opakowane urzgdzenia nalezy przechowywaé zawsze zgodnie z ponizszymi warunkami:

- nie skladowac¢ na wolnym powietrzu,

- przechowywaé¢ w suchym pomieszczeniu, chronigc przed kurzem,
- nie wystawia¢ na dziatanie agresywnych srodkow,

- chroni¢ przed dziataniem promieni stonecznych,

- unika¢ wstrzgséw mechanicznych,

- w przypadku dluzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy),
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania,
w razie koniecznos$ci urzgdzenie odswiezy¢ i odnowic.
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4. Parametry techniczne
4.1 Zestawienie podzespotéw urz agdzenia

@
@
®
@
®
®
@

®@ ©

Obudowa

Drzwiczki szklane

Pokretto regulatora temperatury
(50 € - 300 T)

Kontrolka nagrzewania (zielona)
Kontrolka pracy (zielona)

Stopki

Pokretto regulatora
gtéwnego/czasu (0 — 120 Min)

Prowadnice na poiki
Blacha do pieczenia

Uchwyt szklanych drzwiczek
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4.2 Dane techniczne

Nazwa Piec konwekcyjny AT90

Nr art.: Al120786

Wykonanie: obudowa: stal szlachetna, komora: emaliowana
Zakres nastawy czasu 0 — 120 min.

Wartosci przytgczeniowe:

2,67 kw /230 V~ 50/60 Hz

Prowadnice: 4 (433 x 333 mm)

Odstep ppmiedzy 20 mm

blachami:

Wymiary: szer. 595 x gt. 615 x wys. 570 mm
Ciezar: 38,0 kg

Wyposazenie:

4 blachy do pieczenia (szer. 435 x gt. 315 x wys. 10 mm)

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian technicznych!

5. Instalacja i obstuga

5.1 Wskazéwki dotycz gce bezpiecze nstwa

A NIEBEZPIECZENSTWO! Zagro Zenie pr gdem elektrycznym!
Urzadzenie mo ze pracowa ¢ tylko podt gczone do prawidiowo zainstalowanego
gniazda pojedynczego z uziemieniem.

Przewodu zasilaj gcego nie nale zy odt gczaé ciggngc za kabel, zawsze nale zy
chwyta ¢ za obudow e wtyczki.

* Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu zasilajgcego ze zrodtami ciepta i ostrymi
krawedziami. Przewdd zasilajgcy nie powinien zwisa¢ ze stotu lub innego blatu.
Nalezy uwazaé, aby nikt nie mégt nadepng¢ na kabel lub potkng¢ sie o niego.

< Kabel zasilajgcy nie moze by¢ zagiety, zagnieciony, splatany, zawsze musi by¢

calkowicie rozwiniety.

* Nigdy nie stawia¢ urzadzenia lub innych przedmiotéw na kablu zasilajgcym.

* Przewodu nie wolno uktada¢ na wyktadzinie dywanowej ani na innych materiatach
termoizolacyjnych. Przewodu nie wolno zakrywa¢. Przewdd nalezy trzymaé z dala
od obszaru roboczego i nie wolno zanurza¢ go w wodzie.

* Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia, jesli jest ono niesprawne lub uszkodzone, albo

spadio na podtoge.
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* Nie nalezy uzywac¢ akcesoridw ani czesci zamiennych, ktdre nie sg zalecane przez
producenta. Moze to prowadzi¢ do powstania sytuacji niebezpiecznych dla
uzytkownika, urzgdzenie moze ulec uszkodzeniu lub spowodowaé uszczerbek na
zdrowiu i zyciu 0s6b, a ponadto skutkuje to utratg gwaranciji.

* Nie przesuwac i nie przechyla¢ urzadzenia podczas pracy.
* Nigdy nie obstugiwa¢ urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi rekoma.
e Podczas eksploatacji urzadzenia, nigdy nie pozostawia¢ go bez nadzoru.

A NIEBEZPIECZENSTWO! Zagro zenie pr gdem elektrycznym!

W przypadku niewla $ciwej instalacji, urz gdzenie mo ze spowodowa ¢ obra zenia ciata.
Przed instalacj g urzgdzenia, nale zy poréwna ¢ parametry pr gdu miejscowe;j sieci z
parametrami zasilania urz gdzenia (patrz tabliczka znamionowa).

Urzadzenie podt gczy ¢é tylko, je zeli powy zsze dane s g ze sob g zgodne!

Nalezy przestrzega ¢ wskazowek dotycz gcych bezpiecze nstwal

5.2 Ustawienie i podt gczenie

® OSTRZEZENIE!
Wszelkie prace instalacyjne, konserwacyjne i napraw  cze powinny by ¢é
wykonywane wyt gcznie przez autoryzowanego instalatora!

« Rozpakowac¢ urzagdzenie i catkowicie usung¢ materiat opakowaniowy.

e Zamontowac¢ do urzadzenia zatlgczone ndzki i ustawi¢ wysokos¢ poprzez wkrecanie
lub wykrecanie n6zek. Nie uzywac¢ urzadzenia bez nézek.

e Ostroznie $ciggnac¢ folie ochronng ze scianek zewnetrznych tak, aby unikng¢
pozostawienia resztek kleju. Jesli pozostang resztki kleju, nalezy je usunagé za
pomocg odpowiedniego rozpuszczalnika.

« Ustawi¢ urzadzenie w bezpiecznym miejscu o nosnosci wystarczajgcej dla ciezaru
urzgdzenia i niewrazliwym na ciepto.

« Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia na podtozu palnym.

* Nie ustawia¢ urzgdzenia w poblizu stanowisk z otwartym ogniem, piecéw
elektrycznych, piecéw grzewczych lub innych zrédet ciepta.

* Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby nie ogranicza¢ przeptywu powietrza przez otwory
wentylacyjne znajdujace sie z tytu.

» Nie ustawia¢ urzgdzenia w poblizu $cian lub innych elementéw z materiatow palnych.
Ze wszystkich stron nalezy zachowac¢ odstep co najmniej 10 cm.

* Na urzgdzeniu nie nalezy ustawia¢ zadnych przedmiotéw.
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@WS KAZOWKA!

Urzgdzenie nie_jest przystosowane do zabudowy i uktadu szeregoweg o!

Obwaod prgdowy gniazdka elektrycznego musi mie¢ zabezpieczenie co najmniej 16A.
Podtaczanie wytacznie bezposrednio do gniazdka $ciennego, zabrania sie stosowania
rozgateznikow lub gniazdek wielowejsciowych.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby wtyczka byta dostepna w celu szybkiego
odigczenia urzadzenia, jesli zajdzie taka potrzeba.

5.3 Obstuga

Przygotowanie urz agdzenia

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy je oczysci¢ wewnatrz i na
zewnatrz za pomocg wilgotnej Sciereczki z dodatkiem tagodnego srodka myjgcego.
Nastepnie doktadnie optukaé czystg woda.

W celu wyeliminowania ewentualnych niepozgdanych zapachéw pochodzacych od
izolacji termicznej, przed pierwszym zastosowaniem urzgdzenie nalezy nagrza¢ bez
potraw uwzgledniajgc wskazoéwki zawarte w punkcie ,Ustawienia” . Wybrac¢
najwyzszg nastawe temperatury i najdtuzszy czas. Moze pojawi¢ sie nieco dymu lub
nieprzyjemny zapach. W przypadku pierwszego wigczenia jest to normalne i nie
powinno sie powtdrzyé. Nastepnie nalezy otworzy¢ szklane drzwiczki, aby usungé
pozostatosci dymu.

Stosujgc tagodny srodek myjgcy umyé¢ blachy do pieczenia i ruszt do grillowania.
Nastepnie optukaé¢ wymienione elementy czystg wodg i osuszy¢ za pomoca
miekkiej, suchej sciereczki.

Ustawienia

@WSKAZOWKA!

Przed ka zdym u zyciem nale zy dobrze nagrza ¢ piec. Ustawi é temperatur e na
warto $¢ ok. 30 C wy zszg od temperatury zgdanej i skorygowa ¢ jg po zatadowaniu
pieca konwekcyjnego, co pozwoli na uzyskanie réwnom iernego efektu.

Wiaczy¢ urzadzenie za pomocg pokretta regulatora gtéwnego/czasu (ustawi¢
zgdang temperature pracy/pieczenia obracajgc pokretto w kierunku ruchu wskazéowek
zegara). Zaswieci sie zielona kontrolka pracy , wigczenie oswietlenia wewnetrznego
i silnikow wentylatoréw nastgpi zaraz po przekreceniu regulatora.

Ustawi¢ zgdang temperature za pomocg pokr etta regulatora temperatury

Zaswieci sie zielona kontrolka nagrzewania . Po osiggnieciu ustawionej temperatury
zgasnie zielona kontrolka nagrzewania i zaswieci sie ponownie, gdy temperatura

w komorze spadnie.
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* Po osiggnieciu ustawionej temperatury w komorze pieca konwekcyjnego mozna
umiesci¢ przygotowywane potrawy.

A UWAGA! Zagro zenie oparzeniem!

Podczas pracy, niektére cz esci urz gdzenia silnie si e nagrzewaj a.
Do otwierania i zamykania pieca konwekcyjnego zawsz e nale zy uzywa ¢ uchwytu
do drzwi. Podczas obstugi pieca nale  zy nosi ¢ rekawice ochronne.

* Na 4 prowadnicach pieca konwekcyjnego mozna réwnoczesnie umiesci¢ 4 blachy
do pieczenia. Podczas tadowania urzgdzenia nalezy pamieta¢, ze pomiedzy gérng
powierzchnig potraw i blachg do pieczenia nalezy zachowac odstep co najmniej
40 mm, aby umozliwi¢ optymalny rozktad ciepta w komorze.

« Po uplywie nastawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, zgasnie zielona
kontrolka przyporzgdkowana do regulatora czasu i urzadzenie wylgczy sie
automatycznie.

e Wyjac przyrzgdzone potrawy.

« Jedli urzadzenie nie bedzie juz uzywane, nalezy je wylgczy¢ (pokr etto regulatora
gtébwnego/czasu i pokr etto regulatora temperatury przekreci¢ do pozycji ,0“ )
i odigczy¢ od zasilania elektrycznego (wyciggnaé wtyczke!).

® OSTRZEZENIE!

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie przed przegrzaniem , ktére
uruchamia sie przy 320 C i wyt gcza urzadzenie. Jesli zadziata zabezpieczenie
przed przegrzaniem, urzadzenie musi przez pewien czas odpowiednio ostygnac,
nastepnie nalezy wcisngé przycisk RESET z tytlu urzgdzenia, co umozliwi jego
dalszg prace.

Zasady dotycz ace procesu zapiekania/pieczenia
Proces w piecu konwekcyjnym z trybem obiegu powietr za

Piec konwekcyjny dziata na zasadzie recyrkulacji gorgcego powietrza we wnetrzu
urzgdzenia. Umozliwia to rownomierne zapiekanie/pieczenie dzieki rownomiernemu
rozktadowi temperatury.

Zaleta pieca konwekcyjnego polega na tym, ze jednoczesnie mozna przygotowywac
rézne potrawy (jesli zadana temperatura jest dla nich jednakowa) bez ryzyka mieszania
sie roznych smakow.
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Zmienne parametry w przypadku zapiekania/pieczenia:

= temperatura
= czas
= ilosé

* Temperatura

Doktadne ustawienie temperatury zapewnia prawidtowe zapiekanie/pieczenie potraw
zar6éwno na ich powierzchni, jak i w ich wnetrzu.
Zbyt niska temperatura zamiast zapiekania potraw spowoduje raczej ich wysychanie.

Natomiast zbyt wysoka temperatura moze spowodowaé przypalenie zewnetrznej
powierzchni potraw, przy czym ich wnetrze moze pozosta¢ surowe (zjawisko, ktore jest
czasem pozgdane, przede wszystkim w przypadku miesa).

= Czas

Ta zmienna zalezy od ilosci potraw, ktére sg do przyrzadzenia.
Im wieksza ilo$¢, tym diuzszy czas zapiekania/pieczenia i odwrotnie.

Zbyt krétki czas zapiekania w porownaniu z wlkasciwym czasem nie umozliwia
catlkowitego przygotowania potraw; zbyt dhugi czas, w poréwnaniu do wtasciwego, jest
przyczyng przypalenia zewnetrznej warstwy potraw.

= llosé

llo$¢ potraw wptywa na czas zapiekania. Skutkiem wiekszej ilosci potraw zawsze jest
wydtuzenie czasu zapiekania i na odwrot.

Stosowanie form do pieczenia/rusztu do grillowania

Zaleca sie stosowanie:

aluminiowych form do pieczenia  do wypiekéw i niemrozonego chleba,
stalowych form do pieczenia do przystawek, miesa, ryb, ziemniakéw,

rusztu do grillowania do pieczenia migsa (jak np. sznycel,
paréwki, kietbaski grillowe), produkty mrozone
(np. pizza, buiki, bagietki).

@WS KAZOWKA!

Nalezy stosowa ¢ tylko takie formy, ktére s g odporne na wysok g temperatur e.
Uwzgl ednia ¢ zalecenia producenta!
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5.4 Sposoby zapiekania

< Potrawy jednodaniowe

Lazanie, zapiekanke z makaronu, Cannelloni nalezy zapieka¢ w temperaturze 185 C —
190 T. W celu uzyskania ztotej skdrki, na ko ncu procesu zapiekania nalezy podnies$¢
temperature do 220 € - 230 <.

% Pieczenie

Wotowina, wieprzowina, kurczak, indyk, jagniecina. Proces nalezy realizowa¢ w
temperaturze 180 C, aby zapewni ¢ dobre wypieczenie miesa. Aby wysuszy¢ mieso,
w koncowej fazie nalezy je piec przez kilka minut w temperaturze 240 € — 250 <.

< Brazowienie mi esa

Kotlet, sznycel, paréwki, hamburger.

Wsunag¢ ruszt do grillowania wraz ze znajdujgcymi sie na nim potrawami posmarowa-
nymi niewielkg iloscig oleju. Pod ruszt wsung¢ blache na sciekajacy tluszcz. Zapieka¢ w
temperaturze 220 € — 230 C. W ko Acowej fazie na kilka minut podniesé temperature
do 280 T, aby nieco przybr gzowi¢ potrawy.

< Rostbef
Piec w temperaturze 220 <.
< Ryba
Gtladzice, dorsza, morszczuka piec w temperaturze 200 C.

% Pieczone ziemniaki

Piec w temperaturze - 170 T -180 €

% Ciasta

Normalnie nalezy piec w temperaturze 180 <C. Podczas pieczenia uni ka¢ otwierania
drzwi pieca.

< Chleb

Piec w temperaturze 200 <.

< Zapiekanie produktow mro zonych

Mrozony chleb nalezy rozmrozic i piec w temperaturze 200 TC.

Wstepnie zapieczong, mrozong pizze nalezy w stanie jeszcze zamrozonym wsung¢ do
pieca konwekcyjnego i zapiekaé kilka minut przy podanej temperaturze. Uwzgledni é
wskazoéwki producenta umieszczone na opakowaniu!
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< Bulki/tosty

Opieka¢ w temperaturze 220 TC.
< Podgrzewanie potraw

Potrawy przygotowywaé¢ w temperaturze ok. 150 C.
< Rozmra zanie potraw

Rozmrazaé w temperaturze 80 C.

Tabele zapiekania/pieczenia

Produkt Temperatura Czas qulekanla
w T w min. ok.
Torty 135 — 160 w zalezno.sm od
wagi

Ciasta Biszkopt 160 — 175 25-35
Mate ciasta 175 15-20
Tort wisniowy 175
Ciasto z owocami 220

Torty

z drozdzami/proszkiem | Ciasto francuskie 210

do pieczenia Kruche ciasto 200 - 225
Ciasto 175 40 - 50
Bezy 100 100 -130
Ciastka 175 15-20

Wypieki cukiernicze Ciastka kruche 150 - 175 5
Ciastka z owocami 200 8
Rogaliki francuskie 180 18-20
Suf[et chlebowy / 175 - 190 45
maslany

Pudding Krem jajeczny 165 45
Pudding owocowy 160 45
Nad2|ewane 190 20
Cannelloni

Potrawy jednodaniowe Suflet jajeczny 185 25
Lazania 190 27
Suflet makaronowy 190 40
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Temperatura Czas zapiekania
Produkt w T w min. ok.
Kietbaski pieczone 295 10 — 15 min.
(chude)

) Pieczen z rusztu 225 15 — 30 min.
Szybkie — -
pieczenie thl’obkl 250 10 — 15 min.

Pieczen z poledwicy 250 15 — 30 min.
Piersi z kurczaka 200 30 min.
Indyk dobrze

wypieczony

*do ostatnich 30 160 -175

minut pieczenia

**pchzag ostatplch 175 - 200 30 min. na kg

30 min. pieczenia
Rézowa jagni ecina
Udziec 1,5 -2 kg 175 50 min. na kg
Pieczen jagnieca 175 30 min. na kg
topatka jagnieca 175 50 min. na kg
Dobrze wypieczona

Mieso wieprzowina
Szynka powyzej 2 kg 175 50 min. na kg
Poledwica i fopatka 175 60 min. na kg
Wotowina s$rednia
Rolada z poledwicy 2 kg 175 30 min. na kg
Pieczen z rusztu 175 30 min. na kg
Filet 175 - 200 20 min. na kg
K_urczak 2 kg ztoty 175 50 min. na kg
pieczony i duszony
K.aczka 2 kg soczysta 180 60 min. na kg
nie sucha
Zajac 2 kg 175 60 — 90 min.
Dziczyzna Jelen 170 - 200 90 min.

Bazant 175 -200 35— 90 min.
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Produkt Temperatura Czas qulekama
w C w min. ok.
Pleczone ziemniaki, 175 60 min.
. chrupkie
Dodatki Duszone ziemniaki dobrze
150 - 175 30 min. na kg

przegotowane z sosem

Ryba Filety (mate) 200 15-20 m?n.
Ryba 1 Y2 kg 200 30 — 40 min.

6. Czyszczenie i konserwacja
6.1 Wskazéwki dotycz gce bezpiecze nstwa

0 Przed czyszczeniem urzgdzenia lub rozpoczeciem prac naprawczych, odtgczy¢
doptyw pradu do urzgdzenia i odczekaé, az ostygnie.

o Nie wolno stosowaé zadnych zragcych detergentow i nalezy uwazaé, aby do
urzgdzenia nie przedostata sie woda.

0 Aby unikngé porazenia pragdem nie wolno nigdy zanurza¢ urzadzenia, kabla ani
wtyczki w wodzie lub innej cieczy.

® OSTRZEZENIE!
Urzadzenie nie jest przystosowane do bezpo $redniego spryskiwania strumieniem
wody. Dlatego nie wolno u zywa € do czyszczenia urz gdzenia strumienia wody pod
ci$nieniem!

6.2 Czyszczenie

0 Po kazdym zastosowaniu urzgdzenie nalezy oczysci¢, aby unikng¢ przypalenia
pozostatosci po zapiekaniu lub pieczeniu.

0 Urzadzenie nalezy czysci¢ wewnatrz i na zewnatrz za pomocg wilgotnej sciereczki
z dodatkiem tagodnego srodka myjgcego.

0 W przypadku trudnych zabrudzen nalezy zastosowac popularny preparat do
czyszczenia piekarnikéw.

0 Blachy do pieczenia nalezy czysci¢ za pomoca recznikéw papierowych lub miekkiej
wilgotnej sciereczki. W celu usuniecia trudnych zabrudzen na blache nalezy nala¢
niewielkg ilo$¢ oleju i pozostawi¢ do namoczenia przez 5 - 10 minut. Nastepnie
oczysci¢ blache za pomoca wilgotnej sciereczki lub recznika papierowego.

o Uzywane wyposazenie takie, jak ruszt do grillowania, blachy do pieczenia itd. my¢ pod
biezgcy, cieptg wodg uzywajac miekkiej sciereczki lub ggbki oraz tagodnego $rodka
myjgcego. Elementy optukac czystg woda, a nastepnie doktadnie je osuszyc.

o Do czyszczenia urzgdzenia nigdy nie uzywaé ostrych lub twardych przyrzgdow
kuchennych i nigdy nie stosowaé gruboziarnistych srodkéw czyszczgcych, aby nie
doprowadzi¢ do uszkodzenia powierzchni urzgdzenia.

0 Po oczyszczeniu, powierzchnie nalezy osuszy¢ i wypolerowa¢ za pomocg miekkiej,
suchej sciereczki.
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6.3 Wskazowki bezpiecze nstwa dotycz gce konserwaciji

0 Okresowo kontrolowa¢ przewdd zasilajgcy pod katem uszkodzen. Nigdy nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd jest
uszkodzony, wéwczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego wymiane
zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

W razie wystgpienia uszkodzen lub usterek nalezy zwr6cié sie do sklepu

specjalistycznego lub do naszego serwisu. Nalezy zwréci¢ uwage na wskazéwki dot.
szukania usterek w punkcie 7.

Prace konserwacyjne i naprawcze mogg prowadzi¢ wytgcznie osoby

wykwalifikowane, stosujgc przy tym oryginalne czesci zamienne oraz akcesoria.
Nie nalezy podejmowa ¢ préb naprawy urz gdzenia na wlasn g reke.

7. Mozliwe usterki

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie jest
podtgczone do zasi-
lania elektrycznego,
ale zielona kontrolka
pracy nie $wieci sie.

Zle podtgczona wtyczka.

* Nie zostat wigczony gtowny/
czasowy regulator.

* Wyciggna¢ wtyczke i ponow-
nie podiaczyc¢ jg poprawnie.

Ustawi¢ gtéwny/czasowy
regulator.

Urzadzenie jest
podtgczone do zasi-
lania elektrycznego,
ale nie grzeje.

« Nie ustawiono temperatury.
* Uszkodzona grzatka.

Nastawic¢ temperature.

Skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Urzadzenie jest
podtgczone do zasi-
lania elektrycznego,
ale nie dziata.

» Zadziatalo zabezpieczenie
przed przegrzaniem.

Poczeka¢, az urzagdzenie
ostygnie. Wcisng¢ przycisk
RESET z tytu urzgdzenia

W przypadku powtérnego
zadziatania zabezpieczenia
przed przegrzaniem wezwac
serwis lub skontaktowac sie
ze sprzedawca.

Efekty
zapiekania/pieczenia
sg nieréwnomierne.

« Uszkodzony wentylator.

« Uszkodzony regulator
temperatury.

* Zbyt maly odstep pomiedzy
potrawami i znajdujaca sie
powyzej blachg do pieczenia.

Skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Skontaktowac sie ze
sprzedawca.

* Zachowa¢ minimalny odstep
40 mm.
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Problem Przyczyna Rozwigzanie

* Uszkodzona zaréwka. * Odtgczy¢ urzadzenie od

] zasilania elektrycznego
Uszkodzone oswiet- i poczekag, az ostygnie.
lenie komory pieca. Wykrecié zaréwke i zastgpi¢
nowa o takich samych
parametrach (220 V, 15 W).

Jesli nie mo zna wyeliminowa ¢ zakltéce i dziatania:
- odigczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego (ciggnac za wtyczke!).
- nie otwiera¢ obudowy,
- wezwac serwis lub skontaktowac sie ze sprzedawca.

8. Utylizacja
Stare urz gdzenia

Po zakonczeniu okresu eksploatacji, stare urzgdzenie nalezy poddac utylizacji, zgodnie
z obowigzujgcymi w danym kraju regulacjami. Zalecamy skontaktowac sie ze
specjalistyczng firma lub nawigzaé kontakt z komérkg ds. utylizacji we wtadzach gminy.

A UWAGA!

Aby wykluczy ¢ ewentualne nadu zycia i zwi gzane z tym zagro zenia, nale zy przed
oddaniem urz gdzenia do utylizacji zadba ¢ o to, by nie dato si e go ponownie
uruchomi é. W tym celu nale zy odt gczy é urz gdzenie od zasilania i odci gé kabel
zasilaj gcy.

@WS KAZOWKA!

Podczas utylizacji urz gdzenia nale zy post epowa é
zgodnie z wia $ciwymi przepisami pa rAstwowymi lub
f— regionalnymi.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Strafl3e 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120
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